L"Argentin

« Dans le cadre de I’engagement de Fairmont en faveur de la protection de I’environnement,
ces plats sont composés a partir d’ingrédients locaux,
biologiques et écologiques, lorsque disponibles.
Tous nos mets sont préparés sans gras trans artificiels.»

"As part of Fairmont's commitment to environmental stewardship,
this menu contains locally sourced, organic, or sustainable items wherever possible.
All cuisine is prepared without artificial trans fat."

“’Nelliintento di favorire la tutela dell'ambiente, questo menu € composto da ingredienti prodotti
localmente, di origine biologica ed ecologica, quando disponibili.
Nessun grasso trans. artificiale € utilizzato nella preparazione di questi piatti.”’

/’ « Créés a partir d’ingrédients frais et équilibrés, les mets de la
Cuisine Vitalité Fairmont contribuent a une santé et a un bien-étre ultimes. »

“Created using fresh and nutritionally balanced ingredients,
Fairmont Lifestyle Cuisine dishes contribute to optimal health and wellness.”

“’Creati con ingredienti freschi e equilibrati, i piatti del menu Cucina Vitalita Fairmont
contribuiscono in modo ottimale al benessere e alla salute.”’



MONTE CARLO

La Fondation Prince Albert Il de Monaco poursuit depuis janvier 2008 son action de
sensibilisation de I’opinion publique et politique sur I’indispensable protection du
thon rouge. Le Fairmont Monte Carlo a répondu a I’appel lancé et s’est engagé a
contribuer a sauver cette espece emblématique de la Méditerranée, élément
essentiel de I’équilibre de la diversité biologique de notre mer.

Since January 2008, the Prince Albert Il of Monaco Foundation continues to pursue his
actions towards public and political awareness concerning the protection of the
indispensable red tuna.

The Fairmont Monte Carlo has responded to this action and has engaged itself in
contributing to the protection of this endangered species of the Mediterranean, an
essential element of the bio diversity of our seas.

La Fondazione Prince Albert Il di Monaco incita, da gennaio 2008, l'azione di
sensibilizzazione dell'opinione pubblica e politica in materia di protezione del tonno
rosso. Il Fairmont Monte Carlo ha risposto positivamente all'appello e si € impegnato a
contribuire alla salvaguardia di questa specie, simbolo del Mediterraneo, elemento
chiave nell'equilibrio della biodiversita del nostro mare.

FOMDATION
PRINCE ALBERT Il DE MONACO



Saumon fumé tranché par nos soins devant vous, 26,00 €
blinis moelleux de pomme de terre

Smoked salmon carved tableside, soft potato pancakes

Salmone affumicato affettato al tavolo, frittelle di patate

KonyeHbiM 10cocb, Hape3aHHbIM Npu Bac,

MArKMe KaptodeabHble 0s1a4bU

ﬂJeunes pousses d’épinards et copeaux de parmesan en salade, 15,00 €
ceuf biologique poché et lard croustillant au vinaigre de Xérés

Spinach leaves salad, parmesan shavings,

poached organic eggs and crispy bacon with Xéres vinegar

Foglioline di spinaci e scaglie di parmigiano in insalata,

uovo biologico in camicia e pancetta croccante all’aceto di Xéres

Canat 13 MOMI0A0r0 LWMNMHATA C MAPME3AHOM, AMLO C XPYCTALWMM GEKOHOM,

3anpaB/ieHHbIM 6a/lb3aMMYECKMM COYCOM

Foie gras de canard cuit au naturel, 23,00 €
salade de légumes verts acidulée au balsamique

Duck foie gras, vegetable salad, balsamic essence

Foie gras di anatra al naturale,

Insalata di verdure verdi acidulate al balsamico

YTMHHaa nedeHb Pya-rpa, canart M3 3e1eHU C 6aslb3aMUYECKMM COYCOM

Carpaccio de loup servi tiede, tofu 27,00 €
vinaigrette au gingembre et graines de sésame noir

Tepid sea bass carpaccio with tofu, ginger and black sesame seed dressing

Carpaccio di branzino servito tiepido con tofu,

Salsa allo zenzero con semi di sesamo nero

Kapnayyo 13 MOPCKOro OKyHsl Noj, COyCOM BMHErpeT, C Tody, MMOUPEM U KYHXKYTOM

Mousseline froide d’artichaut en gelée de concombre et caviar Royal, 32,00 €
chips de pain aux algues

Cold artichoke mousseline with caviar and cucumber jelly, sea weed bread

Mousseline fredda di carciofi con gelatina di cetriolo e caviale, chips di pane alle alghe

MycC 13 apTULLOKOB B OF'YpEeYHOM KeJie C MKPOM U XPYCTMKAMM, C 3aneyeHbiMU BOAOPOC/ISMM

ﬂLégumes de premiére cueillette croquants a I’embeurré de truffe noire 32,00 €
Crispy seasonal vegetables cooked in black truffle butter

Verdure croccanti al burro al tartufo nero

MepBble BECEHHUM OBOLUM B CIMBOYHOM Mac/ie C YepHbIM Tprodenem



’Loup Label Rouge du pays cuit entier en croute de sel et algues marines 47,00 €
Local sea bass ‘Label rouge’ baked in a salt crust with seaweeds

Spigola ‘Label rouge’ nostrana in crosta di sale con alghe

Mopcko# Bosik B coneHom wy6e ¢ MOPCKMMM BOAOPOC/ISIMU

Tagliolini aux calamarettis, tomate fraiche et riquette tiedie 27,00 €
Tagliolini pasta with baby squid, fresh tomato and tepid rocket salad

Tagliolini ai calamaretti, pomodoro fresco e rucola tiepida

MakapoHbl C MaIeHbKMMM KaJibMapamu, CBEXMMM NOMUAOPAMU U TEMJIbIM CanaToOM PYKKO/bI

Risotto ‘Carnaroli’ Primavera aux éclats de truffe 22,00 €
Primavera Carnaroli risotto with truffle shavings

Risotto Carnaroli Primavera con scaglie di tartufo

Pu3oTTo ‘Carnaroli "M3 M010AbIX OBOLLEN C TPO(ENBHOM CTPYKKOM

Filet de Saint Pierre raidi, émulsion de poivrons rouges a I’estragon 45,00 €
John Dory fillet, sweet pepper and tarragon emulsion

Filetto di Sampietro, emulsione di peperoni al dragoncello

[xoH [lopu mne ¢ Mycom KpacHoro nepua ¢ 3cTparoHom

Belle sole cuite meuniére au beurre de persil, 400 g 55,00 €
Sole meuniére with parsley butter

Sogliola alla mugnaia, burro al prezzemolo

KaM6ana Ha CIMBOYHOM Macsie ¢ neTpyLukon, 400 rp

Grosses gambas roties a la provencale et confit de citron 42,00 €
Roasted king prawns Provencal style and candied lemon

Gamberoni alla provenzale e limone candito

BonbLble apeHble KpeBETKM NO-NPOBaHCaIbCKU C JIMMOHHBIM MapMeaoM



Poulet fermier jaune des Landes, beurre mousseux a la sarriette 29,00 €
Spit-roast free-range chicken, savoury butter

Pollo ruspante alla brace, burro alla santoreggia

JoMalwHAa Kypuua 13 JlaHa, B Macie C apoMaTtoM Yabepca

Filet mignon de veau en millefeuille de tomate, mozzarella et purée de basilic 49,00 €
Veal fillet mignon with tomato, mozzarella and basil puree

Filetto mignon di vitello in millefoglie di pomodoro, mozzarella e puré al basilico

®rne MUHbOH M3 TENATUHBI C MOMUAOPAMM, MOLLAPENION U 6A3UIMKOBBIM Niope

Magret de canard cuit a la broche, olives vertes et citron confit 38,00 €
Spit-roast duck magret, green olives and candied lemon

Petto di anatra allo spiedo, olive verdi e limone candito

YTUHaA rpyaKa, NpuroToB/ieHHasa Ha LUNaXKe, 3e1eHble 0/IMBKM B IMMOHHOM Mapmenaje

’Carré d’agneau de Sisteron a la rétissoire 49,00 €
Spit-roast rack of lamb from Sisteron

Lombata d’agnello di Sisteron alla brace

Kapa arHeHka 13 CMcTepoHa NpUroToB/IEHHOE Ha BepTmUie



Meat lover’s, we offer you a choice of Simmental beef

Jllobumenam KpacHo2o mAca, Mbl npedsiazaem Ha 8bi6op
3 621a20p00HbIX Bbipe3KU 20840UHbl 6asapckoli pachl

A Cilet de beeuf 220 gr’ grillé 39,00 €
Grilled beef fillet

Filetto di manzo alla griglia

®une roeagmHbl Ha rpune,’ 220 rp

T-Bone de boeuf ‘400 gr’ grillé 39,00 €
Grilled beef T-bone

Fiorentina alla griglia

KapeHas roeagunHa T-boH, 400 rp ' Ha rpune

Grillade de filet de boeuf marinée fagcon Tampiquena 45,00 €
Grilled marinated beef Tampiquena style

Filetto di manzo ai ferri marinato alla ‘tampiquena’

apeHoe ¢dune rosaguHol, B MapeHage "TaMnMKueHa"

Carré de bceuf réti entier au gros sel gris 50,00 €
Roasted loin of beef

Carré di manzo arrosto al sale grosso

YKapeHoe ¢umne roBsauHbl B KPYNHOM CEpoM Com

The exceptional Wagyu cattle beef, massaged with sake and fed with beer
UCK/IloqumeibHbIlU B8bi60p 20850uHbl Wagyu, sbipaujeHHoU Ha nuse u MAaccuposaHHoU c cake

Faux filet ‘250 gr’ 89,00 €
Tenderloin, “9 0z”

Controfiletto

Bbipeska 250 rp ’



Soufflé chaud aux framboises fraiches, glacé au sorbet du fruit 17,00 €
Tepid fresh raspberry soufflé, fruit sherbet

Soufflé caldo ai lamponi freschi, sorbetto del frutto

Fopsayee cydne u3 ceexxen KNy6HUKM C DPYKTOBbIM COp6E-MOPOXKEHBIM

Macaronade a la péche blanche, sabayon au thé vert 17,00 €
White peach macaron, green tea sabayon

Macaron alla pesca bianca, zabaione al té verde

Bo3aywHoe n1poxeHoe 13 6en0ro nepcrka ¢ CabaéHom M3 3e/1IeHoro yas

Tiramisu a la créme de mascarpone aux fraises ‘Mara des bois’ 17,00 €
“Mara des bois” strawberry tiramisu

Tiramisu alle fragole “Mara des bois*

JecepT "TvpaMucy” 13 B3GUTOro Kpema Co CBEXKEWN IECHOM KJTYGHMKOM

ﬂCarpaccio d’ananas et framboises nature, glace au yaourt poivré 17,00 €
Pineapple carpaccio and fresh raspberries, peppered yoghurt ice cream

Carpaccio di ananas e lamponi freschi, gelato allo yogurt pepato

Kapnayyo 13 aHaHaca U cBeXel MasIMHbl, OCTPOHANEPYEHHOE MOPOXKEHBIM MOrYpTOM

Tubulaire aux éclats d’amandes, 17,00 €
coeur coulant de crémeux au caramel, sorbet a la poire

Almond surprise with caramel fudge heart and pear sherbet

Dessert alle mandorle, cuore di caramello, sorbetto alla pera

MuHganbHble TpyOOUYKM, HAYMHEHHbIE KPEMOM M3 KapaMe/iv, C FpyLleBbIM LepbeToM

ﬂ Taboulé de minestrone de fruits a la menthe glacé au citron jaune 17,00 €
Fruit minestrone flavoured with mint, lemon ice cream

Macedonia di frutta con menta, gelato al limone

®pyKTOBOE MUHECTPOHE C NIeASHOM MATOM M IMMOHOM



