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Soup      الحطاء  
   
Lentil  35 العذش حطاء  
Lentil, onion, garlic, cumin  عذش، بصل، ثىم، كوىى 

   

Chicken Vermicelli  35 الذجاج تالػعرٌح حطاء  
Diced chicken, vermicelli, onion  شىربت دجاج، شعرَت، بصل 

   

 Seafood  55 حطاء فْاوَ الثحر 
Shrimp, calamari, sea bass, onion 
fresh coriander, saffron 

جوبري، كالواري، ضوك، بصل، كسبرة  

 خضراء، زعفراى

   
Cold Mezzeh     الوساخ الثاردج 
Traditional Lebanese Appetizers    
   
Palm Heart Salad 50 للة الٌخٍل ضلاطح  
Heart of palm, garlic purée, olive oil, lime 
juice  

 قلب الٌخُل، ثىم، زَج زَخىى، عصُر لُوىى 

   

Mohamara 27 هحورج 
Chopped onions, tomatoes, green pepper 
bread crumbs, olive oil, walnuts  

بصل، طواطن، فلفل أخضر، خبس، زَج  

 زَخىى، عُي جول

   

 Arugula Salad 27 ضلاطح الجرجٍر 
Arugula, red grape vinegar, olive oil  
onion, sumac 

جرجُر، خل العٌب الأحور، زَج زَخىى،  

 بصل، ضواق

   

Houmous 27 حوص 
Chickpea purée, sesame paste, lime juice  حوص هطحىى، طحٌُت، عصُر لُوىى 

   

Moutabel 27 هرثل 
Grilled eggplant, sesame paste, lime juice  بارًجاى هشىٌ، طحٌُت، عصُر لُوىى 

   

 Tabouleh 30 ذثْلح 
Chopped parsley, lime juice, olive oil 
crushed wheat, tomatoes 

عصُر لُوىى، زَج زَخىى، برغل، بقذوًص،  

 طواطن

   

Fattoush 30 فرْظ 
Fresh tomatoes, cucumber, pepper 
lettuce, fried bread, olive oil, lime juice 

خبس، زَج  طواطن، خُار، خص، فلفل، خص، 

 زَخىى، عصُر لُوىى
 

 



  Fairmont Lifestyle Cuisine 
Created using fresh and nutritionally balanced ingredients, 

Fairmont Lifestyle Cuisine dishes contribute to optimal health and wellness 
 

All prices are in Egyptian Pounds and exclusive of Municipality Fees and 12% Service Charge 

 

 

More Cold Mezzeh     الوساخ الثاردج 
   
Garlic Labneh 27  لثٌح تالثْم 
Creamy yoghurt, garlic  زبادي، ثىم 

   
Tomeyah 27 ثْهٍح 
Garlic, olive oil, lime juice  ثىم، زَج زَخىى، عصُر لُوىى 

   
Warak Enab 27 عٌة ّرق  
Vine leaves stuffed with onion, parsley 
mint, tomato, rice 

ورق عٌب هحشى هع البصل،  

 بقذوًص، ًعٌاع، طواطن، أرز

   
Lebanese Mosakaa  27 هطمعح لثٌاًى 
Eggplant, chickpea, tomato, onion   بارًجاى، حوص، طواطن، بصل 

   
Houmous Beiruty     27 حوص تٍرّذى 
Chickpea, parsley, garlic, olive oil    حوص، بقذوًص، ثىم، زَج زَخىى 

   
 Okra with Olive Oil 27 تاهٍَ تالسٌد 

Okra, onion, tomatoes, garlic, olive oil  باهُت، بصل، طواطن، ثىم، زَج زَخىى 

   
 Shankalish 35 غٌىلٍع 

Sun dried white cheese covered with thyme  جبي قذَن، زعخر 

   
 Rahib El Jabal 30 راُة الجثل 

Smoked eggplant, lime juice, olive oil, pepper   ،بارًجاى هذخي، عصُر لُوىى، زَج زَخىى

 فلفل

   

Makdous  30 هىذّش 
Baby eggplant stuffed with walnuts, garlic 
red pepper, pickles, vinegar 

فل بارجاى هحشى هع عُي الجول، ثىم، فل 

 أحور هخلل، خل

   

Basterma 25 تططرهح 
Dried Beef  لحن بقري هجفف 
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Hot Mezzeh  الوساخ الطاخٌح 
   
Falafel 30 فلافل 
Chickpea, coriander, cumin   حوص، كسبرٍ، كوىى 
   

Kebbeh 45 وثح 
Fried minced lamb, crushed wheat 
Cinnamon 

، قرفتلحن ضأى هفروم، برغل   

   

Nakanek 45 ًماًك 
Sautéed minced lamb, seven spices 
shank filling 

اللبٌاًُت  لحن ضأى هفروم هحشى بالخىابل   

   

Haloumi Cheese 40 حلْم هػْي جثي  
Grilled haloumi cheese  جبي هشىي 
   

Chicken Liver 40 وثذ دجاج 
Sautéed chicken liver, garlic, lime juice  كبذة دجاج، ثىم، عصُر لُوىى  
   

Houmous with Lamb 45 حوص تاللحوح 

Chickpea purée and sesame paste  
topped with sautéed lamb, pine nuts 

 حوص هطحىى، طحٌُت، لحن ضأى، صٌىبر 

   

 Toumieh Shrimp Arrays 70 ذٌْر عرائص تالجوثري 
Grilled toumieh bread, shrimp 
fresh cream, coriander, pine nuts 

خبس لبٌاًٍ، جوبرٌ، كرَوت، كسبرة، صٌىبر  

  
   

Markouk Lamb Arrays 50 هرلْق عرائص لحن الضأى 
Grilled markouk bread, minced lamb 
parsley, onion 

 خبس لبٌاًٍ، لحن هفروم، بقذوًص، بصل 

   

Dip Keshk  35 وػه 
Dried yogurt, labna, crushed wheat   قوح ،لبٌت، زبادي  

   

Savory Pastry   هولحح عجائي  
   

Rokak Cheese  رلاق تالجثي 
Savoury pastry filled with ricotta cheese 35 ضوبىضك، جبي الرَكىث 

   

 Spinach Fatayer 30 فطائر تالطثاًخ 
Pastry filled with spinach, onion 
sumac, lime juice 

ضوبىضك، ضباًخ، بصل، ضواق، عصُر  

 لُوىى
   

Meat Sambousek 35 ضوثْضه تاللحن 
Pastry filled with lamb, onion, oriental spices  ضوبىضك، لحن ضأى، بصل، حىابل لبٌاًُت 
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From the Mastic Scented 
Charcoal Grill 

الوػٌْاخ        
 

   
Shish Tawouk 95 غٍع طاّّن 
Chicken, garlic, lime juice, thyme  دجاج، ثىم، عصُر لُوىى، زعخر 
   

Lamb Kebab 140 وثاب ضاًى 
Lamb, olive oil;, seven spices   لحن ضأى، زَج زَخىى، حىابل لبٌاًُت 
   

Veal Kebab 125 ْوثاب ترل 
Veal, olive oil, seven spices  لحن بخلى، زَج زَخىى، حىابل لبٌاًُت  
   

Lamb Cutlets 150 ضأى رٌع  
Lamb cutlet, onion, oriental spices   رَش ضأى، بصل، حىابل 
   

Lebanese Kofta 95 ًًوفرح لثٌا 
Minced lamb, parsley, mint, onion  لحن ضأى، بقذوًص، ًعٌاع، بصل 
   

Baby Chicken 95 دجاجح صغٍرج واهلح 
Grilled baby chicken, garlic, lime juice 
olive oil 

دجاجت صغُرة هشىَت، ثىم، عصُر لُوىى،  

 زَج زَخىى
   

Mixed Grill 180 هػٌْاخ هػىلح 
Lamb kofta, shish tawouk 
veal kabab, lamb chop 

 كفخت ضأى، دجاج، لحن بخلى، رَش ضاًً 

 

All grilled dishes are served with baked potatoes or oriental rice and grilled vegetables 
and are served on a mini brass charcoal grill to your table 

 جوٍع الأصٌاف الوػٌْح ذمذم هع تطاطص هػٌْح أّ أرز غرلً ّخضرّاخ
 

  

Where Tradition Meets 
Modernization Seafood 

   روي الأضوان الوػٌْح 

   
Grilled Shrimp 200  (لرٌذش)جوثري هػْي  
Large shrimp, olive oil, lime juice 
coriander, garlic 

جوبري، زَج زَخىى، عصُر لُوىى، كسبرة،  

 ثىم
   

Mixed Seafood Grill 195 هػٌْاخ الثحر الوػىلح 
Shrimp, sea bass fillet   َُجوبري،ضوك فل 
   

The grilled seafood dishes are served with baked potatoes or seafood rice 

أّ أرز ضوههػٌْح الأضوان ذمذم هع تطاطص   
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Fatta Corner      فرح  
   
Chickpeas 75 فرح حوص 
Chickpeas, roasted Lebanese bread 
yogurt, butter, garlic, pine nuts 

حوص، خبس لبٌاًً هحوص، زبادي، زبذة،  

 ثىم، صٌىبر

   

Eggplant 75 فرح تارًجاى 
Sautéed eggplant, roasted Lebanese bread 
yogurt, butter, garlic, pine nuts 

بارًجاى، خبس لبٌاًً هحوص، زبادي، زبذة،  

 ثىم، صٌىبر

   

Chicken 95 فرح دجاج 
Boiled chicken, chickpeas, roasted Lebanese 
bread, yogurt, butter, garlic, pine nuts 

بٌاًً هحوص، خبس لهطلىق، حوص،  دجاج 

 زبادي، زبذة، ثىم، صٌىبر

   

Ganam 125  غٌنفرح  
Boiled lamb, roasted Lebanese bread 
yogurt, butter, garlic, pine nuts 

ضاًً هطلىق، خبس لبٌاًً هحوص، زبادي،  

 زبذة، ثىم، صٌىبر

   

Kawaree 95  فرح وْارع 
Steamed lamb knuckles, roasted Lebanese 
bread, yogurt, butter, garlic, pine nuts 

كىارع ضاًً هطلىقت، خبس لبٌاًً هحوص،  

 زبادي، ثىم، صٌىبر

   
Molokhia with Lamb or Chicken  110 فرح هلْخٍح هع اللحوح الضاًً اّ الذجاج   
Molokhia, boiled lamb, roasted chicken 
roasted Lebanese bread, rice, butter, garlic 
cumin, pine nuts, served with chopped 
onions with red grape vinegar, lemon juice  

هلىخُت، ضاًً هطلىق، دجاج هشىي، خبس  

أرز، زبذة، ثىم، كوىى، لبٌاًً هحوص، 

صٌىبر، حقذم هع البصل و خل العٌب الأحور 

  و عصُر اللُوىى
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Traditional Dishes 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Sign ature Lebanese Dishes  أغِر الوأوْلاخ اللثٌاًٍح 
   
Raw Lebanese Kebbeh 150 ًٍَوثح ًٍح لثٌا 
Raw lamb meat, black crushed wheat, onion, 
Mint, cinnamon, salt, Lebanese condiments 

لحن الغٌن الٌاعن، برغل اضور ًاعن،  

 هلح، بهاربصل، ًعٌاع، قرفت، 

   

Raw Lebanese Kofta 175 وفرَ ًٍح لثٌاًٍح 
Raw meat, onion, parsley, mint 
salt, sweet pepper 

لحن غٌن ًاعن، بصل، بقذوًص، ًعٌاع،  

 هلح، بهار حلى

   

Raw  Lebanese Habrah 175 ُثرٍ ًٍح لثٌاًٍح 
Raw meat  لحن غٌن ًاعن 

   

Raw Liver 150 وثذٍ ًٍح 
Raw lamb liver  كبذٍ غٌن 

   

Basterma 55 تططرهح 
Dried beef  لحن بقري هجفف 

 
All raw meat dishes are served with olive oil, salt, Pepper, onion and mint 

 جوٍع أطثاق اللحْم الٌٍح ذمذم هع زٌد السٌرْى، الولح، الثِار، الثصل ّ الٌعٌاع


