Antipasti
Starters

# Duo of Seafood
Scallops and Cuttlefish
Caramelized, Redo Onion, Green Peas Cream, Basil Hint
duo di sepia stufata e capesante, crema di piselli e cipolla caramellata
90

& Shrimp Salad
Orange Fillet with Dill and Fennel
insalata di gamberi e arance, finocchio e aneto
95

Marinated and Cured Salmon
Tomato, Green Cucumber Chutney, Mustard Sauce
marinato salmone, chutney di pomodoro, cetrioli e salsa di senape
90

4 Buffalo Mozzarella Caprese
Marinated Tomato, Basil Sauce (v)
mozzarella di bufala, pomodori confit e salsa al basilico
75

# Mixed Green Salad with Goat Cheese
Sun Dried Tomatoes, Truffle, Parmesan Shavings
insalatina mista con formaggio di pecora, pomodorini secchi, tartufo e parmigiano
70

Eggplant Parmigiana
Tomato Coulis
parmigiana di melanzane, salsa fredda al pomodoro
75

Beef Carpaccio
Asparagus, Wild Mushrooms
carpaccio di manzo con asparagi, insalatina di campo e funghi misti
90

Veal Fillet with Tuna Sauce
Caper Berries, Crunchy Tuille Olive Oil
filetto di vitello e salsa tonnata, capperi e sfoglia croccante
100

Zuppa
Soup

Lentil (v)
zuppa di lenticchie
45

# Minestrone (v)
minestrone di verdure classico
45
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Pizze
Pizza

# Margherita
Tomato, Mozzarella, Basil (v)
pomodoro, mozzarella e basilico
75

Marinara
Tomato, Fresh Oregano, Anchovies, Garlic
pomodoro, acciughe, aglio e origano
55

Capricciosa
Tomato, Turkey Ham, Artichoke Hearts, Mushroom, Black Olives
pomodoro, prosciutto di tacchino, cuori di carciofo, funghi champignon, olive nere
105

Romana
Tomato, Mozzarella, Anchovies, Basil
pomodoro, mozzarella, acciughe, basilico
85

& Zingara
Grilled Vegetables, Buffalo Mozzarella (v)
pomodoro, verdure grigliate, mozzarella di bufala
85

Buffalo
Cherry Tomatoes, Buffalo Mozzarella, Parmesan, Basil
pomodorini pachino, mozzarella di bufala, parmigiano e basilico
105

Diavola
Beef Salami, Black Olives, Red Chili Pepper
pomodoro, salame, olive nere, peperoncino
105

Calzone
Mozzarella Turkey Ham, Mushroom, Black Pepper
mozzarella, prosciutto cotto di tacchino, funghi e pepe nero
85
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Paste& Risotti
Pasta and Risotto

Home Style Ravioli with Veal Ossobuco
Black Truffles, Parmesan Fondue, Green Celery Sauce (a)
ravioli di ossobuco, salsa al sedano verde e tartufo, fonduta al parmigiano
130

# Homemade Maltagliati
Spice Turnip, Pecorino Cheese
maltagliati di pasta, broccoli e percorino
95

Linguini
Courgtte, Lobster, Basil
linguini di pasta e zuchcine, astice e basillico
150

Homemade Pappardelle
Veal Ragout, Vegetables, Creamy Porcini Mushrooms
pappardelle con ragu fine di vitello e verdure, fonduta di porcini
100

& Spaghetti
Tomato, Basil (v)
spaghetti al pomodoro e basillico
80

Rigatoni Amatriciana Style
Bacon, Pecorino, Onion
rigatoni alla amatriciana
90

Risotto
Forest Mushroom, Black Truffle
risotto ai funghi misti di bosco
150

Risotto Seafood
Risotto ai frutti di mare
140

Classic Lasagne Bolognese
95
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Pesci
Seafood

Roasted Sea bass
Artichoke, Light Mint Emulsion
filetto di branzine arrosto, carciofi e menta
155

# Grilled Lobster
Baby Organic Vegetables, Lemon, Scent of Vanilla
astice grigliato e verdurine organiche, limone e vaniglia
295

Roasted Salmon
Potato Cake, Shallot, Parsley, Fish Emulsion
darna di salmone arrosto, millefogie di patate e porro
emulsion di pesce al prezzemolo
160

Fish Roulade
Stew Clams, Green Beans
rollatina di gallinella, guazetto di fagiolini e vongole
155

Selection of Seafood and Shellfish
zuppa di pesci e crostacei
115
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Carni
Meat

# Grilled Veal Chops
Sautéed Vegetables, Mixed Green Salad
costoletta di vitellp arrosto, veroure sauteed, insalatina di canpo
200

Herb Crusted Beef Tenderloin
Pan Seared Porcini Mushrooms and Potatoes
filetto di manzo con crosta alle erbe, funghi porcini e patate novella
245

# Lamb Chops Confit
Potatoes, Spring Onion, Thyme and Garlic
costolette di agnello confit, patate e cipollotto fresco, sugo di agnello aglio e timo
180

Baby Chicken ‘Diavola’
Roasted Potatoes, Garlic, Thyme
polletto arrosto alla diavola, patate arrosto all’aglio e timo
145

Veal Ossobuco Milanese Style
ossobuco alla Milanese, tortino di risotto allo zafferano
165
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