
 

Cocktails 
 

Berry Berry Berry   $12 
6 raspberries 
1oz honey water 
1oz Belvedere vodka 
2 oz Berry Berry tea 
 
 

Cascade Mojito    $14 
1 lime 
3 mint leaves 
3 spoons of brown sugar 
1 3/4oz Captain Morgan spiced Rum 
3 oz Cascade Peppermint tea 
 
 

Blueberry Tea    $9 
1/2 oz Amaretto 
1/2 oz Grand Marnier 
Orange Pekoe Tea 
Cinnamon stick, Orange and Lemon wheel.  
 
 
 

Bubbles 
  
Valsello, Prosecco, Italy   $11 
Moët Brut Imperial, Champagne, France $27 
 

Finishers 
 

Pillitteri, Vidal Ice Wine, Niagara Region     $20 
Taylor Fladgate Tawny Port 10 year / 20 year   $14 / $22 

 
 

Cocktails  
 
Baies Baies Baies    12$ 
6 framboises 
1oz eau de miel 
1oz vodka Belevedere 
2 oz Thé Délice de baies 
 
 

Mojito Cascade     14$ 
1 lime 
3 feuilles de menthe 
3 cuillérées de sucre brun 
1 3/4oz Rhum épicé Captain Morgan  
3 oz Thé Menthe poivrée des Cascades 
 
 

Thé aux bleuets    9$ 
1/2 oz Amaretto 
1/2 oz Grand Marnier 
Thé Orange Pekoe  
Bâtonnet de cannelle, rondelles d’orange et de citron.  
 

 
 

Les Bulles 
 
Valsello, Prosecco, Italie   11$ 
Moët Brut Imperial, Champagne, France 27$ 
 
 
 

Digestifs 
 

Pillitteri, vin de glace Vidal, rérion de Niagara  20$ 
Porto Taylor Fladgate Tawny 10 ans / 20 ans   14$/ 22$ 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

LIMITED EDITION 
FAIRMONT SELECT 2012 

ORGANIC ECLIPSE BLEND 
Individually Wrapped Signature Tea Bags $18 

Loose Tea $15 
 

ÉDITION LIMITÉE 
FAIRMONT SÉLECT 2012—ÉCLIPSE 

MÉLANGE BIOLOGIQUE 
Sachets de thé individuels 18$ 

Thé en feuille 15$ 

In eighteenth-century England, tea mania swept the coun-
try. Tea was sipped by all levels of society, becoming the be-
verage of choice for breakfast and after dinner.  
 

One afternoon, Anna Maria, the 7th Duchess of Bedford 
(1788-1861), experienced a “sinking feeling”. Embracing the 
European tea service format, she invited friends to join her 
for additional bread and butter sandwiches, assorted sweets 
and, of course, tea. This summer ritual proved so popular, the 
Duchess continued it when she returned to London.  
 

The practice of inviting friends to “take tea in the afternoon” 
was soon adopted by other hostesses. A customary pattern of 
service emerged. 

Afternoon Tea 

Thé d’après-midi 
La folie du thé pris d’assaut l’Angleterre du 18e siècle. Le 
thé se buvait dans toutes les classes de la société et devint vite 
le breuvage par excellence pour le déjeuner et après le souper.   
 

Un bel après-midi, Anna Maria, la 7e Duchesse de Bedford 
(1788-1861) se sentit un peu déprimée. Fervente amatrice du 
thé à l’européenne, elle invita donc  ses amies à se joindre à 
elle afin de déguster de petits sandwichs, pâtisseries et, évi-
demment, du thé. Ce rituel estival devint si populaire que la 
Duchesse continua jusqu’à son retour à Londres. 
 

C’est ainsi que la pratique d’inviter des amis pour le thé d’a-
près-midi accompagné de petits sandwichs et de pâtisseries fut 
adoptée par plusieurs hôtesses.  



Traditional Tea 
 

Choice of Fairmont Tea 
 

*** 
Seasonal Fresh Fruit Cup 

Victorian and Cranberry Scones 
Devonshire Cream and Strawberry Jam 

 

*** 
Dainty Finger Sandwiches 

Egg Salad 
English Cucumber and Watercress 

Smoked Turkey Salad 
Smoked Salmon and Cream Cheese 

 

*** 
Afternoon Tea Cake & Fruit Tartlet 

$32 
 

Little Prince and Princess Tea 
 

Choice of Hot Chocolate or Fairmont Tea 
 

*** 
Seasonal Fresh Fruit Cup 
Victorian scone and Jam 

 

*** 
Mini Sandwiches 

Black Forest Ham and Cheddar Cheese  
Jam  

 

*** 
Mini Cupcake and Fruit Tartlet 

$22 
 
 

Thé traditionnel 
 

Choix de thé Fairmont 
 

*** 
Coupe de fruits frais en saison 

Scones victoriens et scones aux canneberges 
Crème Devonshire et confiture aux fraises 

 

*** 
Petits sandwichs 

Aux œufs 
Concombre anglais et cressons 

Salade de dinde fumée 
Saumon fumé et fromage à la crème 

 

*** 
Petit gâteau & Tartelette aux fruits 

32$   
 

Le thé des petits princes et princesses 
 

Choix de chocolat chaud ou thé Fairmont 
 

*** 
Coupe de fruits frais en saison 

Scone victorien et confiture 
 

*** 
Mini sandwichs 

Jambon forêt-noire et cheddar 
À la confiture 

 

*** 
Mini gâteau et tartelette aux fruits 

22$   

Novembre, mois du thé ! 
Fondue au chocolat infusée au thé au jasmin 

*** 
Pâtisseries françaises 

*** 
Scones aux bleuets 

Crème Devonshire &  confiture maison 
du Fairmont Château Laurier 

*** 
Élégants petits sandwichs ouverts: 

Saumon fumé de l’Atlantique 
Sur pain aux 7 grains avec marmelade aux agrumes 

et moutarde à l’ancienne 
Concombre anglais 

Avec fromage de chèvre de la ferme Clarmell et pousses 
Contre-filet de bœuf de l’Alberta rôti 

Su pain de blé entier avec raifort frais et oignons rouges 
Œufs 

Ciboule fraiche et tapenade aux tomates séchées 
*** 

Thé en vedette: 
Sélection Fairmont 2012- Éclipse 

mélange de thés biologiques 
Riche trio de thés indien, chinois et sri lankais, ce thé à l’arôme riche 
s’ouvre avec une astringence de malte pour ensuite nous faire décou-

vrir des notes de chêne et d’agrumes 
39$   

Avec un verre de Moët Chandon  55$ 

Get Steeped 
Jasmine Tea Infused Chocolate Fondue 

*** 
Dainty French Pastries 

*** 
Sundried Blueberry Scones 

Devonshire Cream & 
Fairmont Château Laurier’s Homemade Jam 

*** 
Elegant Open Faced Sandwiches to include: 

Atlantic Smoked Salmon 
on Seven Grain bread with Citrus Marmalade 

and Grainy Dijon Mustard 
English Cucumber  

with Clarmell Farms Goats Cheese and Micro Sprouts 
Roasted Alberta Striploin 

on Wholewheat with Shaved Fresh Horseradish 
and Red Onions 

Egg Salad 
with Fresh Scallions and  Sundried Tomato Tapenade 

*** 
Featured Tea: 

Fairmont Select 2012 Eclipse Organic Tea Blend 
Rich trio of Indian, Chinese and Sri Lankan teas, this aromatic cup is 

rich and moody on the nose, opening with malty astringency and leads 
to round notes of oak and citrus 

$39 
With a glass of Moët Chandon $55 


