
Gourmandises & Grignotage 

Snacks & Savories 

 
 

Original pommes frites, sauce tartare 15.–  

Original French fries, tartar sauce 

 

Jalapeños farcis au fromage de chèvre, sauce aigre douce 16.–  

Jalapeños filled with goat cheese, sweet & sour sauce 

 

L’assiette de Nachos au cheddar fondu  14.– 
Guacamole et pico de gallo    

Nachos with melted cheddar cheese, avocado guacamole and pico de gallo 

 

Crevettes royales en chemise de pomme de terre, sauce aigre douce 16.–  

Potato fried royal shrimps, sweet & sour sauce 

 

Ailerons de poulet Buffalo épicés, sauce aigre douce  16.–  

Spicy Buffalo chicken wings, sweet & sour sauce 

 

 

L’assiette de Harry’s Bar / Harry’s Bar platter    1 personne   17.– 

Crevettes royales en chemise de pomme de terre  2 personnes  29.– 

Ailerons de poulet Buffalo, jalapeños au fromage de chèvre  3 personnes  45.–  

Potato fried royal shrimps, spicy Buffalo chicken wings   

Jalapeños stuffed with goat cheese  

 

 

 
 

Les prix sont en Francs Suisses.  Service et TVA inclus. Les prix en Euro seront calculés selon le taux du jour. 

Prices are in Swiss Francs. Service and VAT included. Euro prices will be calculated on the daily exchange rate.  

 
 
 



 

Gourmandises & Grignotage 

Snacks & Savories 
 

 

Galette de crabe et pommes de terre accompagné de coleslaw 21.–  

Crab and potato cake, coleslaw 

 

La véritable viande de Grisons, rosace de Tête de moine   22. – 

Cornichons et petits oignions 

Air dried beef from Grisons, Tête de moine cheese, pickles and onions  

 

Trois mini burgers classiques au cheddar  22.–  

Three mini burgers with cheddar cheese 

 

Saumon fumé du fumoir de Chailly, crème aigre et toasts 27.–  

Smoked salmon from Chailly, sour cream and toast  

 

Salades / Salads 

Harry’s Cobb Salad  27. –   

Laitue Romaine, avocat, œuf, bacon, poulet, sauce roquefort  

Roman lettuce, avocado, eggs, bacon, chicken, blue cheese dressing 

 Salade de roquettes et copeaux de Parmesan, vinaigrette aux olives vertes 18. –  

Tomates séchées et pignons de pin rôtis 

Rocket salad and Parmesan cheese shavings 

Roasted pine nuts and sun dried tomatoes, green olive dressing 

 Salade César classique au poulet, lard et croustille de parmesan 32. –  

Classic Caesar salad with chicken, bacon and parmesan chips 

 
 

 

 

 

 



Entrées / Starters  

 

Soupe crémeuse de palourde  19.- 

Clam Chowder 

 

Duo de champignons Portobello farcis d’une tartiflette et du Gorgonzola 28.- 

Duo of Portobello mushrooms stuffed with Gorgonzola and with tartiflette 

 

Sandwiches 

 

 Croque-Monsieur 26.– 

Servi avec pommes frites et salade verte    

Served with French fries and green salad 

 Croque-Madame et son oeuf miroir 28.– 

Servi avec pommes frites et salade verte  

Served with French fries and green salad 

 Club Sandwich  32.– 

Servi avec pommes frites et coleslaw    

Served with French fries and coleslaw 

 

Philadelphia Steak Sandwich   29.– 

Entrecôte de bœuf, oignons, poivrons et champignons, cheddar fondu  

Baguette Parisienne et frites croustillantes    

Beef rib-eye steak, onion, mushrooms, bell peppers and melted cheddar cheese                               

Parisian baguette and crispy French fries 

 

 

 

 

 

 

 



 

Burgers légendaires du Harry’s 

Harry’s legendary Burgers  
 

 

 

 

 

 

 

 

BMC Burger du mois de notre chef  29.– 

Exotisme et terroir réunis vous apporteront une création de notre chef   

Exotic and local products combined will bring you our chef’s creation  

 

 

GCB Giant Ciabatta Burger    30. – 

Bœuf haché premier choix, mayonnaise au basilic, salade iceberg, tomates    

Rondelles d’oignons et mozzarella fondu, pain ciabatta aux olives 

Minced prime beef, basil mayonnaise, iceberg lettuce, tomatoes 

Onion rings, melted mozzarella, ciabatta bread with olives 

 

 

BHB Big Harry’s Burger    32.– 

  Cheeseburger Americain Signature du Harry’s 

Bœuf haché premier choix, salade verte, tomates, fromage, coleslaw   

Rondelles d’oignons et lard, pain au sésame et frites croustillantes 

Harry’s Signature American Cheeseburger  

Minced prime beef with tomato, coleslaw, cheese and green salad 

Onion rings with fried bacon, sesame bun and crispy French fries 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

Les plats ‘’chic and casual’’ 
 

 

Fagottini à l’huile de truffe blanche, sauce légère à la crème du Pays d’Enhaut 28.–  

Fagottini with white truffle oil, light cream sauce  
 

Fish & Chips 

Filets de perches en beignet et frites croustillantes, sauce tartare  37.–  

Pike perch fillet fritters and crispy French fries, tartar sauce   
 

Turbot sur arrête rôti, riz noir et sauce Riesling    37.– 

Roasted turbot fillet, black rice and Riesling sauce 
 

Fajitas façon Harry’s de poulet   37.–  

Accompagnés d’oignons, poivrons et champignons 

Guacamole et crème aigre 

Harry’s style chicken fajitas with onions, bell peppers and mushrooms 

Guacamole and sour cream 
 

Tartare de bœuf et frites croustillantes                 41.– 

Beef tartar and crispy French fries  
 

New York Strip Steak, beurre maître d’hôtel  300g  54.–  

Choix de frites croustillantes ou riz basmati  

Grilled New York steak, maître d’hôtel butter 

Choice of crispy French fries or basmati rice 

  
 

Origines des viandes : Argentine, Australie, Nouvelle Zélande, Suisse, USA 

 

 

 

 



Tendances sucrées 

Sweet trends 
 
 

Brownies au chocolat et fruits secs torréfiées, glace au whisky Bourbon 16.–   

Chocolate and dried fruit brownies, Bourbon whisky ice cream 
 

   

Crème brûlée à la vanille de Madagascar flambée à votre table  14.–  

Caramel parfumé à votre choix : rhum, agrumes et noix de coco 

Vanilla “crème brûlée”, flambéed at your table 

Choice of caramel flavors: rum, citrus fruit, coconut  
 

 

New York Cheesecake, sorbet à l’orange  16.–  

New York Cheesecake, orange sherbet  

 

Pecan Pie au caramel, glace vanille  14.–  

Caramel Pecan Pie, vanilla ice cream   

 
 

Coupe de fruits frais   14.–  

Fresh fruit salad 

 

Coupe de glace et sorbet La boule/ Per scoop 5.–  

Ice cream and sherbet   
   

 

 

 

 

 

 

Fairmont Lifestyle Cuisine 
 

Créé en utilisant les ingrédients frais et nutritionnellement équilibrés, les plats Fairmont Lifestyle Cuisine contribuent à la santé 

et au bien-être optimal. De plus, nous sommes heureux de vous offrir des plats Lifestyle Cuisine Plus. Il s’agit de repas nutritifs 

conçus autour des besoins et d’obligations diététiques. Notre équipe Food & Beverage sera enchantée de vous fournir un menu 

spécial selon vos besoins à partir de notre carte Lifestyle Cuisine Plus. 

 

Created using fresh and nutritionally balanced ingredients, Fairmont Lifestyle Cuisine dishes contribute to optimal health and 

wellness. Additionally, we are pleased to offer you Lifestyle Cuisine Plus, nutritious meals designed around select dietary 

needs and diet-dependent requirements. Our Food & Beverage team would be delighted to provide you with a special menu 

featuring Lifestyle Cuisine Plus selections.  


