
 

  

MIKUNI “SEASON 4”  
DINNER COURSE                                       
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
$138++ per person 

 

お通し 
OTOUSHI 

 ゆずの茶碗蒸し、餅と蟹身ソース 

Fresh Yuzu Egg Custard with Rice Cake 
and Hokkaido Crab Meat Sauce 
 

お刺身  
SASHIMI 

 蛸のお刺身、梅、紫蘇、トリュフソースを添えて 

Octopus Sashimi with Japanese Plum,  
Shiso and Truffle Soyu 
 

焼き物 
GRILL   

 九州産サザエ焼き、雲丹ソース 

Kyushu Turban Shell with Sea Urchin Cream 
 

揚げ物 
DEEP-FRIED 

 おこぜのから揚げ、たけのこのソース 

Stone Fish Karaage with Bamboo Shoot Sauce 
 

肉料理  
MEAT 

 鹿児島産和牛の炉端焼き、ゆり根 
Robata Style Kagoshima Wagyu and Lily Bulb 
 

デザート 
DESSERT 

 桜アイスクリーム 

Sakura Ice Cream and Red Bean 
 

   


