
R O B U STO  C I G A R S
Zino Robusto
Moyennement robuste, 45 minutes, 

agréable avec un café au lait

Medium strength, 45 minutes, lovely with a latte

Camacho Nicaraguan Robusto
Arôme moyennement dominant à très robuste, 

à accompagner d'un Irish coffee

Medium to full strength, 45 minutes, 

pair with an Irish coffee

Davidoff Chefs Edition
Léger, arôme peu dominant, 45 minutes, 

Excellent avec une bière

Light strength, 45 minutes, Fantastic with a beer

Davidoff Serie 6000
Léger à moyennement dominant, 45 minutes, 

Superbe avec du vin de Bourgogne

Light to medium strength, 45 minutes, 

Beautiful with Burgundy Wine

Davidoff Royal Robusto
Arome robuste, 60 minutes, 

Très bon avec du single malt

Full strength, 60 minutes, V

ery good with single malt 

TO R O  C I G A R S
Camacho Corojo Toro
Très puissant, 60 minutes, 

se marie bien avec le whisky Bourbon

Full strength, 60 minutes, Pair with Bourbon whisky

Camacho American Toro
Arome moyennement dominant, 

60 minutes, parfait avec une Lager

Medium strength, 60 minutes, 

perfect paired with Lager

Davidoff Millenium Toro
Arome très dominant, 60 minutes, 

à déguster avec un single malt vieilli

Full strength, 60 minutes, Try with aged single malt
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S I N G L E  O R I G I N  C O F F E E
Café signature

Signature blend

Café marocain épicé

Moroccan spicy coffee 

Café nekemte – Ethiopie

Coffe nekemte – Ethiopia

Café mogiana – Brésil

Coffee mogiana – Brazil

Café robusta – Cuba

Coffee robusta – Cuba 

Café robusta – Indonésie

Coffee robusta – Indonesia 
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M AC E R AT I O N
#1
Pinot noir, ruby port, 

Lapsang Souchong, cerise acide

Pinot noir, ruby port, 

lapsang Souchong, sour cherry

#2
Okay chardonnay boisé, kaki, 

gingembre, graine de coriandre

Oaky chardonnay, persimmon, 

ginger, coriander seed

#3
Pamplemousse, eau de mandarine, basilic

Grapefruit, mandarin water, Basil
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F E R M E N TAT I O N
#11
Mix de vermouth rouge et amaro, noisettes grillées, 

kambucha de figues, soda

Mix of sweet red vermouths and amaro, toasted 

hazelnuts, fig kombucha, soda

#12
Vin madeira, tomates seichées, huile de sésame

Madeira wine, dried tomatoes, sesame oil

#13
Dattes, fraise, tepache

Dates, strawberry, tepache
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W O R D LY  W H I S KY
Jameson – Ireland 

Bulleit Rye – USA

Akashi – Japan
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M AT U R AT I O N
#21
Whishky, fine cerise, vin rouge corsé, 

orange amère seichée , truffe

Whisky, fino sherry, full bodied red wine, 

dried ornage bitters, truffle

#22
dark rhum, cognac, sirop d’érable, 

éclats de cacao, orange seichée

Dark rhum, cognac, maple syrup, 

cocoa nibs, dried oranges

#23
Thé pu-erh, bière brune sans alcool, épices

Pu-erh tea, non-alcoholic dark beer, spices
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B I È R E

S C OTC H  W H I S KY

S I N G L E  M A LT  W H I S KY

Grand Old Parr 12 year old

Chivas regal 12 year old

Dimple 15 year old

Dewar's 18 year old

Johnnie Walker gold label

Johnnie Walker green label

Johnnie Walker blue label
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Glenmorangie 10 year old

Kavalan select No. 1

Glenfiddich 18 year old

Macallan triple cask 15

Macallan 12 year old
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Patron silver

Patron añejo

Don julio 1942

Excellia blanco

Excellia reposado

Excellia anejo
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R U M

Bacardi oro

Havana blanco

Havan brun

Zacapa 23

Clément blanc

Clément gold ambre

J.M Blanc

Rhum vieux agricole X.O


