
SALAT &
QƏLYANALTI ÇEŞİDLƏRİ

MENU

LOBYA VƏ KARTOFLU ARALIQ 
DƏNİZİ SALATI (V)
Pomidor | Cəfəri | Göyərti | Balzamik sous | 
Balqabaq və susam toxumları

KİNOA SALATI 
Bibər | Qarğıdalı | Avokado | Əncir | Keşniş | 
Rukola | Qızardılmış toyuq | Ballı balzamik 
əlavəsi

BURRATA SALATI (D)
Rukola | Ag reyhan sousu | Balzamik və nar sousi 
| Grissini | Pomidor  

TUNA SALATI 
Ton balığı | Kartof | Pomidor | Yumurta | Lobya | 
Bibər | Kalamata zeytunu | Kahı and vineqret  

RUKOLA KEÇİ PENDİRİ 
SALATI (D)
Avokado | Qulançar | Çerri pomidorları | 
Parmezan | Limon bal əlavəsi 

NORVEÇ QIZILBALIĞI 
TARTAR İLƏ 
Kaper | Soğan | Cəfəri | Qara trüfel | Qızılbalıq 
kürüsü | Limon | Göyərtilər | Suxarilər   

17

20

KLASSİK SEZAR SALATI 
Kahı | Suxarilər | Ançous | Parmezan  

Əlavə :    Toyuq
Krevet
Qızardılmış qızılbalıq

PROŞUTO Dİ PARMA
Rukola | Qurudulmuş pomidorlar | Parmezan | 
Marinə olunmuş çerri pomidorları 

XARİCİ VƏ YERLİ PENDİR 
ÇEŞİDLƏRİ (D)
Bal və balzamik əlavəsi ilə marinə olunmuş çerri 
pomidorları və badımcan | Qoz | Ərik qurusu | 
Üzüm
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İSTİ QƏLYANALTILAR
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QIZARDILMIŞ KALAMAR
Remoulade sousu | Limon

MARİNƏ EDİLMİŞ IZGARA 
TƏRƏVƏZ BROŞETLƏRİ  (V)
Mayo və pesto sousu 

TAVADA QIZARDILMIŞ QIZIL 
BALIQ ŞİŞLƏRİ 
Xiyar susam toxumu | Limon

QIZARDILMIŞ KREVETKA 
Sarımsaq | Xırda pomidor | Limon | Cəfəri | 
Fokaççia çörəyi

ŞORBALAR
12.00-dan - 23.00-dək

POMİDOR ŞORBASI 
VELUT REYHAN İLƏ 
Qaymaq | Parmesan | Suxari 

HİSƏ VERİLMİŞ 
QAYMAQLI 
BADIMCAN ŞORBASI 
Xırçıldayan baget | Trüfel yağı

MƏRCİ ŞORBASI (V) 
Zirə | Suxarilər | Limon 

Əz iz  qonaq la r ,  əgə r  s i z in  xüsus i  pəhr iz in iz ,  hə r  hans ısa  b i r  q idaya  qarş ı  a l le rg iyan ız  və  ya  həssas l ığ ın ız  va rsa  zəhmə t  o lmasa  x idmə t  heyə t i n i  
bu  barədə  öncədən mə l umat land ı r ın .

(A)  -  A lkaqo l ,  (V )  -  Vege te r ian ,  (N)  -  F ınd ıq  tə rk ib l i ,  (D)  -  Süd  məhsu l la r ı

B ü t ü n  q i y m ə t l ə r  1 8 %  -  l i k  Ə D V  d a x i l  o l m a q l a  A z ə r b a y c a n  M a n a t ı  i l ə  n ə z ə r d ə  t u t u l u b 8 %  -  l i k  x i d m ə t  h a q q ı  h e s a b ı n ı z a  ə l a v ə  o l u n a c a q d ı r





ƏNƏNƏVI AZƏRBAYCAN MENYUSU

ÇOBAN SALATI (V) 
Pomidor | Xiyar | Doğranmış göyərtilər | Zeytun yağı | Ağ pendir | Limon 

MANQAL SALATI (V)
Badımcan | İri pomidor | Bolqar bibəri | Zeytun yağı | Doğranmış göyərtilər | 
Qırmızı soğan  

QATIQ VƏ MOTAL PENDİRİ SALATI (D)
nanə və sarımsaq, zeytun yağı

QIRMIZI LOBYA SALATI (V)
Qırmızı lobya | Pomidor | Xiyar | Kök | Cəfəri | Limon | Zeytun yağı 

QARIŞIQ YERLİ PENDİR ÇEŞİDLƏRİ (D)
Ağ pendir | Motal pendir | Qoyun pendiri | Keçi pendiri  
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BAŞLANĞICLAR & SALATLAR

İSTİ BAŞLANĞICLAR

HİSƏ VERİLMİŞ QIZILBALIQ KÜKÜSÜ
Süzmə | Cəfəri | Yumurta | Zeytun yağı

QIZARDILMIŞ GÜRZƏ
Xama | Mal əti | Göyərtilər | Keşniş 

ŞORBALAR

DÜŞBƏRƏ 
Bulyonda bişirilmiş düşbərə | Göyərtilər

TƏRƏVƏZ ŞORBASI (V)
Kök | Bolqar bibəri | Kartof | Göyərtilər  

QUZU QOVURMASI ALBALI VƏ ZOĞAL İLƏ 
Qızardılmış quzu əti soğan ilə, albalı və zoğal sousu

BALIQ SIRDAQ TƏRƏVƏZLƏR İLƏ   
Balıq | Sarımsaq | Pomidor | Bolqar bibəri | Acı bibər | Cəfəri | Zeytun yağı

QARIŞIQ KABAB
Lülə kabab | Quzu qabırğası | Toyuq kababı | Dana bastırması | Tərəvəz kababı | 
Badımcan | Acı bibər | Pomidor Acika və süzmə ilə servis edilir

ƏSAS YEMƏKLƏR

Əz iz  qonaq la r ,  əgə r  s i z in  xüsus i  pəhr iz in iz ,  hə r  hans ısa  b i r  q idaya  qarş ı  a l le rg iyan ız  və  ya  həssas l ığ ın ız  va rsa  zəhmə t  o lmasa  x idmə t  heyə t i n i  
bu  barədə  öncədən mə l umat land ı r ın .

(A)  -  A lkaqo l ,  (V )  -  Vege te r ian ,  (N)  -  F ınd ıq  tə rk ib l i ,  (D)  -  Süd  məhsu l la r ı

B ü t ü n  q i y m ə t l ə r  1 8 %  -  l i k  Ə D V  d a x i l  o l m a q l a  A z ə r b a y c a n  M a n a t ı  i l ə  n ə z ə r d ə  t u t u l u b 8 %  -  l i k  x i d m ə t  h a q q ı  h e s a b ı n ı z a  ə l a v ə  o l u n a c a q d ı r



MENU 

I I SALADS 

MEDITERRANEAN KENYA 
BEANS AND SWEET POTATO 
SALAD (V) 
Tomato I Parsley I Mix greens I Balsamic 

dressing I Pumpkin and sesame seeds 

QUINOA SALAD 
Peppers I Asparagus I Avocado I Figs I Coriander 

I Arugula I Grilled chicken I Honey balsamic 

dressing 

TOMATO BURRATA SALAD (D) 
Rucola I Basil pesto I Balsamic and pomegranate 

redaction I Grissini 

NICOSIA SALAD 
Tuna loin I Potato I Tomato I Egg I Beans I 

Capsicum I Kalamata olive I Lettuce and 

vinaigrette 

ARUGULA GOAT CHEESE 
SALAD (D)
Avocado I Asparagus I Cherry tomato I Shaved 

parmesan I Lemon honey dressing 

SALMON & AVOCADO 
TARTAR 
Marinated zucchini I Salmon caviar I Lemon I 

Passion fruit sauce I Mix greens 

I I 
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20 
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22 

28 

CLASSIC CAESAR SALAD 
Romaine lettuce I Croutons I Anchovy I Shaved 

parmesan 

Add: Chicken 8 

Shrimp 12 

Grilled salmon 15 

PROSCIUTTO DI PARMA 
Rucola I Sundried tomato I Parmesan I Marinated 

cherry tomato I Parmesan 

INTERNATIONAL CHEESE 
SELECTION (D) 
Marinated cherry tomato and eggplant in honey and 

balsamic I Walnut I Dry apricot I Grapes I Cheese 

crackers and grissini 

I I HOT APPETIZER 

FRIED CALAMARI 
Remoulade sauce I Lemon 

MARINATED GRILLED 
VEGETABLE BROCHETTES (V) 
Mayo pesto sauce 

PAN FRIED SALMON 
SKEWERS 
Sauteed cucumber I Sesame seeds I Lemon 

creamy sauce 

SAUTEED SHRIMPS 
Garlic I Cherry tomato I Lemon and parsley I 

Focaccia bread 

SOUPS 

13 

14 

10 

available 12.00 - 23.00 

TOMATO VELOUTE 
BASIL 
Cream I Parmesan I Bread crouton 

SMOKED CREAMY 
EGGPLANT 
Crispy baguette I Truffle oil 

AZERI LENTIL SOUP (V) 
Cumin I Croutons I Lemon 

15 

18 

20 

I I 
20 
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29 

D e a r  G u e s t s ,  a l l o w  u s  t o  c a t e r  f o r  y o u r  n e e d s  –  p l e a s e  l e t  a  w a i t  e r  k n  o w  i f  y o  u  h a v e  a n y  s p e c i a l  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f o o d  
i n t o l e r a n c e s  a n d  v e g e t a r i a n  d i s h e s .

( A )  –  C o n t a i n s  A l c o h o l ,  (  V )  –  V e g e t a r i a n ,  ( N )  –  C o n t a i n s  N u t s ,  ( D )  –  C o n t a i n s  D a i r y

A l l  p r i c e  s  a r e  i n  A z e r b a i j a n i  m a n a t  a n d  i n c l u d e  1 8 %  V A T .  P l e a s e  n o t e  t h a t  8 %  s e r v i c e  c h a r g e  w i l l  b e  a d d e d  t o  y o u r  b i l l .





TRADITIONAL AZERBAIJAN MENU 

I I STARTERS & SALADS I I 
12 

10 

10 

12 

14 

COBAN SALAD (V)
Tomato I Cucumber I Chopped greens I Olive oil I White cheese I Lemon juice 

AZERI MANGAL SALAD  (V)
Eggplant I Beef tomato I Bell pepper I Olive oil I Chopped greens I Red onion 

YOGURT AND MOTAL CHEESE SALAD (D) 
chopped mint and garlic, olive oil 

RED BEAN SALAD  (V)
Red bean I Tomato I Cucumber I Carrot I Parsley I Lemon I Olive oil 

ASSORTED AZERI CHEESE PLATER  (D)
Azeri white cheese I Motal cheese I Sheep cheese I Goat cheese 

I I HOT STARTERS I I 
SMOKED SALMON KUKU 17 

Yoghurt sauce I Parsley I Egg I Olive oil 

FRIED GURZA 15 
Sour cream I Meat dumplings I Herbs I Coriander 

I I SOUP 

I I 
12 

10 

DUSHBARA SOUP 
meat dumplings cooking in broth, herbs 

VEGETABLE SOUP (V) 
Carrot I Bell pepper I Potato I Fresh herbs 

I I MAIN COURSE 

I I 
LAMB GOVURMA WITH CHERRY & DOGWOOD 20 
Fried Lamb pulp with onion, cherry and dogwood sauce 

FISH SIRDAG WITH VEGETABLES 
Fish I Garlic I Tomato I Bell pepper I Green chili pepper I Parsley I Olive oil 

ASSORTED AZERI KEBOB (SHASHLIK) 
Lula kebab I Lamb ribs I Chicken kebab I Beef basturma I 
Vegetable kebab I Eggplant I Chili pepper I Tomato 

Serve with ajika sauce, yoghurt sauce 

30 

42 

D e a r  G u e s t s ,  a l l o w  u s  t o  c a t e r  f o r  y o u r  n e e d s  –  p l e a s e  l e t  a  w a i t  e r  k n  o w  i f  y o  u  h a v e  a n y  s p e c i a l  d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f o o d  
i n t o l e r a n c e s  a n d  v e g e t a r i a n  d i s h e s .

( A )  –  C o n t a i n s  A l c o h o l ,  (  V )  –  V e g e t a r i a n ,  ( N )  –  C o n t a i n s  N u t s ,  ( D )  –  C o n t a i n s  D a i r y

A l l  p r i c e  s  a r e  i n  A z e r b a i j a n i  m a n a t  a n d  i n c l u d e  1 8 %  V A T .  P l e a s e  n o t e  t h a t  8 %  s e r v i c e  c h a r g e  w i l l  b e  a d d e d  t o  y o u r  b i l l .
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