
All prices include consumption tax and service charge, and are listed in Japanese yen.      表記料金には、消費税およびサービス料が含まれており、金額は日本円で表示しています。
Please let us know of any food allergies or dietary restrictions when placing your order.      食物アレルギー等、お体に合わない食材がございましたら、ご注文の際にお申し付けください。
(GF) Gluten Free, (PB) Plant Based, (PF) Plant Forward, (N) Nut Allergy, (DF) Dairy Free       （GF） グルテンフリー（PB） 植物由来　（PF）植物中心　（N）ナッツ使用　（DF） 乳製品不使用

FOOD

Pate de Campagne   
Cornichons, Green Salad, Dijon Mustard
パテドカンパーニュ コルニッション グリーンサラダ ディジョンマスタード

Marinated Salmon   
Red Onion Slices, Capers, Horseradish Mayonnaise 
マリネサーモン レッドオニオン ケッパー 西洋わさびマヨネーズ

Garden Green Salad (DF)(GF)(PB)
Uenohara Herb Garden Leaves, Seasonal Mixed Beans, Grilled Bell Pepper,
Osmic Tomato, Cucumber, Olive Dressing
ガーデングリーンサラダ 上野原ハーブガーデンリーフ 　
ミックスビーンズ グリルピーマン オスミックトマト 胡瓜 オリーブドレッシング　

Artisan Cheeses and Charcuterie
本日のチーズとコールドカットのセレクション

Croissant Salmon Club Sandwich
Green Leaves, Tomato, Cheese, Smoked Salmon  
クロワッサンとサーモンのクラブハウスサンド
グリーンリーフ トマト チーズ スモークサーモン 

Classic American Burger     
Japanese Beef Patty, Brioche, Homemade Sauce, Dill Cucumber Pickles, 
Caramelized Onion, Smoked Cheddar Cheese
アメリカンビーフバーガー  国産ビーフパテ ブリオッシュ ホームメイドソース 
ディルキューカンバービクルス キャラメライズドオニオン スモークチェダーチーズ

Steak Sandwich
Grilled Japanese Beef Sirloin, Cabbage, Cucumber, Tomato, 
Horseradish Mayonnaise
ステーキサンドイッチ 国産牛サーロインのグリル キャベツ 胡瓜 トマト　
西洋わさびマヨネーズ　

Tortilla
Seasonal Grilled Vegetables, Chicken Breast, Rocket, Salsa Verde 
トルティーヤで包んだ季節野菜のグリル 鶏胸肉 ルッコラ サルサヴェルデ
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Menu availability period: 2026/3/1 to 2026/4/26
       本メニューご提供期間 : 2026/3/1 ～ 2026/4/26



Poutine
Mille-Feuille Fried Potatoes, Cheese, Beef Jus
プティーン ミルフィーユフライドポテト チーズ ビーフジュ 

Onion Gratin Soup
Onions, Croutons, Gruyère Cheese    
オニオングラタンスープ オニオン クルトン グリュイエールチーズ

Minestrone Soup   
Spring Cabbage, Carrots, Potatoes, White Beans, Chicken Breast
具だくさんのミネストローネスープ 春キャベツ 人参 じゃが芋　
白いんげん豆 鶏胸肉

Seasonal Vegetables Lasagna (PF) 
季節野菜のラザーニャ

Roasted Seasonal Vegetables (PB)(DF)(GF)(N)
Beetroot Puree, Balsamic, Extra Virgin Olive Oil
季節野菜のロースト ビーツピューレ バルサミコ酢 エキストラバージンオリーブオイル
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FOOD

All prices include consumption tax and service charge, and are listed in Japanese yen.      表記料金には、消費税およびサービス料が含まれており、金額は日本円で表示しています。
Please let us know of any food allergies or dietary restrictions when placing your order.      食物アレルギー等、お体に合わない食材がございましたら、ご注文の際にお申し付けください。
(GF) Gluten Free, (PB) Plant Based, (PF) Plant Forward, (N) Nut Allergy, (DF) Dairy Free       （GF） グルテンフリー（PB） 植物由来　（PF）植物中心　（N）ナッツ使用　（DF） 乳製品不使用



PARFA IT

Sakura Cherry Parfait
French Griottes in Sakura Sauce, Sakura Ice Cream, Crumble, Sakura Chantilly,
Griotte Sorbet, Napoléon Cherry
桜とチェリーのパフェ 桜ソース グリオットチェリー  桜アイス クランブル　
桜シャンティ グリオットソルベ ナポレオンチェリー
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LIQUREAM - Where Dessert Meets Cockta i l

Jack Rose    
Calvados ,  Lime,  Grenadine
ジャックローズ カルヴァドス ライム グレナデン

French ��    
Dry Gin,  Lemon,  Champagne
フレンチ75 ドライジン レモン シャンパン

Bamboo   
Sake, Sherry, Yuzu
バンブー 純米大吟醸 シェリー 柚子

Japanese Negroni    
Imo Shochu, Matcha, Hazelnut
ジャパニーズネグローニ 芋焼酎 抹茶 ヘーゼルナッツ

CAKE SET

Macadamia & Sakura Paris-Brest Choux
マカダミアナッツと桜のパリブレストシュー

Matcha & Sakura Opera Cake
抹茶と桜のオペラケーキ

Sakura Strawberry Shortcake
桜ストロベリーショートケーキ

��% Dark Chocolate & Sakura Namelaka Tart
70％ダークチョコレートと桜のタルト

Sakura Cherry Cake
チェリーと桜のケーキ
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All prices include consumption tax and service charge, and are listed in Japanese yen.      表記料金には、消費税およびサービス料が含まれており、金額は日本円で表示しています。
Please let us know of any food allergies or dietary restrictions when placing your order.      食物アレルギー等、お体に合わない食材がございましたら、ご注文の際にお申し付けください。
(GF) Gluten Free, (PB) Plant Based, (PF) Plant Forward, (N) Nut Allergy, (DF) Dairy Free       （GF） グルテンフリー（PB） 植物由来　（PF）植物中心　（N）ナッツ使用　（DF） 乳製品不使用

Your set includes a choice of coffee or tea.
セットのお飲み物は、コーヒーまたは紅茶より 1 点お選びいただけます。



All prices include consumption tax and service charge, and are listed in Japanese yen.      表記料金には、消費税およびサービス料が含まれており、金額は日本円で表示しています。
Please let us know of any food allergies or dietary restrictions when placing your order.      食物アレルギー等、お体に合わない食材がございましたら、ご注文の際にお申し付けください。

(GF) Gluten Free, (PB) Plant Based, (PF) Plant Forward, (N) Nut Allergy, (DF) Dairy Free       （GF） グルテンフリー（PB） 植物由来　（PF）植物中心　（N）ナッツ使用　（DF） 乳製品不使用

Sakura in Paris フレンチアフタヌーンティー

Sakura in  Par i s  Afternoon Tea

Sweets 
Pistachio & Sakura Flower
ピスタチオと桜フラワー

Mille-Feuille Sakura Raspberry
桜とラズベリーのミルフィーユ

St-Honoré Strawberry Sakura
いちごと桜のサントノーレ

Matcha & Sakura Opera
抹茶と桜のオペラ

Macadamia & Sakura Paris-Brest
マカダミアナッツと桜のパリブレスト

Black Cherry Sakura Delice
ブラックチェリーと桜のデリス

Plain Scone, Sakura Meringue Croissant
Matcha Spread, Honey, Clotted Cream
プレーンスコーン 桜メレンゲクロワッサン
抹茶スプレッド はちみつ クロテッドクリーム

Rabbit & Pork Terrine
Plum Sauce, Brioche
ポークとラビットのテリーヌ プラムソース ブリオッシュ

Cod Roe & Fish Mousse 
Sakura Sauce, Melba Toast
鱈子と白身魚のムース 桜ソース メルバトースト

Crab & Tomato Sandwich
Spinach Bread, Soy Koji Mascarpone
蟹とトマトのサンドイッチ ほうれん草 ブレッド 醤油麹マスカルポーネ

Sakura Shrimp Tart 
Shrimp Flan, Ricotta & Sudachi Aioli
桜海老のタルト 海老のフラン リコッタと酢橘のアイオリ

Sakura Wood-Smoked Beef Roll 
Cherry Jam, Caviar, Sour Cream
桜ウッドで燻製したビーフロール チェリージャム キャビア サワークリーム

Sakura Pound Cake
桜パウンドケーキ

Matcha Financiers
抹茶フィナンシェ

Sakura Chouquettes
桜シューケット

Sakura Cannelés 
桜カヌレ

Sakura Madeleines
桜マドレーヌ

Menu availability period: 2026/3/1 to 2026/4/26
       本メニューご提供期間 : 2026/3/1 ～ 2026/4/26



All prices include consumption tax and service charge, and are listed in Japanese yen.      表記料金には、消費税およびサービス料が含まれており、金額は日本円で表示しています。
Please let us know of any food allergies or dietary restrictions when placing your order.      食物アレルギー等、お体に合わない食材がございましたら、ご注文の際にお申し付けください。
(GF) Gluten Free, (PB) Plant Based, (PF) Plant Forward, (N) Nut Allergy, (DF) Dairy Free       （GF） グルテンフリー（PB） 植物由来　（PF）植物中心　（N）ナッツ使用　（DF） 乳製品不使用

桜 in 東京 ジャパニーズアフタヌーンティー

Sakura in Tokyo Afternoon Tea 

Baked Pastries Trolley 

Savouries 

Please choose 1 from below　下記より 1 品お選びください

Red Bean Paste Dorayaki
あんこどら焼き

Strawberry Dorayaki 
いちごのどら焼き

Sweets 

Freshly Baked Dorayaki 

Egg & Sakura Inari Sushi 
錦糸卵と桜でんぶのお稲荷さん

Kombu Cured Sakura Sea Bream
Chrysanthemum Jelly
桜鯛の昆布締め　菊花ジュレ

Dashi Rolled Japanese Omelette   
出汁巻き卵

Chicken Tsukune Stuffed Fried Potato
じゃが芋と鶏つくねの挟み揚げ

Simmered Bamboo Shoots & Wakame
Tosa-Style Broth
筍とわかめの土佐煮

Sakura Shrimp Tempura Onigiri 
桜えびの天かすの一口おむすび

Braised Wagyu Beef
Spring Vegetables
黒毛和牛の煮込み 春野菜添え

Chilled New Onion Soup
Herb & Yuzu Pepper Oil
新玉ねぎの冷製スープ ハーブ柚子胡椒オイル

Nerikiri (GF) (DF)   
練り切り

Sakura & Strawberry Dango
桜といちごの団子

Sakura Kohakuto
桜の琥珀糖

Shiranui Daifuku
不知火大福

Strawberry & Sakura Leaves Monaka
いちごと桜葉の最中

Shiranui Dorayaki
不知火のどら焼き

Sakura Pound Cake
桜パウンドケーキ

Matcha Financiers
抹茶フィナンシェ

Sakura Chouquettes 
桜シューケット

Sakura Canneles
桜カヌレ

Sakura Madeleines
桜マドレーヌ



All prices include consumption tax and service charge, and are listed in Japanese yen.      表記料金には、消費税およびサービス料が含まれており、金額は日本円で表示しています。

BEVERAGE

Tea Selections ティーセレクション

Fairmont Tokyo Original Blend Tea
An original blend of summer harvest Darjeeling from the Gidapahar Estate and Assam tea 
from the Borsapori Estate.
As it infuses, the flavor deepens, revealing gentle sweetness and lingering finish.
Enjoyable both straight and with milk.
ダージリン・ギダパール農園の夏摘みと、アッサム・ボルサポリ農園をブレンドしたオリジナルテティー。
時間の経過とともに味わいに厚みが増やし、甘やかな餘韻が広がる。ストレート・ミルクともにおすすめです。

Afternoon Blend   アフタヌーンブレンド

Amano Tea (Kumamoto)   天の紅茶 ( 熊本 )

Assam C.T.C   アッサム C.T.C

Chamomile   カモミール

Darjeeling Blend   ダージリンブレンド

Decaffeinated Ceylon   カフェインレス セイロン

Dimbula   ディンブラ

Early Grey   アールグレイ

English Breakfast   イングリッシュブレックファスト

Kandy   キャンディ

Kenya   ケニア

Keemun   キームン

Lapsang Souchong   ラプサンスーチョン

Lemongrass   レモングラス

Lemon Verbena   レモンバーベナ

Uva   ウヴァ
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