
 

 
 

 
 
 
 

 

 

GRAND DÉJEUNER DU CHÂTEAU      35 

Nous vous accueillons avec 
une brioche chaude, beurre fouetté aux agrumes, et confiture maison 
 
Nous poursuivons avec 
un parfait au yogourt grec, compote de petits fruits, noix et granola  
& assiette saumon fumé, pain noir, mousse de fromage, jambon sec, salsa 
de tomate cerise et cheddar 
 
Nous concluons avec  
votre choix de plat principal  
 

LES ŒUFS  

Le traditionnel                              

Œufs cuits à votre goût, viande, pommes de terre, fèves au lard, rôties et fruits  

L’omelette                          

Omelette avec votre choix de garniture (jambon, fromage, poivrons, tomates, 

champignons, oignons), pommes de terre, fèves au lard, rôties et fruits  

Le végétarien         

Deux œufs pochés, légumes grillés, pesto de tomates servi avec purée d’haricots 

blancs 

Bénédictine traditionnel                       

Deux œufs pochés, jambon, fromage Hercule, sauce hollandaise,                                     

servi sur muffin anglais grillé 

Bénédictine Florentin                                 

Deux œufs pochés, tombée d’épinards et oignons, câpres frites,                            

fromage 1608, sauce hollandaise, servi sur muffin anglais grillé 

Bénédictine au saumon fumé                       

Deux œufs pochés, saumon fumé, câpres frites, sauce hollandaise,                                  

servi sur muffin anglais grillé 

 

NOS SUCRÉS 

Les crêpes au sirop d’érable                                                      

Crêpes fines servies avec sirop d’érable de Monsieur Godbout et                      

pommes cuites aux épices 

Les gaufres          

Servies avec bananes, ganache au chocolat du Château et noix pralinées 

Le pain perdu          

Servi avec garniture de fruits rouges et crème pâtissière à la vanille 

Le continental           

Viennoiseries, yogourt grec nature et fruits 

Le gruau          

Servi avec pommes cuites, mélange de noix rôties, fruits rouges, chia et sirop 

d’érable 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

LES À CÔTÉS  

Viennoiserie à l’unité ou en corbeille                4 | 9 

Croissant, chocolatine, danoise du jour 

Viande           5 

Bacon, jambon ou saucisses 

Rôties           5 

Yogourt Riviera         5 

Nature, vanille ou fruits 

Les fruits        13 

Fruits de saison et sucre d’érable        

Crêpe et sirop d’érable         6 

 
  

LES BREUVAGES (inclus) 

Café régulier           

Café de spécialité           

Espresso, Allongé, Cappuccino, Café au lait, Latté glacé       

Latté à la vanille           

Sélection de thés LOT 35         

Chocolat chaud           

Jus de fruits                                                                                                              

Canneberges, orange, pamplemousse, pommes 

 

 

Mimosa        15 

Maschio, Prosecco, Treviso, Italie            13 | 64 

Gisèle Devavry, Brut 1er Cru, Champagne, Reims, France               

                    32 | 155 

 

 

 

 

 

 

   


