
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Fairmont Grand Hotel Geneva – 19 Quai du Mont-Blanc 

Tél : 022.908.92.24 – E-mail : ilvero.geneva@fairmont.com 

TVA & service compris / VAT and service included 

Les prix sont affichés en Francs Suisses / Our prices are in Swiss France 

 
 

 
 
 

Gnocchetti sardi al pesto  
di pistacchio del Bronte 

Gnocchetti sardi au pesto de pistaches de Bronte, 
stracciatella de bufflonne 

Gnocchetti sardi with Bronte pistachio  
pesto and buffalo stracciatella  

32.- 

 

 
 

Pesci 
 

 
Branzino con carciofi 

Loup de mer à la plancha aux artichauts,  
caviar d’aubergines fumé 

Snacked sea bass with artichokes, 
smoked eggplant caviar 

48.-  

 
 

Polpo croccante 
Poulpe croquant, cime di rapa,  

mousseline de pommes de terre 
Crunchy octopus, cime di rapa,  

mashed potatoes 

38.- 
 
 
 
 

 

 

 
 

Antipasti Carni 
 

 

Burger italiano 
Steak de boeuf, guanciale, oignons confits,  

bleu de bufflonne, salade de roquette, tomates 
Beef steak, guanciale, candied onions, 

buffalo blue cheese, rocket salad, tomatoes  

39.- 

 
 
 

Orecchia d’elefante 
Côte de Veau à la Milanaise,  
roquette, tomates cerises 
Veal cutlet Milanese style,  

rocket salad, cherry tomatoes 

62.-¨ 
 

 
 

 

 

 

Dolci 
 
 

Fragolemisù 
Tiramisù aux fraises 
Strawberry tiramisù 

14.- 

 
 

  Cappuccino tondo 
  Choux croustillant, crémeux Dulcey au café,  

crème légère à la vanille 
Crispy choux pastry, creamy  
coffee Dulcey, vanilla cream 

14.- 
 
 

Gelati 
  Séléction de glaces et sorbets  
Ice cream and sorbet selection 

5.- la boule/per scoop 
 

 
 
 

 

 

Vitello tonnato  
Veau, sauce au thon et mayonnaise, câpres 
Veal, tuna and mayonnaise sauce, capers  

32.- 

 
 

Burrata della Puglia  
Burrata, jambon San Daniele, pain carasau,  

déclinaison de petites tomates colorées 
Burrata, San Daniele ham, carasau bread, 

 small colored tomato declination 

26.-  
 

Asparagi verdi alla parmigiana 
Asperges vertes à la parmigiana, oeuf parfait cuit à  
basse température, morilles sautées en persillade 
Green asparagus parmigiana style, slowly cooked  

soft-boiled egg, sautéed morels with parsley 

29.-  
 

 

Per Iniziare 
 

Risotto Casa Veneria di zucchini   
Risotto Casa Veneria aux courgettes et gorgonzola 

Risotto Casa Veneria with zucchini and gorgonzola cheese 

32.- 
 

  
 
 

Spaghetti all’amatriciana 
Spaghetti à la sauce tomate,  

guanciale, Parmigiano Reggiano 
Spaghetti with tomato sauce, guanciale,  

Parmigiano Reggiano cheese 

27.-  
 

      Origines des poissons : Poulpe (Méditerranée), Loup (Méditerranée) 

Fish origins : Octopus (Mediterranean), Sea bass (Mediterranean) 

  

Origines des viandes : Bœuf (Suisse), Veau (Suisse)  

Meat origins : Beef (Switzerland), Veal (Switzerland) 
 

Boissons non alcoolisées  Boissons alcoolisées 
Eaux minérales/Mineral waters     50cl  9.-                                                        
Jus de fruits et nectars/Fresh juices and nectars  30cl  9.-                               
Sodas/Soft frinks                 33cl  9.-                                                               
 
Café, expresso, ristretto, renversé, cappuccino/         9.-                                       
Coffee, espresso, ristretto, coffee with milk, cappuccino 
Expresso double, latte macchiato/               12.-                                                                                                        

Double espresso, latte macchiato                                                     
Thés/Teas         9.-                                                                                                                                                                                            

 

Vins au verre 
 

Vins blancs/White wines 
2016 Chardonnay, Domaine des Balisiers, Suisse       14.-                                                             
2018 Chasselas, Dézaley Chemin de Fer, Suisse    16.-                                                                         
2019 Pinot Grigio, Silvio Jermann Vinnaioli, Italie    16.-                                         

                             
Vins rouges/Red wines  
2018 Syrah, Le Diable Rouge, Domaine du Paradis, Suisse              15.-                                 

2017 Chianti Classico Antinori, Riserva Tenuta Tignanello, Italie  19.-                         
2011 Château Larmande, Grand Cru Classé, Saint Émilion, France   19.-               
                                  

 
                            

Aperol Spritz         20.-                                                                                                                                                                                        
Hugo          20.-                                                                                                           
 
Corona           33cl      10.-                                                                                     
                                                                     
Gin Bombay Sapphire        4cl     22.-                                                                    

Ron Zacapa 23 ans         4cl     27.-                                                                            
Grey Goose          4cl       22.-                                                                                     
Jack Daniel’s          4cl    18.-                                                                                      
J.W. Black Label           4cl          22.-                                                                        
 
 

Vin rosé/Rose wine 
2019 Château d’Esclans, Whispering Angel, France      13.-                                          
               
Vin doux/Sweet wines 
2018 Dolcenoto, Felice Modica, Italie       15.-                
2019 Domaine du Tariquet, Première Grives, France     12.- 
                            

Champagnes et Prosecco/Champagne and Prosecco 

2019 Prosecco extra dry, Anima di Vergani, Italie          15.-                                                                       
NM   Champagne Lemaire Brut, France            20.-                                                                                               
2012 Moët et Chandon, Grand Vintage, France            24.-                                                                       
NM   Moët et Chandon, Rosé Impérial, France         32.-                                              
 
                                                  

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

Plat végétarien/Vegetarian dish 

 

En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez-vous adresser à notre 

personnel qui vous renseignera volontiers. 

In case of allergy or intolerance, please contact our staff who will 

gladly inform you. 

 

Carte des vins 
Wine list 

 
Carte des mets 

Food menu 
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