
Langoustine marinée à l 'huile d 'aneth,  tartare de
Granny Smith au citron vert et  caviar d 'avruga

Saint-pierre,  fenouil  confit  rôti  au beurre de sumac,
onctuosité de charlotte fumée et jus d'arêtes à l 'anis étoilé

"Je t 'aime" en l itchi,  framboise et chocolat

CHF 150.-  par personne

Mardi 14 février

Amus e-Bou ch e
Un bisou de betterave,  rose et vanil le

ou

Filet de boeuf en croûte persil lée,  déclinaison de
poireaux et sauce à l 'oignon doux

Menu Saint-Valentin

En t r é e

P l a t  Pr in c i p a l

De s s e r t


