
 Menu du thé 
de l’après-midi

C L A S S I Q U E P R I N C E S S E  & P R I N C E

(Pour les enfants de moins de 12 ans)  
Choix de thé Lot 35 ou chocolat chaud

Canapés

 Vol Au Vent de Prosciutto, Ricotta au miel, Noix de 
grenoble caramélisées

Saumon fumé, citron confit et câpres sur brioche
Concombre avec fromage à la crème

Fromage de chèvre à l’aneth, câpres, radis, oignons 
marinés

Boeuf sur Gougère et Aioli au Romarin
Croissant au Poulet & Salade de Chou

Sandwiches & desserts

Jambon et fromage au beurre
Confiture de fraises maison 

Gâteau Lamington
Cookie Ours

Chou à la Vanille

Desserts
Mont Blanc aux Noisettes

Cheesecake au Sirop d’Erable
Macarons à la Canelle 

Gâteau Chocolat & Mandarine

Servi avec
Scones nature et à la myrtille du Château Laurier

Crème au mascarpone
Confiture de fraises maison

36

Servi avec
Scones nature et à la myrtille du Château Laurier

Crème au mascarpone
Confiture de fraises maison

73

Cocktails  
de l’après-midi

C L A S S I Q U E S M O U S S E U X  & C H A M PAG N E S

 

Mimosa
Prosecco, Jus D’orange

14

Val d’Oca Prosecco
Vénétie, Italie

5 oz – 17 ∙ btl – 68 

French 75
Gin, Prosecco, Jus de Citron, Sirop Simple

16

Moët & Chandon Brut 
Champagne, France
5 oz – 45 ∙ btl – 185 

Bellini
Prosecco, Purée de Pêche

14

 Veuve Clicquot Ponsardin Brut 
Champagne, France
5 oz – 45 ∙ btl – 220

Dom Pérignon Vintage Brut 
Champagne, France

btl – 560

Tattinger Brut Réserve 
Champagne, France

btl – 200

Chapuy Grand Cru Extra Brut 
Champagne, France

btl – 200


