LA TERRASSE

Ve
Entrées
Tartare de Thon (PR, SG, SL) .
jalapeno, échalotes, lime, mayonnaise togarashi, Lo Ifrlt'es V)
micro-verdures, croustille de riz ail, citron, aloli aux herbes, aneth
4 14

24

Trempette d’Aubergine Rotie (VE, SG)
ail confit, citron, persil, paprika fumé, gaufrettes,
graines de courge épicées

Pain Focaccia de Nat (v)
beurre fouetté, sel noir

22 16
Salades
Salade César Salade de Nouilles Vermicelle (SL, SG)
bacon, crodtons, parmesan, pousses de chou kale, crevettes, carottes, concombre, radis, menthe,
sauce César basilic, cacahoueétes
24 32
Salade du Jardin (VE) Burrata (SG, V)
mélange de verdure, carottes, concombre, tomate, tomates a I'ancienne, pistou au basilic, amandes fumées,
vinaigrette maison sel de charbon, huile d’olive arbequina
22 32
Plats Signature
Saucisse de Porc Truffée (SL) Steak & Frites (SG)
oignons en pickles, mayonnaise a I'ail noir fumé, 8oz, steak de haute palette de beeuf, frites,
foie gras torchon, oignons croustillants, frites sauce demi glace
38 48
Rouleau au Homard Burger de Wilfrid
ciboulette, mayonnaise au citron, pain brioche beurré, tomates, cornichons, laitue, bacon, fromage,
pomme, celeri, oignon perle en pickles, salade verte sauce aioli du Chéteau, frites
42 36
Pizzas
Margherita (V) Pancetta
fromage fior di latte, sauce tomate marinara, basilic, champignon pleurote, sauce tomate,
huile d’olive olives vertes, chili
26 30
Bresaola Végétarienne (v)
pizza blanche, sauce au cheddar fumée, fenouil grillée, artichauts, oignons rouges, épinards, olives noires,
roquette fromage feta, ail roti
32 28

Plateaux de Fruits de Mer

Plateau de Fruits de Mer (PR)
*disponibilité en fonction de I’arrivage du jour

crabe, saumon confit, coquillages, moules, ecrevisses, ceviche de petoncles, tartare de thon, crevettes sauvages,
sauce piquante, sauce au brandy, mayonaisse epicee, sauce cocktail
185
Avec Homard (PR) 260
Avec Caviar (PR) 450
Avec Caviar & Homard (PR) 500

Avec Caviar, Homard & Champagne Veuve Clicquot (PR) 600

Desserts
Tres Leches Cheesecake Japonais
caramel dulce de leche, lime, chantilly, cannelle mousse de fraise rotie, soufflé au citron
16 16

Brownie Vegan (VE, SG)
créme au chocolat noir, caramel
16

Menu Enfants

12 ans et moins

Pizza au Fromage (V) Mini-burgers de bceuf & Frites
12 12

Macaronis au Fromage (V)
12

Mocktails Signature

Greenskeeper Lucide & Luxuriant
seedlip garden, thé marche frais, jus de lime, sirop de miel, thé au jasmin, sirop de sureau, ananas, jus de canneberge
bitters de céleri blanc, jus de citron, purée de péche, club soda
18 16

SG Sans Gluten/SL  Sans Lactose/PR  Péche Responsable/ VE  Végétalien/ V Végétarien




Cocktails Spectaculaires

sert 4 a 5 personnes

Sangria What-a-melon d’Eau
vin rosé, liqueur de litchi soho, liqueur de péche,
jus de melon d’eau

Cesar Surf & Turf
servi avec ses mini-burgers de bceuf et crevettes
vodka, Mix Cesar Walters, sauce worcestershire, tabasco

version sans-alcool avec kombucha Silver Swallow 120
95
Island Oasis Blushing Lady

rhum Mount Gay, creme de banane, creme de cacao blanche,
jus de lime, jus d’ananas
18

Hazy Day Dream
vodka Finlandia, Aperol, Galliano, jus d’orange
17

Alize Smoke Show
tequila 1800, mezcal Casamigos, Alize gold, jus d’ananas, jus
de citron, sirop de gingembre, bitters a I'orange
20

gin Beefeater, lillet blanc, vermouth blanc, jus de pample-

mousse, bitters de pamplemousse
18

Grapefruit Heatwave
tequila 1800, Jus de pamplemousse, jus de lime, jalapeno,
club soda
20

Berry Bourbon Smash
bourbon Maker's Mark, jus de citron, sirop simple, framboises,
menthe
20

Sparkling Strawberry Sipper
vodka Finlandia, sirop de fraise, sirop de concombre, jus de lime, prosecco Val d’Oca

Brasseries locales d’Ottawa— 11§
Blueberry Blonde
Blonde Ale - Broadhead (5.0%)
Clean Cut
German Inspired Kolsch - Beyond the Pale (5.0%)

Yummy
North East Pale Ale - Beyond the Pale (5.4%)

Pink Fuzz
Grapefruit American Wheat - Beyond the Pale (6.0%)

Sunsplit IPA
Hazy IPA - Dominion City (6.5%)
Civic
Pilsner - Dominion City (4.5%)

BLANC ——— 507 BTL

Chablis Daniel Dampt, Chardonnay, 23 100
Burgundy, France

Kim Crawford Sauvignon Blanc, 14 60
Marlborough, New Zealand

Sand Point Chardonnay 16 64
California, USA

Chapoutier Belleruche 17 68
Cotes du Rhone, France

Henry of Pelham Pinot Grigio 12 50
Ontario, Canada

13 Kings Cellars Sauvignon Blanc 14 60
Niagara, Canada

Principessa Gavia, Cortese,
. . 18 70
Piemonte, Gavi

Rose Gérard Bertrand Gris Blanc Rosé, Languedoc, France 16

Val d’Oca Prosecco DOCG, Veneto, Italy

Veuve Clicquot Brut Champagne, France

Moét & Chandon Brut Impérial, Champagne, France

Dom Pérignon, Champagne, France

Non-alcoholic, Silver Swallow Kombucha 750m/

Bieres

Vins au verre

ROSE & PETILLANT

Bieéres en bouteille & Cidres

Leffe Blonde
9

Hoegaarden
9

Budweiser
9

Corona
9

Non-Alcoholic Budweiser Prohibition
9

No Boats on Sunday Peach Cider
12

Batch 1904 Cider
12

ROUGE ———— 507 BTL

Andeluna Cellars - 1300 Malbec, 16 64
Valle de Uco, Mendoza, Argentina

Chateau Les 5 Clés,
18 70
Bordeaux, France

Delibori - Valpolicella,
Veneto, Italy 18 0

Caposaldo Chianti, 15 61
Tuscany, Italy

Joliesse Cabernet Sauvignon, 16 64
California, USA

64
17 68
45 220
N/A 185
N/A 475
14 60




