
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

LAS BRISAS 

HUEVO 
Servidos con opciones de pan tostado, papas y  
tomates rostizados en casa  

 
HUEVOS AL GUSTO (2) 290 
Preparación: Estrellados o Tiernos / Cocidos / Volteados / 
Revueltos / Pochados 

servidos con guarnición a su elección: Tocino Ahumado / 
Salchicha / Jamón de Pavo / Jamón de Pierna 

BENEDICTINOS (2) 380 
Muffin Inglés / Huevo Pochado / Salsa Holandesa/ Pork Belly 
/ Cebolla encurtidas / Cebollín /Jitomate al Grill 

OMELETTE CON CHAYA 300 
Clara / Hummus / Espárrago / Chaya / Cebolla Caramelizada 
/ Tostada de Trigo / Jitomate al Grill 

OMELETTE  290 
Opción con: Champiñón / Queso Mozzarella / Pimiento / Cebolla 
/ Jamón / Jamón De Pavo / Calabacita / Esparrago / Espinaca 

HUEVOS A LA CAZUELA (2) 290 
Queso Mozzarella / Jitomate Rostizado/ Albahaca / Pan 
Rustico al Grill 
 

 

 
 FRUTA, GRANOS Y PASTELERIA 

RANCHEROS 290 
Dos Huevos Fritos servidos sobre tortilla / Salsa Ranchera /  
Frijoles Refritos  

DIVORCIADOS 290 
Dos Huevos Fritos servidos sobre tortilla / Salsa Verde y Roja /  
Frijoles Refritos 

BURRITO 325 
Huevo Revuelto / Chorizo / Quesillo/ Frijoles Refritos / Salsa Mexicana 

ENCHILADAS SUIZAS 440 
Pollo / Salsa Verde / Crema / Queso Suizo 

CHILAQUILES 380 
A elegir: Salsa Verde O Roja, Cebolla, Cilantro, Crema 
Agregar: Pollo Asado o Huevo Estrellado 

HUEVOS MOTULEÑOS 320 
Dos huevos fritos servidos sobre tortilla / Frijoles Refritos /  Queso 
 / Jamón / Chícharo / Plátano Macho Frito / Salsa de Jitomate 

MOLLETES 290 
Frijoles Refritos / Quesillo /  Agrega Chorizo o Pollo por 80 

ESPECIALIDADES MEXICANAS 

 

PAPAYA Y RICOTTA 175 
Miel De Agave / Limón / Quínoa Inflada 

FRUTOS ROJOS 250 
Crema Chantilly / Limón Rallado / Menta 

 

CANASTA DE PAN CASERO 140 
Chocolatín / Croissant / Pan Mexicano 

 

PLATO DE FRUTA MIXTA 220 
Fruta local y de la estación 

 



 

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

  

 

 

 

  

  

 
Huéspedes All Inclusive pagarán un  cargo adicional de $200 mxn                                                                     

Nuestros menús están sujetos a cambios. El consumo de productos crudos o poco 
cocidos aumenta el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos. 

Informe a su masero de cualquier alergia que tenga a los productos alimenticios. 
Los precios están en pesos mexicanos, impuestos incluidos. 

DESAYUNOS 
COMPLETOS 

AMERICANO 520  
Jugo / Huevos al Gusto (2) / Tocino o Salchicha / Papa / Café o Té 

MEXICANO 520 
Jugo / Platillo de Especialidades / Café, Té o Chocolate Caliente 

FRANCÉS  520 
Jugo / Huevo Pochado /  Tocino / Salsa Mornay / Croissant / Queso 

Gruyere /  
Frutos Rojos & Crema Chantilly / Café o Té 

WELLNESS  520 
Jugo / Omelette de Clara con Espinaca / Granola Casera / Fruta 

Fresca / Café o Té 
DE LA CASA DEL CHEF 
HOT CAKES (Naturales o sin gluten) 250 

Bayas Mixtas / Crema Batida / Mermelada De Frutos Rojos / Nueces Mixtas 

TOSTADA DE SALMON 320 

Aguacate / Salmón Ahumado / Arúgula / Jitomate /  
Huevo Pochado / Aceite de Chile 
 

CHILAQUILES MAYAKOBA 400 

Chile con Ajo / Frijoles / Pulpo Frito / Kastakán / Crema / Queso Cotija / 
Cilantro 

 

ARRACHERA CON HUEVO 410 

Papa Rostizada / Arrachera / Aceite de Finas Hiervas / Pan al Grill 

TORTA 300 

Arrachera / Huevo / Jamón / Queso / Gruyere / Jitomate / Aguacate / 
Verdura Mixta / Aceite de Ajonjolí 

 

 

 
JUGO MIXTO 80 

PRENSA FRANCESA CON TÉ 120 
CHOCOLATE CALIENTE O FRIO 80 

CAFÉ REGULAR O DESCAFEINADO 80 
CAPPUCCINO O LATTE 120 

ESPRESSO 110 
 

 

 

CAFÉ Y JUGO 

 TOCINO AHUMADO 80 
SALCHICHA DE CERDO 80 
CHORIZO VALLADOLID 80 

JAMON DE PAVO 80 
PAPAS CASERAS 80 

JITOMATE ROSTIZADO 80 
PAN TOSTADO BLANCO O DE AVENA 60 

 

 

 

GUARNICIÓN 

 

ACAI BOWL 220 
Pitahaya / Mango / Frambuesa / Chia / 

Amaranto / Almendra 

AVOCADO BOWL 240 
Platano / Fruita Rojos / Cacao Nip / Coco / 

Pepita Garapinado 
 

BOWLS y SMOOTHIES 
SMOOTHIE BAR 220 

 

LECHES: Entera / Light / Coco / 
Deslactosada / Almendra  
 

YOUGURTH: Coco / Greico / 
Deslactosado 
 

ENDULZANTE: Miel de Aeja o Agave / 
Piloncillo 
 

FRUITAS: Fresa / Frambuesa / 
Zarzamora / Papaya / Pina / Mango   
 

SUPER FOODS: Acai / Chia / Hemp / 
Maca / Goji Berri / Espirulina / Cacao 
/ Amaranto / Avena / Almendra 
 
 



 

  

LAS BRISAS 

EGGS 
served with choice of toasted bread, home style potatoes and roasted 
tomatoes  

 
TWO EGGS ANY STYLE (2) 290 
Preparation: over easy or medium / hard boiled / sunny side / 
scramble / poached 

Served with your choice of: smoked bacon / sausage / 
turkey ham / farmer’s ham 

BENEDICT (2) 380 
English muffin / poached eggs / hollandaise / pork belly / 
pickled onion / chives / grilled tomato 

OMELETTE CHAYA 300 
egg white / hummus / asparagus / chaya / 
 caramelized onion / wheat toast / grilled onion 

OMELETTE  290 
choice of: mushroom / mozzarella / red peppers / onions /  
ham / turkey ham / zucchini / asparragus / spinach  

BAKED EGGS (2) 290 
mozzarella / roasted tomato / basil / garlic rustic bread 
 

 

 
 

FRUITS, GRAINS AND PASTRY 

RANCHEROS 290 
two fried eggs on fried corn tortilla / spicy ranchero sauce / refried beans 

DIVORCIADOS 290 
two fried eggs on fried tortilla / topped with red and green salsa /  
refried beans 

BURRITO 325 
scramble eggs / Mexican chorizo / Oaxaca cheese / refried beans / 
mexican salsa 

ENCHILADAS SUIZAS 440 
chicken / Green salsa / sour cream / swiss cheese 

CHILAQUILES 380 
your choice of: green or red sauce pored over tortilla chips / onion / 
cilantro / cream 
add: grilled chicken or fried eggs 

MOTULEÑOS EGGS 320 
two fried eggs on fried corn tortilla / fried beans / cheese / ham / peas / 
fried plantains / tomato sauce 

MOLLETES 290 
fried beans / Oaxaca cheese / add Mexican chorizo or grilled chicken 80 

 

MEXICAN FAVORITES 

 

PAPAYA & RICOTTA 175 
agave honey / lemon / puffed quinoa 

 

RED BERRIES 250 
chantilly / lemon zest / mint 

 

HOMEMADE PASTRIES BASKET 140 
chocolatin / croissant / Mexican pastries 

 

MIXED FRUIT PLATE 220 
local and seasoning fruits 

 



 

All Inclusive plan supplement $200 mxn 

Consuming raw or undercooked products increases the risks of food borne illness. 

Please advise your server of any allergies you have to food products. Prices 

expressed in MXN Pesos; tax included. 

 

COMPLETE BREAKFAST 
AMERICAN 520 

juice / two eggs any style / bacon or sausage /  

breakfast potatoes / coffee or tea 

MEXICAN 520 

juice / your choice of one dish from Mexican section / 

coffee, tea or Mexican hot chocolate 

BON OEUF 520 

juice / poached egg / lardons / Mornay sauce / 

croissant / Gruyere cheese / red berries & chantilly / 

coffee or tea 

WELLNESS 520 

juice / egg white spinach omelette / housemade 

granola / fresh fruit / coffee or tea 

 CHEFS TREATS 

PANCAKES (Natural or Gluten free) 250  

mixed berries / heavy cream / red fruit marmalade / mixed nuts  

TOSTADA DE SALMON 320  

avocado / smoked salmon / arugula / tomato / poached egg / chili oil 

CHILAQUILES MAYAKOBA 400  

garlic with chili / beans / fried octopus / kastakan / cream / cotija cheese / 
cilantro  

STEAK AND EGGS 410  

roasted potatoes / flank steak / fine herb oil / grilled bread  

BREAKFAST TORTA 300 

flank steak /egg / ham / gruyere cheese / tomato / avocado / sesame oil  / mixed 
greens 

 

 

COFFES & JUICES 

 
ASSORTED JUICES 80 

FRENCH PRESS LOOSE TEAS 120 

HOT OR COLD CHOCOLATE 80 

REGULAR OR DECAFFEINATED COFFEE 80 

CAPPUCCINO OR LATTE 120 

ESPRESSO 110 

SMOKED BACON 80 

PORK SAUSAGE 80 

CHORIZO VALLADOLID 80 

TURKEY HAM 80 

HOME STYLE POTATOES 80 

ROASTED TOMATOES 80 

TOAST WHITE OR WHEAT 60 

 

 

SIDES 

 

ACAI BOWL 230 
Pitahaya / Mango / Raspberry / Chia / 

Amaranto / Almond 

AVOCADO BOWL 250 
Banana / Red Fruits / Cacao Nip / Shaved 

Coco / Candied Pepita  
 
 

BOWLS & SMOOTHIES 
SMOOTHIE BAR 220 

 

MILKS: Whole / Light / Coconut / No 
Lactos / Almond 
 

YOUGURTH: Coconut / Greek /  
No Lactos 
 

ENDULZANTE: Honey / Agave / 
Piloncillo 
 

FRUITS: Blue & Black Berries /   
Raspberries / Banana / Papaya / 
Mango / Pineapple 
 

SUPER FOODS: Acai / Chia / Hemp / 
Maca / Goji Berri / Spirulina / Cacao / 
Amarinth / Oats / Almonds 
 
 


