ENTRADAS

GUACAMOLE 220

Chile Serrano / Totopos / Queso Cotija /
Jitomate

ENSALADA COTIJA 250

Lechuga Romana / Aderezo de Queso
Cofija / Elote en Grano /Tomate Cherry

ENSALADA DE ESPINACA 290

Queso de Cabra / Nuez / Fresas / Balsamico
Vinagreta de Chipotle

CEVICHE

AGUACHILE VERDE 450
Pescado / Pepino / Cilantro / Cebolla

COCTEL DE CAMARON 424

Aceituna / Habanero / Cilantro / Aguacate

CEVICHE DE PESCADO 440

Cebolla Morada / Jitomate / Orégano /
Habanero

TACOS

CHICHARRON 310

Aguacate / Panela / Pepino / Tomate /
Cebolla

PULPO 370

Guagqjillo / Guacamolada / Longaniza / Cilantro

PESCADO 400

Col Marinada / Mayonesa de Habanero /
Frijoles / Cilantro

PLATOS FUERTES

CLUB VEGGIE 300

Queso Panela Asado / Aguacate / Tomate /
Espinaca / Pan de Campina

RIB EYE 710

Salsa de Chiles / Cebolla Cambray Asada /
Papas Wedge Tajin

CAMARONES AL GRILL 615
Huichol / Cebolla Curtida / Aguacate / Cebollin

POLLO 490
Mole / Platano / Queso de Cabra

ARROZ CON MARISCOS 630
Mariscos / Epazote / Cilantro

EMPANADAS 3pzas. (V) 250
Flor de Calabaza / Oaxaca / Chile Poblano

CHILE RELLENO (V) 420
Quesillo / Caldillo de Jitomate |/ Vegetales

QUESADILLA A ELECCION 250

Acompanada de Guacamole y Salsa Mexicana
Camaron +190

Pollo +105
Res +150

PESCADO E TERO 1420

Frito o al Grill / Tortillas / Salsa Martajada /
Yuzu / Alioli

LUNCH MENU

Nuestros menuUs estdn sujetos a cambios. El consumo de productos crudos o poco cocidos
aumenta el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos. Informe a su mesero de
cualquier alergia que tenga a los productos alimenticios.

Los precios estéin en pesos mexicanos, impuestos incluidos.



STARTERS

GUACAMOLE 220

Chile Serrano / Totopos / Cofija Cheese /
Tomato

COTIJA SALAD 250

Romaine Lettuce / Cotija Cheese Dressing /
Sweet Corn [/ Cherry Tomatoes

SPINACH SALAD 290

Goat Cheese / Walnut / Strawberries /
Balsamic Chipotle Vinaigrette

CEVICHE

GREEN AGUACHILE 450

Fish / Cucumber / Coriander / Onion

MEXICAN SHRIMP COCKTAIL
424

Olive / Habanero / Cilantro / Avocado

FISH CEVICHE 440

Red Onion / Tomato / Oregano / Habanero

TACOS

CHICHARRON 310

Avocado / Panela / Cucumber / Tomato /
Onion

OCTOPUS 370

Gugdjillo / Guaca-molada / Longaniza / Cilantfro

FISH 400

Marinated Cabbage / Habanero Mayonnaise /
Beans / Cilantro

MAIN DISHES

VEGGIE CLUB 300

Roasted Panela Cheese / Avocado / Tomato /
Spinach / Country Bread

RIB EYE 710

Chili Sauce / Roasted Cambray Onion / Tajin
Wedge Potatoes

GRILLED SHRIMP 615
Huichol / Pickled Onion / Avocado / Chives

CHICKEN 490

Mole / Plantain / Goat Cheese

SEAFOOD RICE 630

Seafood / Epazote / Cilantro

EMPANADAS 3 pes. (V) 250

Pumpkin Flower / Oaxaca / Chile Poblano

CHILE RELLENO (V) 420
Quesillo / Tomato Caldillo / Vegetables

QUESADILLAS 250

Accompanied with Guacamole and Mexican
Salsa

Shrimp +190

Chicken +105

Beef+150

WHOLE FISH 1,420

Fried or Grilled, Tortillas, Martajada Sauce,
Yuzu, Aioli

LUNCH MENU

Our menus are subject to change. Consuming raw or undercooked products increases the
risk of food-borne illness. Inform your server of any allergies you have to food products.
Prices are in Mexican Pesos, faxes included.





