
AMUSE BOUCHE

Saumon fumé, endives et pain pumpernickel
Smoked salmon, endives and pumpernickel bread

 

APÉRITIF / APPETIZER

Tomates ancestrales de La Ferme du Ruisseau Noir, 

fromage Burrata, huile de basil ic et focaccia
Heirloom tomatoes from La Ferme du Ruisseau Noir, Burrata cheese, basil  oil  and focaccia

 

TROISIÈME SERVICE / THIRD SERVICE

Feuil leté d'escargots aux champignons, glace de veau à la moelle 

et noix de pin rôties
Puff pastry of snail with mushrooms, veal glaze with marrow and roasted pine nuts

 

GRANITÉ 

Granité au Champagne et fraise
Champagne and strawberry granité

 

PLAT PRINCIPAL / MAIN COURSE

Médaillon de bœuf, sauce choron, risotto à la truffe & homard
 Beef medall ion, choron sauce, truffle & lobster risotto

 

DESSERT

Croustil lant de graham et miel de Kenauk, biscuit pistache et crémeux de

framboise
 Crispy graham with Kenauk honey, pistachio cookie and creamy raspberry jelly

 

90e anniversaire / 90th Anniversary
1er juillet / July 1st


