
  

 

 Sélections d’entrées 

Salades, maïs fumé, cornichons 

sucrés 

 Poisson du jour grillé 

 Brochette de crevettes 

 Côtelettes d’agneau 

 Bœuf AAA grillé 

 Nos fameuses côtes levées 

 Légumes grillés de saison 

 Polenta et patates douce 

 Desserts de notre pâtisserie 

 

 

 Selection of appetizers 

Salads, smoked corn, sweet 

pickles 

 Grilled catch of the day 

 Shrimp skewer 

 Lamb chops 

 Grilled AAA beef Chef’s cut 

 Our famous smoked ribs 

 Seasonal grilled vegetables 

 Polenta and sweet potatoes 

 Desserts from our pastry  

 

 

Notre BBQ est ouvert les vendredi et samedi. 
Our BBQ is open Friday and Saturday only. 

Nos découvertes de la semaine 
Notre équipe culinaire vous fera découvrir différentes 

grillades, poissons, fruits de mer et plats préparés 

selon les arrivages et la saison, servi en style familial 

en service continu 

Weekly Discoveries 
Our culinary team will prepare various meat, fish, 

seafood and specialty food dishes based on fresh 

arrival and seasonal specialties, served in a family 

style on a continuous service 

Réservations recommandées  819.423.3021. Reservations recommended   

 Vendredi et samedi soir, de  17:30 à 20:30 / Friday and Saturday nights, 5:30pm to 8:30pm 

 

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires.  Choix de produits sans gluten et produits laitiers sont disponibles. Notre 

objectif est de soutenir et d’appuyer de façon constante l’utilisation de produits locaux, de poissons sauvages qui ne sont pas en voie 

d’extinction et de porcs et volailles élevés naturellement sans hormones. 
 

Do not hesitate to share your dietary needs and preferences.  Gluten and dairy free options are available Our goal is to consistently embrace 

and support the utilization of local raised produce, Wild sustainable fish and natural hormone-free pork, poultry and protein 

 

  

 

 

 


