
SEIGNEURIE 

SOUPES 

SALADES 

CLASSIQUE À L’OIGNON GRATINÉE   13  

INSPIRATION DU JOUR     8 

PRINTANIÈRE      12 
B A I E S  D E S  C H A M P S  M A R I N É E S ,  V E R D U R E ,   

R A D I S  M E L O N  D ’ E A U ,  V I N A I G R E T T E  A U  B A L S A M I Q U E   

CÉSAR       15 
R O M A I N E ,  P A R M E S A N ,  B A C O N ,                                                                

C R O Û T O N S  D E  C I A B A T T A  A U X  H E R B E S   

ENTRÉES 

TARTARE DE BŒUF     17 
J A U N E  D ’ Œ U F  À  6 5  D E G R É S ,  P A I N  A U  L E V A I N  G R I L L É ,                                                

G R A I N E S  D E  M O U T A R D E  

BEIGNET AU SAUMON    13 
P U R É E  D ’ A V O C A T  É P I C É E  ,  S A L A D E  F R I S É E  E T  A G R U M E S  

FRITO MISTO      15 
C A L A M A R S  F R I T S ,  C R E V E T T E S ,  A Ï O L I  A U  S R I R A C H A ,  

L I M E  G R I L L É E  

POUTINE       13 
F R O M A G E  E N  G R A I N S  D E  M O N T E B E L L O  

VIANDES 

STEAK & FRITES     30  
C O N T R E - F I L E T  D E  B Œ U F  8 O Z ,  J U S  D ’ A I L  R Ô T I ,  

B E U R R E  C A F É  D E  P A R I S ,  F R I T E S  

AILES DE CANARD ÉPICÉES     17  
S A L A D E  D E  F E N O U I L  À  L ’ A S I A T I Q U E ,                                       

S A U C E  A U  F R O M A G E  B L E U  R É B E L L I O N  

CUISSE DE POULET CROUSTILLANTE 22  
J U L I E N N E  D E  L É G U M E S  E S T I V A L E  E T  M O R I L L E S  

POISSONS & VÉGÉ 

MAHI MAHI GRILLÉ    23  
S A L S A  D E  S A I S O N ,  P E S T O  D E  R O Q U E T T E  

FISH & CHIPS     23  
P O I S S O N  P A N N É  À  L A  B I È R E ,  S A L A D E  D E  C H O U X ,   

S A U C E  T A R T A R E  

SUR LE PAIN 

BURGER DE BŒUF CANADIEN  21  
P A N C E T T A ,  F R O M A G E  S U I S S E ,  A Ï O L I                               

C H I P O T L E , S A L A D E  M A I S O N  O U  F R I T E S  

VIANDE FUMÉE      21  
C H O U C R O U T E  M A I S O N ,  C O R N I C H O N  À  L ’ A N E T H ,  

S A L A D E  M A I S O N  O U  F R I T E S  

  AJOUTEZ UNE  
   PROTÉINE   

 

 V I A N D E  F U M É E  

P O U L E T  G R I L L É  

S A U M O N  G R I L L É  

F O I E  G R A S  

L A P I N  B R A I S É  

T O F U  M A R I N É  

 9  
 

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires. Choix 

de produits sans gluten et sans produits laitiers sont disponibles. Notre objectif 

est de soutenir et d’appuyer de façon constante l’utilisation de produits locaux, 

de poissons sauvages qui ne sont pas en voie d’extinction et de porcs et volailles 

élevés naturellement sans hormones. Table de 8 et plus, 15 % applicable.         

 
 
 
BŒUF CANADIEN ANGUS CERTIF IÉ  AAA 

HALLOUMI GRILLÉ     19 
E S C A B È C H E ,  P A I N  A U X  O L I V E S  F A I T  M A I S O N ,  

P E S T O  À  L A  M E N T H E   

MOULES À LA VAPEUR   20 
B I È R E  D E  M O N T E B E L L O ,  T O M A T E S  M I J O T É E S ,  

B A G U E T T E  A R T I S A N A L E ,  F R I T E S  

PLEUROTES KING POÊLÉS   21  
P U R É E  D ’ A U B E R G I N E  G R I L L É E ,                                    

Q U I N O A  R O U G E  

Prenez vos aises.   
Immergez-vous dans l ’atmosphère. 

CHARCUTERIES DU COIN    18 
B O U D I N  F U M É  D E  L A  F E R M E  M O R E A U ,  C H O R I Z O ,   

P R O S C I U T T O ,  T E R R I N E  D E  P O R C   

CAVATELLI AVEC LAPIN BRAISÉ  25  
M O U T A R D E  À  L ’ A N C I E N N E ,  P E C O R I N O                                  

PAIN FOCACCIA MAISON    5 

CUIT AU FOUR 


