
SIDES

RECEVEZ UN DÉPART TARDIF À L'ACHAT DU BRUNCH 
 

FROMAGE EN GRAINS 
Marinés à l'huile de caméline

DÉLICE DE LA PÂTISSIÈRE

62$

BRUNCH

Prix  par  personne  -  minimum  de  deux  adultes  

31$ pour  les  enfants  de  6-12  ans  

 

POUDING CHÔMEUR

SALADE DE CÉLERI 

Composer  l e  «7614 »  sur  l e  té léphone  de  vot re  chambre
Dispon ib le  de  9 :00  à  1 3 :00

Choix de produits sans gluten et sans produits laitiers disponibles. Notre objectif est
de soutenir l'utilisation de produits locaux, de poisson sauvage qui ne sont pas en

voie d'extinction et porcs et volailles élevés naturellement sans hormones. 

Plateau de mignardises

Moutarde à l'ancienne

DRINKS

BONBONS DE SAUMON

Cretons ,  fèves  au  lard ,  oreilles  de  crisse

SIDES

SALADE DE BETTERAVE ROUGE

TATAKI DE BOEUF 
Caramélisé à l'érable

Au sésame

13$ MIMOSA    -     CAFÉ/THÉ   -    JUS DE FRUITS

RÉSERVEZ VOTRE FESTIN AVANT SAMEDI 18H

POULET FRIT AU BABEURRE
Flanc de porc laqué, légumes rôtis à l'érable

LES CLASSIQUES

DRINKS

PANIER DU BOULANGER
Rôties et viennoiseries au choix du chef

FROMAGERIE DE MONTEBELLO

Érable et estragon



SIDES

RECEIVE A LATE CHECK-OUT WITH A BRUNCH PURCHASE
 

DRINKS

CANDIED SALMON

Creton ,  baked  beans ,  cripsy  pork  rinds

CELERY SALAD
Old mustard 

SIDES

RED BEET SALAD

CHEESE CURDS
Marinated in camelina oil

BUTTERMILK FRIED CHICKEN
Glazed pork belly, roasted maple vegetables 

PASTRY DELIGHTS
Miniature desserts

62$

BRUNCH

BEEF TATAKI
Caramelized in maple

With sesame

13$ MIMOSA    -     COFFEE/TEA   -   JUICES

Price  per  guest  -  minimum  two  adults

31$ for  children  6-12  years  old

 

Dia l  «7614 »  on  the  te lephone  in  your  room .

Ava i lab le  f rom  9 :00  a .m   to  1 3 :00  p .m .

RESERVE YOUR FEAST BEFORE SATURDAY 18H

Gluten and dairy free products available. Our goal is to consistently
support the utilisization of local raised produce, wild sustainable fish and

natural hormone-free pork, poultry and protein.

CHOMEUR'S PUDDING

THE CLASSICS

BAKERS BASKET
Pastries & bread selected from our Chef

FROMAGERIE DE MONTEBELLO

Maple and tarragon


