
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           
 
 
 
 

Bienvenue à Montebello 

 

Depuis près de 90 ans, Fairmont Le Château Montebello est réputé 

pour son charme rustique, sa superbe architecture et son            

magnifique environnement naturel. Décrite comme la véritable   

expérience canadienne, la plus grande cabane en bois rond du 

monde ne déçoit pas les invités qui s’y rendent pour se ressourcer 

et échapper aux exigences de leur vie quotidienne. 

 

Vous êtes convié à déguster dans l’intimité de votre chambre une 

table généreuse, riche en saveurs, couleurs et aux parfums de notre 

terroir. Préparée avec soin par notre chef exécutif et son équipe de 

cuisiniers, elle vous est servie par un personnel attentionné qui  

saura vous convaincre que le Château à la campagne, entouré 

d'une nature omniprésente, est la preuve vivante de l'hospitalité 

légendaire des québécois. 

 

 

Welcome to Montebello 
 

For nearly 90 years, Fairmont Le Château Montebello has been 

known for its rustic charm, superb architecture and beautiful 

natural surroundings. Described as the true Canadian experience, 

the world’s largest log cabin caters and serves guests who travel to 

its secluded location to recharge and escape the demands of their   

daily lives. 

 

You are invited to savour in the comfort of your room, a wonderful 

array of dishes rich in local flavours and colors prepared with care 

by our Executive Chef and culinary team. Let our in-room dining          

service convince you that the Château in the countryside,                     

surrounded by ever-present nature, is living proof of legendary                         

Quebec hospitality.   

 

 

Les taxes et redevances en vigueur s’ajouteront aux prix. Des frais de livraison de  

5$ et un pourboire de 15% seront automatiquement ajoutés pour le service aux 

chambres. Pour commander, veuillez composer le 7614. 

 

Applicable taxes and royality will be added to the prices. A $5 in-room dining fee 

and 15% gratuity are automatically added to your bill. To order, please dial 7614. 



 

 
 
 
 

 

 

 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

LE CHOIX SANTÉ 
 

Bircher muesli ou gruau V, SG 8  

Yaourt aux fruits ou nature V, SG 5  

Demi-pamplemousse V, SG   5 

Salade de fruits V, SG     7  
 

 

PETIT-DÉJEUNER 
 

Pain doré 19                                                                                                                         
pain aux raisins, cannelle, bananes caramélisées, noix de pécan confites                
et crème chantilly à l’érable 

Gaufre belge 19                                                                                                        
compote de fraises, sirop d’érable tiède et crème fouettée   

Crêpes françaises au beurre d’érable 19 

Crêpes américaines                            19                                                                                         
fromage frais aux agrumes, bleuets et sirop d’érable  

L’assiette des « coureurs des bois » 25                                                                
crêpes américaines et deux œufs à votre façon, fêves au lard, bacon,                            
saucisses et pommes de terre rissolées 

 

 

 

 
 

 

 

 

Le saviez-vous ? 

Dans le cadre de notre engagement en faveur de la protection 
de l’environnement, ce menu est composé à partir d’ingrédients 
locaux, biologiques et écologiques, lorsque disponibles. Aucun 

gras trans n’est utilisé dans la préparation de ces plats. 

PETIT-DÉJEUNER  LA CARTE | ÉNERGÉTIQUE 

Servi de 7h00 à 11h30 

  VÉGÉTARIEN             SANS GLUTEN SG 

 

V 

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires. Choix de produits                  

sans  gluten et sans produits laitiers sont disponibles. Notre objectif est de soutenir et d’appuyer de 

façon constante l’utilisation de produits locaux, de poissons sauvages qui ne sont pas en voie                  

d’extinction et de porcs et volailles élevés naturellement sans hormones.  



 

 

 

 

 

 

HEALTHY CHOICE 
 

Bircher Muesli or Porridge V,GF 8 

Plain or Fresh Fruit Yoghurt V,GF 5 

Half Grapefruit V,GF 5 

Fruit Salad V,GF 7 

 

BREAKFAST 
 

French Toast  19                                                                                                         
raisin bun, cinnamon, caramelized bananas, candied pecans                                                
and maple Chantilly 

Belgian-Style Waffle  19                                                                                     
strawberry compote, warm maple syrup and whipped cream 

French Crêpes with Maple Butter 19 

American Pancakes 19                                                                                                        
citrus fromage frais, blueberries and maple syrup 

The « Coureurs des Bois »  25                                                                                      
American pancakes, served with two eggs any style, baked beans,                                  
bacon, sausages and sautéed potatoes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Did you know? 

As part of Fairmont’s commitment to environmental             
stewardship, this menu contains locally sourced, organic, or    

sustainable items whenever possible. No trans fat are used in 
the preparation for these dishes. 

BREAKFAST  LA CARTE | ENERGIZE 

Served from 7:00 to 11:30 am 

V   VEGETARIAN             GLUTEN FREE GF 

Do not hesitate to share your dietary needs and preferences. Gluten and dairy free options are 

available. Our goal is to consistently embrace and support the utilization of local raised                       

produce, wild sustainable fish and natural hormone-free pork, poultry and protein.                    





 

 

 

 

 

BOULANGERIE 
 

Rôties au pain blanc, seigle ou sans gluten 5 

Pain sucré fait maison 5 

Choix de 2 : croissant, danoise ou muffin  6 

Bagel rôti et fromage à la crème 8 

Bagel rôti et fromage à la crème avec saumon fumé 18 
 

ŒUFS DE POULES EN LIBERTÉ 

Servis avec rôties au choix, pommes de terre rissolées, fèves au lard et le                      
choix (1) de jambon, bacon ou saucisses 

 

 

Deux œufs à votre façon SG 19 

Deux œufs Bénédicte  23 

Omelette nature SG   20 

Omelette SG   22                                                                                                                
préparée avec choix de 3 : champignons, oignons, échalotes, tomates,                  
piments, épinards, fromage de chèvre 

Frittata aux blancs d’œufs    23                                                                                 
épinards, tomates séchées et fromage de chèvre  
 

ACCOMPAGNEMENTS 
 

Un œuf à votre façon 5 

Deux œufs à votre façon 8 

Pommes de terre rissolées 6 

Fèves au lard  6 

Champignons sautés 6 

Bacon ou jambon 6 

Saucisses 6 

Cretons 6 

Compote de fraises 7 

Saumon fumé 12 

PETIT-DÉJEUNER  LA CARTE | ÉNERGÉTIQUE 

   VÉGÉTARIEN             SANS GLUTEN SG V 

Servi de 7h00 à 11h30 

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires. Choix de produits                  

sans gluten et sans produits laitiers sont disponibles. Notre objectif est de soutenir et d’appuyer de 

façon constante l’utilisation de produits locaux, de poissons sauvages qui ne sont pas en voie                  

d’extinction et de porcs et volailles élevés naturellement sans hormones.  



 

 

 

 

 

FROM THE BAKERY 
 

White, Whole Wheat, Rye, Gluten Free Toast 5 

Homemade Breakfast Bread 5 

Choice of 2: Croissant, Danish or Muffin  6 

Bagel and Cream Cheese 8 

Bagel and Cream Cheese with Smoked Salmon 18 

 

FREE RANGE EGGS 

Served with choice of toast, sautéed potatoes, baked beans                                                    
and a choice of ham, bacon or sausages 

 

 

Two Eggs Any Style GF 19 

Two Eggs Benedict  23 

Plain Omelette GF 20 

Omelette GF    22                                                                                                                         
prepared with choice of 3: mushroom, spinach, onion, scallion,                                  
tomato, pepper, goat cheese 

Egg White Frittata                                                                                         23                  
spinach, sundried tomatoes and goat cheese  
 

ON THE SIDE 
 

One Egg Any Style 5 

Two Eggs Any Style 8 

Sautéed Potatoes 6 

Sautéed Mushrooms 6 

Bacon or Ham 6  

Sausages  6 

Baked Beans 6 

Cretons 6 

Strawberry Compote 7 

Smoked Salmon 12 

 

 

 

BREAKFAST  LA CARTE | ENERGIZE 

  VEGETARIAN             GLUTEN FREE GF V 

Served from 7:00 to 11:30 am  

Do not hesitate to share your dietary needs and preferences. Gluten and dairy free options are 

available. Our goal is to consistently embrace and support the utilization of local raised                

produce, wild sustainable fish and natural hormone-free pork, poultry and protein.                    



 

 
 

 

 

 

 

Servis avec un jus d’orange ou de pamplemousse frais et votre choix de café H.C. 
Valentine, café décaféiné, thé ou tisane Lot 35.  

. 
 

 

 

 

CONTINENTAL 18 

Choix de 2 : croissant, danoise, rôties ou muffin 

Confitures, marmelade ou miel 

Salade de fruits frais 
 

CANADIEN 27 

Deux œufs préparés à votre façon 

Pommes de terre rissolées et fèves au lard  

Choix de jambon, bacon ou saucisses  

Choix de 2 : croissant, danoise, rôties ou muffin 
 

SPÉCIAL DU CHÂTEAU 25  

Coupe de fruits frais de saison 

Crêpes françaises au beurre d’érable 

Bacon et saucisses 

 

VITALITÉ  27  

Parfait au yaourt avec granola biologique, miel de Montebello et baies 

Omelette aux blancs d’œufs servie avec champignons, poivrons, épinards 

Muffin au son ou aux carottes 

 

 

 

 

 

 

PETIT-DÉJEUNER | ÉNERGÉTIQUE 

Servi de 7h00 à 11h30 

   VÉGÉTARIEN             SANS GLUTEN V SG 

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires. Choix de produits                  

sans gluten et sans produits laitiers sont disponibles. Notre objectif est de soutenir et d’appuyer de 

façon constante l’utilisation de produits locaux, de poissons sauvages qui ne sont pas en voie                     

d’extinction et de porcs et volailles élevés naturellement sans hormones.  



 

 

 

 

 

Served with fresh orange or grapefruit juice and your choice of  H.C. Valentine 
coffee, decaffeinated coffee or Lot 35 tea.  

 

 

 

CONTINENTAL  18 

Choice of 2: Croissant, Toast, Muffin or Danish 

Jams, Marmalade or Honey 

Fresh Fruit Salad 
 

CANADIAN  27 

Two Eggs Any Style 

Sautéed Potatoes and Baked Beans  

Choice of Ham, Bacon or Sausages 

Choice of 2: Croissant, Toast, Muffin or Danish 
 

CHÂTEAU SPECIAL  25 

Seasonal Fruit Plate 

French Crêpes with Maple Butter 

Bacon and Sausages 
 

HEALTHY  27  

Yoghurt Parfait with Organic Granola, Montebello Honey and Berries 

Egg White Omelette served with mushroom, pepper and spinach 

Bran or Carrot Muffin 

 
 
 

 

 

 

BREAKFAST | ENERGIZE 

Served from 7:00 to 11:30 am  

    VEGETARIAN            GLUTEN FREE V GF 

Do not hesitate to share your dietary needs and preferences. Gluten and dairy free options are 

available. Our goal is to consistently embrace and support the utilization of local raised             

produce, wild sustainable fish and natural hormone-free pork, poultry and protein.                    



 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

Café H.C. Valentine, régulier ou décaféiné 5 

Thé Lot 35  5 

Chocolat chaud ou lait 5 

Expresso 5 

Cappuccino 5 

Latté         bol   8 

Jus d’orange ou de pamplemousse frais 5 

Eska Eau Plate 355ml  5   750ml   8  

Eska Eau Pétillante 355ml  5   750ml   8   

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 
 

H.C. Valentine Coffee, regular or decaffeinated 5 

Lot 35 Tea 5 

Hot Chocolate or Milk 5 

Espresso 5 

Cappuccino 5 

Latté    bowl   8 

Fresh Orange or Grapefruit Juice 5 

Eska Flat Water     355ml  5   750ml   8 

Eska Sparkling Water 355ml  5   750ml   8 

 

 

 

 

 

Servie de 7h00 à 23h00 

BOISSON NON ALCOOLISÉE 

NON-ALCOHOLIC BEVERAGE 

Served from 7:00 am to 11:00 pm 



 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

ENTRÉES 

Potage du jour 8                                                                                                                            
inspiration du chef  

Soupe à l’oignon gratinée 13 

Salade mesclun SG                                                                                                                        
baies des champs marinées, verdure, radis melon d’eau,                                                          
vinaigrette au balsamique  

 Petite 10                                                                                                     

 Grande 12  

Salade césar traditionelle  15                                                                                                              
romaine, parmesan et croûtons de ciabatta aux herbes 

Beignet de saumon                            13                                                                   
purée d’avocat épicée, salade de laitue frisée et d’agrumes 

Planche de charcuteries artisanales                           18                                         
baguette grillée et cornichons  

Poutine 13                                                                                                                                      
fromage en grains de Montebello  

Hummus de pois chiches 13                                                                                                           
pain pita et crudités  

Ailes de poulet   20                                                                                                                        
sauce au fromage bleu 

  

Ajoutez du poulet grillé, du tofu ou du saumon à votre plat 9  

 

 

 

LUNCH ET SOUPER  

Servi de 11h30 à 23h00 

   VÉGÉTARIEN             SANS GLUTEN V SG 

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires. Choix de produits                   

sans gluten et sans produits laitiers sont disponibles. Notre objectif est de soutenir et d’appuyer de 

façon constante l’utilisation de produits locaux, de poissons sauvages qui ne sont pas en voie                    

d’extinction et de porcs et volailles élevés naturellement sans hormones.  



 
 

 

 

 

 

PLATS PRINCIPAUX 

Côtes levées barbecue  26                                                                                                    
frites et salade de choux                                                                              

Spaghetti  21                                                                                                                           
sauce tomate ou à la viande, servi avec mozzarella et pain à l’ail 

Pâtes cavatelli 25                                                                                                      
champignons, sauce à la crème, pecorino 

Poisson du jour          20                                                                                                       
pommes de terre, légumes de saison et vinaigrette aux olives  

Pizza  10" 15 

 pepperoni, mozzarella de buffle et sauce tomate  

 poulet barbecue, champignons et sauce moutarde à l’ancienne  

 oignons rouges, piments, olives et fromage feta                                                                                           

Cuisse de poulet confite SG 25                                                                                
pommes de terre rattes et carottes                                                                               

Steak et frites SG   30                                                                                                                              
contre-filet de bœuf 8oz, jus d’ail rôti   

                                                                                                          

Tous les sandwiches sont servis avec un choix de frites ou de salade maison. 
 

Viande fumée « smoked meat »           21                                                                       

choucroute maison, cornichon à l’aneth, servi avec frites ou salade                                

Burger de bœuf «Angus certifié AAA »           21                                                                       

pancetta, fromage suisse, aïoli chipotle, servi avec frites ou salade                                 

Club sandwich classique                                       21 

servi avec frites ou salade                                                                                                                                           

Burger de portobello grillé V          20                                                                            

oignons caramélisés, fromage feta et aïoli au pesto,                                                             

servi avec frites ou salade 

 

 

LUNCH ET SOUPER  

Servi de 11h30 à 23h00 

   VÉGÉTARIEN             SANS GLUTEN V SG 

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires. Choix de produits                    

sans gluten et sans produits laitiers sont disponibles. Notre objectif est de soutenir et d’appuyer de 

façon constante l’utilisation de produits locaux, de poissons sauvages qui ne sont pas en voie                  

d’extinction et de porcs et volailles élevés naturellement sans hormones.  



 
 

 

 

 

APPETIZERS 

Soup of the Day 8                                                                                                            
chef’s inspiration    

Classic French Onion Soup 13 

Balsamic Mesclun GF                                                                                                             
pickled field berries, mixed greens, watermelon radish,                                                           
balsamic vinaigrette 

 Small 10                                                                                                               

 Large 12 

Traditional Caesar Salad 15                                                                                                        
romaine, parmesan and ciabatta herb croutons  

Crispy Salmon Cake                                                                                     13                          
spicy avocado purée, frisée and citrus salad  

Artisanal Charcuterie Board                                                                        18                            
grilled baguette and pickles  

Poutine  13                                                                                                                           
Montebello cheese curds  

Chickpea Hummus 13                                                                                                               
pita bread and raw vegetables         

Chicken Wings  20                                                                                                                        
blue cheese dip  

 

Add a choice of grilled chicken, tofu or salmon to your meal 9 

 

 

ALL-DAY DINING  

Served from 11:30 am to 11:00 pm 

    VEGETARIAN             GLUTEN FREE V GF 

Do not hesitate to share your dietary needs and preferences. Gluten and dairy free options are 

available. Our goal is to consistently embrace and support the utilization of local raised            

produce, wild sustainable fish and natural hormone-free pork, poultry and protein.                    



 
 

 

 

 

 

MAIN COURSES   

BBQ Pork Ribs                                                                                                26                   

fries and coleslaw                                                                                                                          

Spaghetti          21                                                                                                                                                                                                                                       

tomato or meat sauce, served with mozzarella and garlic bread                                                                    

Cavatelli Pasta                                                                                               25                                                                                                     

mushrooms, cream sauce, pecorino 

Catch of the Day          20                                                                                                   
potatoes, seasonal vegetables, olive vinaigrette                                                                                                      

Pizza  10"                                                                                                         15 

 pepperoni, buffalo mozzarella and tomato sauce 

 BBQ chicken, mushrooms and grainy mustard cream sauce 

 red onions, peppers, olives and feta cheese 

Confit Chicken Leg GF                                25                                                                                   
fingerling potatoes and carrots 

Steak & Fries GF 30                                                                                                                      
8oz striploin, roasted garlic jus   

 

All sandwiches comes with a choice of fries or house salad. 

 

Smoked Meat          21                                                                                                                    

house sauerkraut, dill pickle, served with fries or salad                                                               

Beef Burger «Certified Angus AAA »           21                                                                        

pancetta, swiss cheese, chipotle aïoli, served with fries or salad                                               

Classic Club Sandwich          21                                                                                                                                        

served with fries or salad                                                                                                                             

Grilled Portobello Mushroom Burger V          20                                                                       

caramelized onions, feta cheese and pesto aïoli,                                                                                        

served with fries or salad 

 

ALL-DAY DINING  

Served from 11:30 am to 11:00 pm 

     VEGETARIAN             GLUTEN FREE V GF 

Do not hesitate to share your dietary needs and preferences. Gluten and dairy free options are 

available. Our goal is to consistently embrace and support the utilization of local raised              

produce, wild sustainable fish and natural hormone-free pork, poultry and protein.                    





 

 

 

 

 

 

Tartelette aux noix de pécan 11 

Un favori du Fairmont Le Château Montebello! 

Tarte au sucre 11 

Crème brûlée à l’érable du Québec 11 

Salade de fruits frais de saison 11 

Planche de fromages locaux et craquelins 18 

Gâteau au chocolat aux 13 couches avec sauce anglaise 11 

Choix de crèmes glacées faites maison SG 10 

Trio de sorbets faits maison SG 10 

 

 

 

 

 

 

 

Pecan Pie 11 
A Fairmont Le Château Montebello Favorite! 

Sugar Pie 11  
Québec Maple Crème Brûlée 11  

Seasonal Fresh Fruit Salad 11 

Local Cheese Platter and Crackers 18  

13-Layer Chocolate Cake with Anglaise Sauce 11 

Assortment of Homemade Ice Creams GF 10 

Trio of Homemade Sorbets GF 10 

 
 

 

 

DENT SUCRÉE 

SWEET TOOTH 

Servi de 11h30 à 23h00 

   VÉGÉTARIEN             SANS GLUTEN V SG 

Served from 11:30 am to 11:00 pm 

      VEGETARIAN             GLUTEN FREE V GF 

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires. Choix de produits                      

sans gluten et sans produits laitiers sont disponibles. Notre objectif est de soutenir et d’appuyer        

de façon constante l’utilisation de produits locaux. 

Do not hesitate to share your dietary needs and preferences. Gluten and dairy free options are 

available. Our goal is to consistently embrace and support the utilization of local                             

raised produce. 





 

 

 

 

 

Salade du chef SG 8 

quartiers d’œuf cuit dur, julienne de jambon,                                                                                      
concombres, carottes et céleris  

Sandwich au jambon forêt noire et fromage cheddar 8  

servi avec frites et crudités 

Sandwich gratiné au fromage cheddar 8 

servi avec frites et crudités 

Burger Monte  12 

servi avec frites et crudités 

Spaghetti avec sauce tomate ou à la viande 10 

Pizza Bello 10 

fromage ou pepperoni 

Filet de saumon SG 12 

servi avec frites et crudités 

Doigts de poulet croustillants 12 

servis avec frites et crudités 

Macaroni au fromage 8 

 

 

Jello et crème chantilly 5 

Salade de fruits frais SG, V  5 

Biscuits 5 

Mousse au chocolat 5 

Crème glacée faite maison 5 

 

 
 

Punch explosif : jus de fruit, Sprite et grenadine 3 

Shirley Temple : Sprite et grenadine 3 

MENU ENFANTS - 12 ANS ET MOINS 

DENT SUCRÉE 

COCKTAILS 

Servi de 11h30 à 23h00 

   VÉGÉTARIEN             SANS GLUTEN V SG 

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires. Choix de produits              

sans gluten et sans produits laitiers sont disponibles. Notre objectif est de soutenir et d’appuyer de 

façon constante l’utilisation de produits locaux, de poissons sauvages qui ne sont pas en voie          

d’extinction et de porcs et volailles élevés naturellement sans hormones.  



 

 

 

 

 

Chef’s Salad GF 8 

hard boiled egg quarters, sliced ham, cucumber, carrot and celery sticks  

Black Forest Ham and Cheddar Cheese Sandwich 8 

served with fries and vegetables 

Grilled Cheese Sandwich 8  

served with fries and vegetables 

Monte Burger 12 

served with fries and vegetables 

Spaghetti with Tomato or Meat Sauce 10 

Pizza Bello 10 

cheese or pepperoni 

Salmon Filet GF 12 

served with fries and vegetables 

Crispy Chicken Fingers 12 

served with fries and vegetables 

Mac & Cheese 8 
 

 

Jello and Whipped Cream 5 

Fresh Fruit Salad GF, V  5 

Cookies 5 

Chocolate Mousse 5 

Homemade Ice Cream 5 

 

 

 

Bursting Punch: Fruit Juice, Sprite and Grenadine 3 

Shirley Temple: Sprite and Grenadine 3 

 

CHILDREN’S MENU - 12 YEARS AND UNDER 

SWEET TOOTH 

COCKTAILS 

Served from 11:30 am to 11:00 pm 

      VEGETARIAN             GLUTEN FREE V GF 

Do not hesitate to share your dietary needs and preferences. Gluten and dairy free options are 

available. Our goal is to consistently embrace and support the utilization of local raised      

produce, wild sustainable fish and natural hormone-free pork, poultry and protein.                    





 

 

Sandwich à la dinde avec laitue et tomate sur baguette, mélange du  

randonneur, sac de croustilles, fromage cheddar, fruit entier, biscuits (2), 

boisson gazeuse et bouteille d’eau Eska 

BOÎTE  LUNCH  

LA RANDONNÉE                                                                             22 

Muffin et mini croissants (2), fruit entier, barre granola,                                                                

bagel rôti et fromage à la crème, bouteille de jus de fruits  

LE RÉVEIL-MATIN                                                 15 

Turkey, Lettuce and Tomato Sandwich on Baguette, Trail Mix, Bag of  

Chips, Cheddar Cheese, Whole Fruit, Cookies (2), Soft Drink and Eska  

Bottled Water 

 Add Extra Sandwich: Ham and Cheese Croissant                                                    5 

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires. Choix de produits                    

sans gluten et sans produits laitiers sont disponibles. Notre objectif est de soutenir et d’appuyer de 

façon constante l’utilisation de produits locaux, de poissons sauvages qui ne sont pas en                   

voie d’extinction et de porcs et volailles élevés naturellement sans hormones.  

Do not hesitate to share your dietary needs and preferences. Gluten and dairy free options are 

available. Our goal is to consistently embrace and support the utilization of local raised        

produce, wild sustainable fish and natural hormone-free pork, poultry and protein.                    

Muffin and Mini Croissants (2), Fresh Fruit,  

Bagel and Cream Cheese, Granola Bar and Bottle of Fruit Juice  

THE HIKE                                                          22 

GREAT WAKE-UP                      15 

Ajoutez un sandwich : jambon et fromage sur croissant                                      5 

Servie de 6h30 à 23h00 

LUNCH BOX 

Served from 6h30 am to 11:00 pm 





Finlandia Vodka   9 
Iceberg Vodka, Québec  125 10 
Quartz Vodka, Québec   175 12 
Bacardi Rhum  125 10 
Chic Choc Rhum épicé, Québec   150 11 
Ungava Gin, Québec  150 11 
Tanquerav Dry Gin  125 9 
Sauza Blue 100% agave   175 9 
Canadian Club   125 9 
Jack Daniel’s Bourbon  150 9 
Glenfiddich 12 ans  200 12 

 
 
 

Baileys   10 
Coureur des Bois, whisky à l’érable, Québec   14 
Grand Marnier   12  
Hennessy V.S.   12 

 

La Kenauk Ale - Pale Ale   12 

La Reine Du Mont Vinoy - Blonde au miel, Honey blonde  12 

Le Fantôme d’Ézilda - Bière forte, Strong beer   12 
  
 

DOMESTIQUES, DOMESTIC   8 
Labatt 50 
Alexander Keith Rousse, Red 
Budweiser 
Bud Light 

IMPORTÉES, IMPORTED   9 
Corona 
Stella Artois   
SANS ALCOOL, ALCOHOL FREE   6         
Budweiser 0.0%  

SANS GLUTEN, GLUTEN FREE   8 

Glutenberg 
 
  

  

DIGESTIFS | LIQUORS 

8h00 à 23h00 | 8:00 am to 11:00 pm 

BAR 

SPIRITIUEUX | SPIRITS         26 OZ     1.25 OZ 

MICROBRASSERIE MONTEBELLO   500 ML | MONTEBELLO MICROBREWERY  500 ML                                                                 

BIÈRES | BEERS 





Chardonnay, Columbia Crest, Washington   14 65        

Pinot Grigio, Parini, Italie*     13 59  

Georges du Bœuf, Cuvée Exclusive, France*   12 58        

Sauvignon Blanc, Villa Maria, Nouvelle-Zélande   13 60 

Cabernet Sauvignon, Columbia Crest, Washington       14 65                         

Georges du Bœuf, Cuvée Exclusive, France*           12 58                                        

Pinot Noir, Oak Bay, Colombia-Britannique , Canada     18 80            

Shiraz, Atkins Farm, Vallée Mclaren, Australie*           18 80 

Rosé, Or et Azur, Gérard Bertrand, Languedoc, France*   15  72 

BLANCS INTERNATIONAUX | INTERNATIONAL WHITES 

Pinot Gris, Pfaff, France      60        

Chardonnay, Chablis, Domaine Gueguen, France*   107       

Sauvignon Blanc, Sancerre, Pascal Jolivet, France    105        

Pinot Noir Blanc, Left Coast Cellars, Oregon, États-Unis*    130      

Riesling, Kung Fu Girl, Washington State, États-Unis    70        

Chardonnay Réserve, Mission Hill, Okanagan Valley, Canada  70         

Stratus White, Chardonnay, Sauvignon, Sémillon et Viognier, Canada 156      

Assyrtiko, Malagousia & Sauvignon Blanc, Buketo, Grèce*   59 

ROUGES INTERNATIONAUX | INTERNATIONAL REDS 
 

Médoc Petit-Manou, Clos Manou 2013, France*    93         

Saint-Émilion Grand Cru, Château Haute-Nauve, France   106       

Nicolas Potel, Pinot Noir Vieilles Vignes, France*   89        

Bodegas Volver, Paso A Paso, Espagne    65         

Malbec, Uno, Uco Valley, Argentine*     95          

Petit Verdot, Shiraz, Barramundi, Australie*    63      

Montepulciano d’Abruzzo, Maciarelli, Italie    62       

Chianti, Frescobaldi Classico DOCG, Italie*    62        

Cabernet-Merlot, Mission Hill, Five Vineyards, Okanagan Valley, Canada* 68        

Pétales D’osoyoos, 2ième Vin Osoyoos Larose, Okanagan Valley, Canada 89         

Merlot, Château St. Michelle, Washingston, États-Unis*   75  

Cabernet-Sauvignon Grayson Cellars, California,États-Unis*  89 

MOUSSEUX ET CHAMPAGNE | SPARKLING & CHAMPAGNE VR BTL 

Moët & Chandon, Brut     32    150     

Louis Bouillot, Perle D’Aurore, Crémant Bourgogne, Rosé, France 14 65          

Prosecco, Teresa Rizzi, Italie*    13 58 

 
Nous vous invitons à contacter le service aux chambres pour d’autres suggestions issues de la carte 

des vins de notre restaurant Aux Chantignoles.                                                                                                     
*VINS D’IMPORTATION PRIVÉE * Veuillez noter que les millésimes peuvent varier. 

 
Please call In-Room Dining for more suggestions from our restaurant Aux Chantignoles wine list. 

*WINES FROM PRIVATE IMPORTATION *Please note that the vintages may vary.  
 

 
 
 
 

LISTE DES VINS | WINE LIST 

VINS AU VERRE 5 OZ | WINES BY THE GLASS  5 OZ    

BLANCS - WHITES      VR BTL 

ROUGES - REDS      VR BTL 

VIN ROSÉ - ROSÉ WINE     VR BTL 


