
Disponible du vendredi au
dimanche à partir de 17h.

* * * *

C H Â T E A U  M O N T E B E L L O  

Verrine pomme et érable
                                                           

 
Taxes et service non inclus.  

Menu servi dans votre chambre.

* * * *

* * * *

7 5

C O M P O S E R  L E  « 7 6 1 4  »  S U R  L E  T É L É P H O N E  D E  V O T R E  C H A M B R E

P A R T A G E Z  V O T R E  E X P É R I E N C E  G A S T R O N O M I Q U E  S U R  I N S T A G R A M  
P O U R  U N E  C H A N C E  D ’ Ê T R E  R E P A R T A G É !

@fairmontmontebello

Potage St-Germain, 
fromage frais de Montebello à la cardamome,

bonbon de truite fumée a l’érable

Panna cotta de foie gras, pain brioche,
salpicon de coing à l’érable et sumac

Poitrine de canard laquée à la mélasse,
cake aux carottes et fromage de chèvre,

   oreilles de crisse, légumes marinés
                                                           



* * * *

C H Â T E A U  M O N T E B E L L O

Apple and maple verrine
                                                           

Available Friday to Sunday
starting from 5 pm.

* * * *

* * * *

 
Taxes and gratuities not included.

Menu served in your room.

7 5

D I  A  L  « 7 6 1 4  »  O N  T H E  P H O N E  I N  Y O U R  R O O M

S H A R E  Y O U R  G O U R M E T  E X P E R I E N C E  O N  I N S T A G R A M  
F O R  A  C H A N C E  T O  B E  F E A T U R E D !

@fairmontmontebello

St-Germain soup,
 fresh Montebello cheese infused with cardamom,

maple smoked trout candy

Foie gras panna cotta, brioche bread,
quince salpicon with maple and sumac

 

Duck breast coated in molasses,
goat cheese carrot cake, crispy pork

rinds, marinated vegetables 
                                                           


