
 

entrÉes 

POTAGE DE CAROTTES FUMÉES  10                                   
panais rôtis     

SALADE DE CHOU KALE   15   
betterave, graines de citrouille, vinaigrette aux                
)nes herbes           

 

PLATS PRINCIPAUX 

RISOTTO      31                           
champignons, tofu mariné        

CHOU-FLEUR    23                                                                    
courges musquées rôties, pomme grenade, chimichurri 

 

dessert 

TARTELETTE CITRON VERT  10                                                                                  
dattes, pacanes, amandes, noix de coco 
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entrÉes 

SMOKED CARROT SOUP   10                                  
grilled white parsnips   

KALE SALAD             15   
beets, pumpkin seeds, herb vinaigrette 

 

Main courses 

RISOTTO     31                           

mushrooms, marinated tofu  

CAULIFLOWER           23                                                                    
grilled butternut squash, pomegranate, chimichurri 

 

dessert 

LIME TARTLET    10  
dates, pecanes, almonds, coconut 

ctÜàtzxÜ? vËxáà xÇ ÑÜÉy|àxÜA 
6`ÉÅxÇàá_V`  

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires.  Notre objectif est de soutenir et d’appuyer de façon constante l’utilisation de produits locaux, de 

poissons sauvages qui ne sont pas en voie d’extinction et de porcs et volailles élevés naturellement sans hormones.                                                                                     

Taxes et services en sus | Table de 8 et plus, 15 % applicable        2018-12-18 

 

V{xyM ]xtÇ@YÜtÇvÉ|á báuÉÜÇx `aitre D’hôtel: Marie-France Dupuis 

VÉGÉTALIEN  
vegan 


