
S i  v o u s  ê t e s  s u j e t  à  d e s  a l l e r g i e s
a l i m e n t a i r e s ,  v e u i l l e z  s v p  n o u s  e n  f a i r e

p a r t .  S e r v i c e  e t  t a x e s  e n  s u s .
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 #Fairmtment  #reaurantbeerive  
#Fairmtmanr  

Soupe du jour Soup of the day 16

Salade césar Caesar salad 23

Poitrine de poulet, vinaigrette maison, croûtons,

parmesan, bacon

Chicken breast, housemade dressing, croutons, 

parmesan cheese, bacon 

Burger de  boeuf  Beef burger 26

Migneron, tomate, laitue, oignons, 

mayonnaise fumée, Bacon
Migneron cheese, tomato, lettuce, oinons, 

smoked mayonnaise, bacon

Poutine  au porc effiloché Pulled pork poutine 24

Fromage en grains, sauce à poutine, échalotes

Cheese curds, poutine sauce, echalotes

Fish  and chips 26

Sauce tartare, frites

Tartar sauce, french fries

Club Gilles Villeneuve Gilles Villeneuve's Club 24

Poulet, tomates, laitue, bacon, 

mayonnaise aux tomates séchées, frites

Chicken, tomatoes, lettuce, bacon, dried tomatoes

mayonnaise, french fries

Spaghetti Bolognaise Bolognese Spaghetti 20

Sauce tomate et viande de boeuf

Tomato and beef sauce

Spaghetti Marinara Marinara Spaghetti 19

Sauce tomate, ail, herbes

Tomato sauce, garlic, herbs

Spaghetti au pesto Pesto Spaghetti 22

Pesto, tomates séchées, pignons de pin, 

copeaux de parmesan

Pesto, dried tomatoes, pine nuts,

 parmesan shavings

Pizza  Bamboccio Bamboccio pizza 20

Sauce tomate, mozzarella

Tomato sauce, mozzarella 

Pizza pesto  Pesto  pizza 24

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, pesto
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, pesto

Pizza pepperoni  Pepperoni  pizza 24

Sauce tomate, mozzarella, pepperoni
Tomato sauce, mozzarella, pepperoni

Pizza garnie  All-dressed pizza 26

Sauce tomate, mozzarella, pepperoni, champignons,

poivrons grillés, oignons
Tomato sauce, mozzarella, pepperoni, mushrooms, 

grilled peppers, onions

DESSERTS

PIZZAS

Gâteau au fromage Cheese cake 12 

Fromage à la crème et Deo Gratia de la Maison 

d’affinage Maurice Dufour inc., coulis de fruit rouge

Cream cheese Deo Gratia from Maison d'affinage Maurice

Dufour inc., red fruits coulis

Gâteau au chocolat Chocolate cake 10 

(sans farine) (no flour)

Poudre de cacao 100 % brut extra , flocon d’avoine

Cacao powder 100% brut extra, oatmeal

 

Tarte au sucre à l’érable Maple sugar tart 14 

Sirop d’érable de l’érablière M.A Lehoux Inc., chantilly

Maple sirop from érablière M.A Lehoux Inc., chantilly

LUN 
Du Lundi au Vendredi 11:30-14:00

Fr My to Friy 11:30-14:00
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VIN BLANC  

France   

Côtes-du-Rhône, Saint-Nabor, 2019       14           69                                         

Italie                                                         

Géografico, Pinot Grigio 2021                16           75       

Canada

Megalomaniac, Niagara 2019                 17           97

VIN ROSÉ 

Italie  

Vénétie, Rosa dei Masi, Refosco 2020  14            72

VIN ROUGE 

France 

Saint Nabor, Syrah, Grenache 2018       14           69

Italie  

Massoreale, Cantina, Sangiovese 2019  16           75

Canada 

Megalomaniac, Niagara 2018                 17           97

  

NOS VINS
Our wi

5oz BTLLE 750ml

Bo
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NOS BIÈRES
O U R  B E E R S

Budweiser / Bud Light

Corona / Stella Artois

Corona 0%

BLNX / Blanche de Charlevoix / Flacatoune

Session IPA / Flacatoune IPA / WIPA

Dominus Double / Milk Stout / Vache Folle Rousse

BOISSONS
   S O F T  D R I N K S 5

1 0

1 0

8 . 5

1 5
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 #Fairmtment 

 #reaurantbeerive  

#Fairmtmanr  
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