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Notre re Buff

tintal 27

Our tintal buff 27
  

 De jeur 7:00 - 11:00
Break 7:00 AM - 11:00 AM

Notre re Buff Rielieu

35

Our Rielieu buff 35
  

S i  v o u s  ê t e s  s u j e t  à  d e s  a l l e r g i e s
a l i m e n t a i r e s ,  v e u i l l e z  s v p  n o u s  e n  f a i r e  p a r t .

S e r v i c e  e t  t a x e s  e n  s u s .

 #reaurantbeerive  #Fairmtmanr  



 L
e 
r
e

au
r
an

t 
B
e

er
iv
e

 #Fairmtment 

 #reaurantbeerive  

#Fairmtmanr  



S i  v o u s  ê t e s  s u j e t  à  d e s  a l l e r g i e s
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 #Fairmtment 
 #reaurantbeerive  
#Fairmtmanr  

L'assiette  continentale Continentale plate 
Yogourt à l'érable, fruits frais, viennoiserie, rôtie, creton 

Fresh fruits, pastrie, toasts, creton, 

Le  traditionnel English breakfast  
Oeufs à votre goût, choix de viande (jambon, saucisses

ou bacon), pommes de terre au thym, rôtie, salade de

fruits

Eggs of your choice, toasts, meat choice (bacon, ham or

sausages), potatoes

Crêpes  au beurre d'érable 

Maple butter pancakes
Beurre d'érable, fruits

Crêpes, maple butter, fruits

Omelette  garnie Garnished omelette
Légumes, jambon, fromage suisse, pommes de terre au

thym, salade de fruits (disponible avec blanc d'oeufs)

vegetables, ham, swiss cheese,potatoes, fruits salad,

toasts, (with egg white available)

Bénédictine Eggs Benedict 
Jambon, sauce hollandaise, pommes de terre au thym 

Ham, hollandaise sauce, potatoes

 

Brunch pour enfants Kids brunch 
Oeufs brouillés, bacon, pancakes avec petits fruits et

sirop d'érable

Scrambled egg, pancakes with berries and maple syrup

Tartine d'avocat Avocado spread 
Tomates cerises et feta

Cherry tomatoes and feta

Gauffre d'Eric Eric's waffle

Gauffre traditionnelle, bacon, fruits rouges, sirop

d'érable

Eric's waffle

Waffle, bacon, berries, mapple syrup

 

À la carte 26 

Notre offre buffet 
Buffet froid Cold buffet  27
Buffet Richelieu 
Richelieu buffet          35      

Cafés Spéciaux Special Coffees                                                  

Espresso                               5.25               

Capuccino                             5.25 

Latte                                     5.25

Allonge                                 5.25                           

 

Bs
Beverages
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72

74

122

69

81

69

90

                                                              
VIN ROUGE - Red wine                               
Italie                                                                                         

Toscane, Renzo & Masi Chianti 2019

                       

France                              

Saint Nabor, Syrah, Grenache 2018                     

Bordeaux, Château La Tuilerie 2018                                           

VIN ROSÉ - Rosé wine  
Italie    

Vénétie, Rosa dei Masi, Refosco 2020 

VIN BLANC - WHITE WINE  
Italie  

Vénétie, Geografico, Pinot Grigio 2020 

France  

Chablis Gautherin & Fils, Chablis 2020  

Côtes-du-Rhône, Saint-Nabor, 2019

16

14

17

14

16

27

17

Vee 5oz

By the g

Bteie 750ml

By the Bo

Nos vins
Our wis

Salade césar Caesar salad 23

Poitrine de poulet, vinaigrette maison, croûtons,

parmesan, bacon et câpres

Chicken breast, housemade dressing, croutons, parmesan

cheese, bacon and capers

Burger de porc Pork burger 25

Tzatziki, concombre, fromage suisse, tomate, salade
Tzatziki, cucumber, swiss cheese, tomato, salad

Salade niçoise Nicoise salad 22

Thon, haricots verts, œufs durs, poivrons, pommes de

terre,anchois, artichaut, câpres

Tuna, green beans, hard boiled eggs, potatoes, red

pepper, artichoke, capers

Club Gilles Villeneuve Club Gilles Villeneuve 24

Poulet, tomate, laitue, bacon, mayonnaise

aux tomates séchées

Chicken, tomato, lettuce, bacon, sun-dried tomato

mayonnaise

Tartare de saumon Salmon tartar 21

Yogourt, bleuets, frites, salade

Yogurt, blueberries, fries, salad

Pizza margherita Pizza margherita 24

Tomate, mozzarella fior di latte, pesto, basilic, olives

Tomato, mozzarella fior di latte, pesto, basilic, olives

Pizza bamboccio 20

Sauce tomate, mozzarella

Tomato sauce, mozzarella

Spaghetti Bolognaise 19

Spaghetti sauce Marinara 19

Diner 11:30 - 14:00

Lunch 11:30AM - 02:00 PM
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Nos vins

                                                              
VIN ROUGE   Red wine                               
Italie                                                                                                    

Toscane, Renzo & Masi Chianti 2019

                       

France                              

Saint Nabor, Syrah, Grenache 2018                     

Bordeaux, Château La Tuilerie 2018                                              

VIN ROSÉ Rosé wine  
Italie    

Vénétie, Rosa dei Masi, Refosco 2020 

VIN BLANC – WHITE WINE  
Italie  

Vénétie, Le Argile, Pinot Grigio 2020 

France  

Chablis Gautherin & Fils, Chablis 2020  

Côtes-du-Rhône, Saint-Nabor, 2019

Our wi
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S i  v o u s  ê t e s  s u j e t  à  d e s  a l l e r g i e s
a l i m e n t a i r e s ,  v e u i l l e z  s v p  n o u s  e n  f a i r e  p a r t .

S e r v i c e  e t  t a x e s  e n  s u s .
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Nos vins

VIN ROUGE                                                  

Italie 

Toscane, Renzo & Masi Chianti               16                

France                              

Saint Nabor, Syrah, Grenache 2018         14          

Bordeaux, Château La Tuilerie 2018         17                                

VIN ROSÉ                                                  

Italie                                             

Vénétie,  Rosa dei Masi, Refosco 2020    14         

VIN BLANC                                                

Italie                                                         

Vénétie,  Le Argile, Pinot Grigio 2020       16        

France                                     

Chablis, Gautherin & Fils 2020                 27        

Côtes-du-Rhône, Saint-Nabor, 2019         17        

VIN ROUGE                                           

Italie

Toscane, Renzo & Masi Chianti               81                  

France                              

Côte-du-Rhone Saint Nabor  2018           69        

Bordeaux, Château La Tuilerie 2018        90                                

VIN ROSÉ                                                  

Italie                                            

Vénétie,  Rosa dei Masi, Refosco 2020    90       

VIN BLANC                                               

Italie                                                       

Vénétie,  Le Argile, Pinot Grigio 2020       74      

France                                 

Chablis Gautherin & Fils 2020                 122       

Côtes-du-Rhône, Saint-Nabor, 2019         69      

#Fairmtmanr #reaurantbeerive 

Burger de Bœuf 28

Fromage Hercule, bacon, laitue, tomate, sauce dijonnaise, frites

Burger végétarien 22

Boulette falafel, tzatziki, laitue, tomate, aneth, coriandre, frites

Sandwich de porc effiloché 22

Salade chou crémeuse, pain bretzel, sauce BBQ à la bière frites 

Guédille de crevettes  26

Frites et salade 

Club sandwich classique 24

Frites 

Pizzas 
Margherita 24

Sauce tomate, mozzarella Fior Di Latte, pesto, basilic frais, olives

noires   

Québécoise 26

Sauce tomate, viande fumée, bacon, pepperoni, cheddar,

mozzarella, sirop d'érable 

Bamboccio 20

Sauce tomate, mozzarella 

Orechiette 28

Veau effiloché, sauce forestière

Mac'n' cheese 22

Polpettes de veau aux olives à la sauce tomate 42 À partager

Gnocchi au pesto de roquette 

Poutine au porc effiloché 22

Sauce érable et cognac 

Truite arc-en-ciel des Éboulements 28

Sauce vierge, hummus, légumes du marché 

Poulet frit et gaufre  32

Sauce érable et bouleau, salade verte 

Bout de côte de boeuf érable et bière 36

Purée de pomme de terre, légumes du marché 

Fleurmier fondant de la Laiterie de Charlevoix 26  

Noix de pin, miel des Grands Jardins, croûtons 

Assiette Antipasto 28

Olives, tomates cerises, bocconcini au pesto, foccacia aux

poivrons et bocconcini, prosciutto, hummus, fromage de St-

Fidèle 

Pique-Assiette 30

Ailes de poulet, crevettes popcorn, rouleaux de pizza, rondelles

d’oignon, crudités 

Salade César 13 (avec bacon)

Extra poulet 7

Soupe du jour 13

Escargots à l’ail 14

Gratiné 2

Salade panzanella 20

Tomates ancestrales, croûtons, basilic, bocconccini, parmesan 

Nos pts 

VIN AU VERRE 

 #Fairmtment 

Entre es 

Burgers  ndwis

VIN EN BOUTEILLE 

750ml

 

Vee 5oz
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S i  v o u s  ê t e s  s u j e t  à  d e s  a l l e r g i e s
a l i m e n t a i r e s ,  v e u i l l e z  s v p  n o u s  e n  f a i r e  p a r t .

S e r v i c e  e t  t a x e s  e n  s u s .
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Our Wis
 

WINE BY THE GLASS 
 

RED WINE                                                     

Italy

Toscane, Renzo & Masi Chianti               16                   

France                             

Côte du Rhône, Saint Nabor 2018           14          

Bordeaux, Château La Tuilerie 2018        17                                 

ROSÉ WINE                                                

Italy                                            

Vénétie,  Rosa dei Masi, Refosco 2020    16         

WHITE WINE                                            

Italy                                                         

Vénétie,  Le Argile, Pinot Grigio 2020       16        

France                                    

Chablis, Gautherin & Fils 2020                 27        

Côtes-du-Rhône, Saint-Nabor, 2019         17        

RED WINE                                           

Italy

Toscane, Renzo & Masi Chianti               81                   

France                             

Côte du Rhône, Saint Nabor 2018           69        

Bordeaux, Château La Tuilerie 2018        90                                 

ROSÉ WINE                                               

Italy                                            

Vénétie,  Rosa dei Masi, Refosco 2020    90        

WHITE WINE                                              

Italy                                                         

Vénétie,  Le Argile, Pinot Grigio 2020       74      

France                                    

Chablis, Gautherin & Fils 2020                122       

Côtes-du-Rhône, Saint-Nabor, 2019         69       

#Fairmtmanr #reaurantbeerive 

Beef burger 28  

Hercules cheese, bacon, lettuce, tomato, dijonnaise, fries  

Vegetarian burger 22

Falafel, tzatziki, lettuce, tomato, dill, cilantro, fries

Pulled porc sandwich  22

Creamy coleslaw, pretzel bun, beer BBQ sauce, fries 

Shrimp guedille  26

Fries, green salad  

Classic club sandwich 24 

Fries  

Pizzas 
Margherita  24

Tomato sauce, mozzarella Fior Di Latte, pesto, basil, black

olives 

Québécoise  26

Tomato sauce, bacon, smoked meat, pepperoni, cheddar,

mozzarella, maple syrup  

Bamboccio  20

Tomato sauce, mozzarella 

Orecchiette 28

Pulled veal, mushroom sauce  

Mac ‘n’ cheese 22

Main ur 

Veal polpette  42 To share  

Meatballs with olives in tomato sauce, arugula pesto, gnocchi 

Pulled pork Poutine  22 

Maple and cognac gravy

Rainbow trout from "Les Éboulements" 28

Hummus, virgin sauce, market vegetables 

Fried chicken and waffles  32

Maple and birch sauce, green salad 

Braised beef shortrib with beer and maple 36

Mashed potatoes, market vegetables 

 #Fairmtment 

Melted Fleurmier cheese from laiterie Charlevoix 26

Pine nuts, honey from "Les Grands Jardins", croutons

Antipasto platter  28 

Olives, cherry tomatoes, pesto bocconcini, focaccia with sweet

peppers and boccocini, prosciutto, hummus, cheese from

St-Fidèle

Party platter  30 

Chicken wings, popcorn shrimp, pizza rolls, onion rings,

crudités

Caesar salad 13 (with bacon)

Extra chicken 7 

Soup of the day  13

Escargots with garlic butter 14

Au gratin 2

Panzanella salad  20

Heirloom tomatoes, croutons, basil, bocconccini, parmesan

Starters

Burgers & ndwies

BOTTLE OF WINE 
 

5oz

 

750ml

 


