SERVICE AUX

CHAMBRES

ln room c|ining

PETIT
DEJEUNER
BREAKFAST

7h00 & ThOO / 7h00 to TThOO AM

PETIT CONTINENTAL

yogourt a I'érable, fruits frais,
viennoiserie, roties, cretons, jus, café
maple yogurt, fresh fruits, pastries, toasts,
creton, juice, coffee

18.5

LE CONTINENTAL

oeufs brouillés, roties, choix de deux
viandes (bacon, jambon ou saucisses),
feves au lard, pommes de terre, jus, café
scrambled eggs, toasts, choice of 2 meats
(bacon, ham or sausages), beans, potatoes,
juice, coffee

25

OMELETTE GARNIE
GARNISHED OMELET
légumes, jambon, fromage suisse,

pommes de terre, salade de saison, jus, 5

café
vegetables, ham, swiss cheese, potatoes,
seasonal salad, juice, coffee

21

CREPES AU BEURRE D'ERABLE
MAPLE BUTTER CREPES

beurre d'érable, fruits, creme fouettée,
jus, café

maple butter, fruits, chantilly, juice,
coffee

19

OEUFS BENEDICTINES

BENEDICTINES EGGS

jambon, sauce hollandaise, pommes
de terre, jus, café (un ou deux oeufs)
ham, hollandaise sauce, potatoes, juice,
coffee (one or two eggs)

16 / 21

BAGEL AU SAUMON FUME

DU MANOIR

HOUSEMADE SMOKED SALMON
BAGEL

saumon fumé maison, fromage a la
créme, bagel roti, garnitures, jus, café
housemade smoked salmon, cream
cheese, roasted bagel, garnish, juice,
coffee

20

BOL SANTE AUX FRUITS
HEALTHY BOWL

fruits, sirop d'érable, flocons
d'avoine, lait d'amande, noix de coco
rapée, amandes effilées, jus, café
fruits, maple syrup, oat flakes, almond
milk, grated coconut, flakes almonds,
juice, coffee

15

SNACKS
des ThOO / from 11 AM

CLUB SANDWICH
SANDWICH CLUB

poulet, tomate, laitue,bacon, mayonnaise
au tomates séchées

chicken, tomato, lettuce,bacon, dried tomato
mayonnaise

23

SALADE CESAR AU POULET
CHICKEN CAESAR SALAD

poitrine de poulet, vinaigrette
maison, cro(tons, parmesan, bacon
et capres

chicken breast, housemade dressing,
croutons, parmesan cheese, bacon
and capers

20

NACHOS CLASSIQUE
CLASSIC NACHOS

Olives noires, tomates, oignons rouges
et mozzarella accompagné de créme
sure et salsa

Black olives, tomatoes, red onions and
mozzarella served with salsa et sour
cream

15

PIQUE-ASSIETTE

rondelles d'oignons, crevettes
tempura, batonnets de fromage, ailes
de poulet, quartiers de pomme de
terre accompagné de creme sure et
sauce bbq

onion rings, tempura shrimps, chicken
wings, cheese sticks, fried potato wedges
served with sour cream and bbq sauce

21

Frais d'administration de 3,75 $ par commande. Frais de service et taxes non inclus.
Administration fee of $3.75 per order. Gratuity and taxes not included.




ENTREES
APPETIZERS

17h00 / from 5 PM

SAUMON FUME DU MANOIR
HOUSEMADE SMOKED
SALMON

saumon fumé du Manoir, salade
melon d'eau et concombre, pain
Naan et créme sure aux capres
housemade smoked salmon,
watermelon salad and cucumber,
Naan bread and capers sour cream

18

CREME D'OIGNON A LA BIERE
ET AU CHEDDAR

CREAM OF ONION, BEER AND
CHEDDAR CHEESE

biére de la Microbrasserie de
Charlevoix, vieux cheddar de
Charlevoix, effiloché de boeuf et
noisettes

local beer from the microbrewery of
Charlevoix, Charlevoix old cheddar
cheese, pulled beef, hazelnut

15

CROQUETTES DE CRABE
CRAB CAKES

Crabe du fleuve du Saint-Laurent aux herbes
avec salade et mayonnaise citron et estragon
Crabe from the saint-Lawrence's gulf with
herbs, side salad,lemon and terragon
mayonaise

18

FLEURMIER FONDANT
MELTED FLEURMIER CHEESE

Fleurmier fondant de la Laiterie de
charlevoix, pommes sautées et salade verte
Fleurmier cheese from la Laiterie de
Charlevoix, sauteed apples and green salad

18

GRANDE
FAIM

DINNER
des 17h00 / from 5h00 pm

OSSO BUCCO DE PORC
PORC OSSO BUCCO

Servis sur un lit de spaghetti au beurre
accompagné d'un jus de cuisson au vin rouge
Served on a bed of buttered spaghetti with
red wine cooking jus

24

POUTINE AU BOEUF EFFILOCHE
PULLED BEEF POUTINE

Frites, sauce brune et fromage en grains de la
fromagerie Saint-Fidéle

Fries, gravy and cheese curds from La
fromagerie Saint-Fidéle

22

FILET DE SOLE
SOLE FILLET

Farcie au saumon et homard, pomme de terre
rattes aux herbes, légumes du moment et
sauce créme a l'aneth

stuffed with salmon and lobster, fingerlings
patateos with herbes, vegetables and dill
cream sauce

26

HAMBURGER SIGNATURE
SIGNATURE BURGER

bacon, laitue, tomate et fromage Migneron et
mayonnaise chipotle

bacon, lettuce, tomateos, Migneron cheese and
chipotle mayonaise

25

DAHL DE LENTILLES
LENSES DAHL

Lentilles au Cari rouge et lait de coco,
coriandre hachés et pain Naan

Lentils with curry and coconut milk, coriander
and Naan bread

20

DESSERTS

GATEAU AU FROMAGE DEO
GRACIA
Deo Gl”O'HCYS Cheesecoke

12

CREME BRULEE A L'ORANGE
orange créme brulée

12

GATEAU CHOCOLATET
CARAMEL

choco/ofe & carame/ CGI(@

12

Frais d'administration de 3,75 $ par commande. Frais de service et taxes non inclus.
Administration fee of $375 per order. Gratuity and taxes not included




