
Janvier
T A B L E  D ' H Ô T E  

3  S E R V I C E S

1

S A U M O N  F U M É  D U  M A N O I R

crémeux au gin Menaud, pain bannique, salade de fenouil et
arilles, vinaigrette au sumac

O U

C R È M E  D ' O I G N O N  À  L A  B I È R E

bière de la Microbrasserie de Charlevoix, vieux cheddar,
effiloché de bout de côte braisé, noisettes

2

T O U R T I È R E  A U X  G I B I E R S

marinade maison, ketchup aux fruits, salade verte à la crème

O U

F I L E T  D E  D O R É

en croûte d'épinards au Déo-Gratias, huile de fines herbes

3

T A R T E  T A T I N  P O M M E  E T  C A N N E B E R G E

O U

M O N T  G R A N D - F O N D S

chocolat et caramel

5 6  $
frais d’administration de 3,75 $ par commande.

Frais de service et taxes non inclus



January
3  C O U R S E S  

T A B L E  D ' H Ô T E

1

O R

2

G A M E  P I E

housemade marinade, fruit ketchup, green salad with cream

O R

W A L L E Y E  F I L E T

spinach crust with Déo-Gratias cheese, herbals oil

3

O R

M O N T  G R A N D - F O N D S

chocolate and caramel

$  5 6
Administration fee of $3.75 per order. Gratuity and

taxes not included

H O U S E M A D E  S M O K E D  S A L M O N

Menaud gin cream, bannock, fennel and arils salad, sumac
vinaigrette

C R E A M  O F  O N I O N  A N D  B E E R

local beer of the Microbrasserie of Charlevoix, old cheddar
cheese, braised pulled pork, hazelnut

C R A N B E R R Y  T A T I N  P I E


