
MENU DÉJEUNER
1 1 H 3 0  À  1 4 H 0 0

C É S A R  A U  P O U L E T
poitrine de poulet, bacon, copeaux de
parmesan, croûtons, vinaigrette césar

2 0

C L U B  G I L L E S
V I L L E N E U V E

2 0

poulet, tomate, laitue, bacon, 
mayonnaise aux tomates séchées

B U R G E R  D E  B O E U F
mayonnaise fumée, Fleurmier, tomate, 
laitue, bacon

2 5

S P A G H E T T I  M A R I N A R A
sauce marinara ou sauce à la viande

1 9

S A N D W I C H  G R I L L É
fromage cheddar, confit d'oignons
au bacon, frites maison et salade

1 9

S O U P E  D U  J O U R 1 2

P A V É  D E  S A U M O N  À
L ' A N E T H
purée de pommes de terre, légumes du
moment

2 8

G Â T E A U  A U  F R O M A G E
fromage Deo Gratias, coulis de fruits rouges
et petits fruits

1 2

C R È M E  B R Û L É E
à la vanille, amaretti

8

D Ô M E  A U  C H O C O L A T
C A R A M E L
mousse au chocolat, coeur caramel

1 2

ENTRÉES & PLATS DESSERTS

Boisson sans alcool 5.25
E S P R E S S O

D O U B L E  E S P R E S S O

L A T T E

M I L K  C O F F E E  I N  A  B O W L

H O T  C H O C O L A T EC A P P U C I N O

L O N G  C O F F E E

A M E R I C A N O

L O T  3 5  T H E A S
g r e e n  J a s m i n  D r a g o n  G o l d
E n g l i s h  B r e a k f a s t  d é c a f é i n é
g r e e n  O r e g o n  m i n t h
M o j o  M a t é
F l o r a ' s  b e r r y  g a r d e n
E g y p t i e n n e  C a m o m i l e

J U I C E
a p p l e
o r a n g e
g r a p e f r u i t
c r a n b e r r i e s

E S K A  3 7 5  M L 4 . 7 5

E S K A  7 5 0  M L 9 . 0 0

B u d w e i s e r
B u d  L i g h t

9 . 0 0

S t e l l a
C o r o n a

1 0 . 0 0

B I È R E  M I C R O B R A S S E R I E
F l a c a t o u n e
D o m i n u s  B l a n c h e
D o m i n u s  D o u b l e
M i l k  S t o u t
F l a c a t o u n e  I P A
E S B
W I P A                         1 3
E X T E                         1 3

1 4 . 5 0

1 8 1  R u e  R i c h e l i e u ,  L a  M a l b a i e ,  Q C  G 5 A  1 X 7            ( 4 1 8 )  6 6 5 - 3 7 0 3

#fairmontmanoir     #restaurantlesaintlaurent      #thefairmontfeelings 

Menu élaboré par notre chef Sébastien Grangier et sa brigade culinaire
Menu developed by our chef Sébastien Grangier and his team

BIÈRES

https://www.google.com/search?q=manoir+richelieu&rlz=1C1GCEV_enCA964CA964&oq=manoir+richelieu&aqs=chrome..69i57j46i175i199i512j0i512l2j46i175i199i512j0i512l5.1913j0j15&sourceid=chrome&ie=UTF-8#


LUNCH MENU



1 1 : 3 0  A M  -  2  P M

APPETIZERS & MAIN
COURSES

DESSERTS

S O U P  O F  T H E  D A Y

G I L L E S  V I L L E N E U V E ' S
C L U B

2 0

c h i c k e n ,  t o m a t o ,  l e t t u c e ,  b a c o n ,  
s u n - d r i e d  t o m a t o  m a y o n n a i s e

C H I C K E N  C E A S A R
S A L A D
grilled chicken breast, bacon, shaved
parmesan, croutons, ceasar dressing

2 0

B E E F  B U R G E R
smoked mayonnaise, Fleurmier cheese,
tomato, lettuce, bacon

2 5

S P A G H E T T I
marinara sauce or bolognese sauce

1 9

G R I L L E D  C H E E S E
cheddar cheese, onion and bacon jam,
homemade french fries, salad

1 9

S A L M O N  W I T H  D I L L
S A U C E
Mashed potatoes and season vegetables

2 8

C H E E S E  C A K E
Deo Gratias cheese, berries & red fruits
sauce

1 2

C R E M E  B R U L E E
vanilla, amaretti

8

C H O C O L A T E  &  C A R A M E L
C A K E
chocolate mousse, caramel

1 2

1 2

Boisson without alcohol 5.25
E S P R E S S O

D O U B L E  E S P R E S S O

L A T T E

M I L K  C O F F E E  I N  A  B O W L

H O T  C H O C O L A T EC A P P U C I N O

L O N G  C O F F E E

A M E R I C A N O

L O T  3 5  T H E A S
g r e e n  J a s m i n  D r a g o n  G o l d
E n g l i s h  B r e a k f a s t  d é c a f é i n é
g r e e n  O r e g o n  m i n t h
M o j o  M a t é
F l o r a ' s  b e r r y  g a r d e n
E g y p t i e n n e  C a m o m i l e

J U I C E
a p p l e
o r a n g e
g r a p e f r u i t
c r a n b e r r i e s

E S K A  3 7 5  M L 4 . 7 5

E S K A  7 5 0  M L 9 . 0 0

1 8 1  R u e  R i c h e l i e u ,  L a  M a l b a i e ,  Q C  G 5 A  1 X 7            ( 4 1 8 )  6 6 5 - 3 7 0 3

#fairmontmanoir     #restaurantlesaintlaurent      #thefairmontfeelings 

Menu élaboré par notre chef Sébastien Grangier et sa brigade culinaire
Menu developed by our chef Sébastien Grangier and his team

B u d w e i s e r
B u d  L i g h t

9 . 0 0

S t e l l a
C o r o n a

1 0 . 0 0

B I È R E  M I C R O B R A S S E R I E
F l a c a t o u n e
D o m i n u s  B l a n c h e
D o m i n u s  D o u b l e
M i l k  S t o u t
F l a c a t o u n e  I P A
E S B
W I P A                         1 3
E X T E                         1 3

1 4 . 5 0

BEERS

https://www.google.com/search?q=manoir+richelieu&rlz=1C1GCEV_enCA964CA964&oq=manoir+richelieu&aqs=chrome..69i57j46i175i199i512j0i512l2j46i175i199i512j0i512l5.1913j0j15&sourceid=chrome&ie=UTF-8#

