
T A T I N  A U X  T O M A T E S
C E R I S E S
t apenade  ma i s on ,  me s c l un  de  l a  Fe rme
de s  Qua t r e -Temps
1 7    

Le Beerive
À  L A  C A R T E

p o s s i b i l i t é  d ' ê t r e
v é g é t a l i e n

p l a t
v é g é t a r i e n

p o s s i b i l i t é  d ' ê t r e  
s a n s  g l u t e n

C R È M E  D ' O I G N O N  À  L A
B I È R E  E T  C H E D D A R
b i è r e  de  l a  M i c r oB ra s s e r i e  Cha r l e vo i x ,
v i eu x  chedda r  de  Cha r l e vo i x ,  e f f i l o ché
de  boeu f  b ra i s é  e t  no i s e t t e s

1 6

A S S I E T T E
C H A R L E V O I S I E N N E
cha r cu t e r i e s  e t  f r omages  l o caux ,
l égumes  mar i né s ,  c on f i t  ma i s on
2 1

S i  v o u s  ê t e s  s u j e t  à  d e s  a l l e r g i e s  a l i m e n t a i r e s ,  v e u i l l e z  s v p  n o u s  e n  f a i r e  p a r t .
S e r v i c e  e t  t a x e s  e n  s u s .

S A L A D E  E S T I V A L E
mesc l un  de  l a  Fe rme  de s  Qua t r e -
Temps ,  v i na ig r e t t e  de  po i v r e  r o s e ,
be t t e rave s  e t  f r ambo i s e s  de s  J a rd i n s
du  Cen t r e ,  ge l é e  au  t hé  ve r t
1 2

Entre es

Pts

S A U M O N  F U M É  D U  M A N O I R
saumon  f umé  du  Mano i r ,  b l i n i  de
sa r ra s i n ,  câp re s ,  o i gnon s  r ouge s ,  c r ème
sû re
1 6F L E U R M I E R  F O N D A N T

F l eu rm i e r  f ondan t  de  l a  La i t e r i e
Cha r l e vo i x ,  pommes ,  v e rdu re t t e ,
c r oû ton s  de  pa i n  pumpe rn i c ke l  
1 8

S A L A D E  P A N Z A N E L L A
t omate s ,  m in i  bo c conc i n i ,  ba s i l i c ,
c r oû ton s  de  pa i n  c i aba t ta  à  l ' a i l
1 6

C A R P A C C I O  D E
B E T T E R A V E
v i na ig r e t t e  à  l a  mou ta rde ,  c opeaux  de
tomme   de  chèv r e ,  no i x  t o r r é f i é e s
1 4

P O U T I N E  A U  C A N A R D
C O N F I T
cana rd  de  l a  Fe rme  Basque ,  s auce  à
l ' é rab l e ,  p i c k l e s  d ' o i gnon s ,  f r omage  en
g ra i n s  de  l a  F romage r i e  S t - F i dè l e
2 3

B U R G E R  À  L A  V I A N D E
F U M É E
f r omage  M igne ron  de  l a  F romage r i e
Maur i c e  Du fou r ,  t omate ,  l a i t ue ,
mayonna i s e  ch i po t l e ,  f r i t e s  ma i s on
2 7

J A R R E T  D ' A G N E A U
B R A I S É
j u s  de  cu i s s on ,  pommes  de  t e r r e
dauph i no i s e s ,  l égumes  du  momen t
3 5

J O U E  D E  B O E U F  À  L A
B I È R E
b i è r e  de  l a  M i c r oB ra s s e r i e  Cha r l e vo i x ,
pommes  de  t e r r e  en  pu rée ,  l égumes  du
momen t
3 2

F I L E T  D E  D O R É
sauce  v i e rge ,  hummus  e t  sau t é  de
po i v r on s
2 8

P I È C E  D U  B O U C H E R

3 5
f r i t e s  ma i s on  e t  l égumes  du  momen t

F A R R O  C R É M E U X  À  L A
P R O V E N Ç A L E
bou i l l on  de  l égumes  t omaté ,  r a ta tou i l l e
dé coupée  en  f i n e  b runo i s e
2 4

R A V I O L I
M É D I T E R R A N É E N
r av i o l i  cap re se ,  t a r ta r e  méd i t e r ranéen ,
c opaux  de  pa rmesan
2 8

C R O Q U E T T E S  D E  C R A B E
c rabe  du  go l f e  du  Sa i n t -Lau ren t  aux
he rbe s ,  f r i t e s  ma i s on ,  me s c l un  de  l a
Fe rme  de s  Qua t r e -Temps
2 2

T E M P U R A  D E  C H O U - F L E U R
chou - f l eu r  au  cu r r y  e t  sauce  ra i t a
ma i son
1 5



C H E R R Y  T O M A T O  T A T I N
P I E
homemade  tapenade ,  me s c l un  sa l ad
f r om La  Fe rme  de s  Qua t r e -Temps
1 7    

Le Beerive
À  L A  C A R T E

C R E A M  O F  O N I O N ,  B E E R
A N D  C H E D D A R  C H E E S E
l o ca l  bee r  f r om  the  Mic roB ra s s e r i e
Cha r l e vo i x ,  Cha r l e vo i x  o l d  chedda r
chee se ,  b ra i s ed  pu l l ed  po r k ,  haze l nu t
1 6

C H A R L E V O I X  P L A T T E R
l o ca l  c hee se  and  co ld  mea t ,  p i c k l e ,
ghe r k i n s ,  mus ta rd s ,  c on f i ed
sha l l o t s ,  bague t t e
2 1

S U M M E R  S A L A D
mesc l un  sa l ad  f r om  La  Fe rme  de s
Quat r e -Temps ,  p i n k  peppe r  d r e s s i ng ,
bee t s  and  ra spbe r r i e s  f r om  Ja rd i n s  du
Cen t r e ,  g r een  t ea  j e l l y
1 2

Aizers

Main urs

T E M P U R A
C A U L I F L O W E R S
cu r r y  cau l i f l owe r s ,  hou se  ra i t a  d ip
1 5

H O U S E  S M O K E D  S A L M O N
hou se  smoked  sa lmon ,  bu ckwhea t
b l i n i ,  c ape r s ,  r ed  on i on s ,  s ou r  c r eam
1 6M E L T E D  F L E U R M I E R

C H E E S E
F l eu rm i e r  chee se  f r om  La  La i t e r i e
Cha r l e vo i x ,  app l e ,  g r eene r y ,
pumpe rn i c ke l  c r ou ton s  
1 8

P A N Z A N E L L A  S A L A D
t omatoe s ,  m in i  bo c conc i n i ,  ba s i l ,
ga r l i c  c i aba t ta  c r ou ton s
1 6

B E E T  C A R P A C C I O
mus ta rd  d r e s s i ng ,  s haved  goa t  chee se ,
r oa s t ed  nu t s
1 4

D U C K  C O N F I T  P O U T I N E
duck  f r om  the  Ba sque  fa rm ,  c ognac
sauce ,  c hee se  f r om  S t - F i dè l e ,  g r een
on i on s ,  p i c k l ed  on i on s
2 3

S M O K E D  M E A T  B U R G E R
Migne ron  chee se  f r om  La
Fromage r i e  Mau r i c e  Du fou r ,  t oma to ,
l e t t u ce ,  c h i po t l e  mayonna i s e ,
hou semade  f r en ch  f r i e s
2 7

B R A I S E D  L A M B
S H A N K
cook i ng  j u s ,  dauph i no i s e  po ta toe s ,
v ege tab l e s
3 5

B E E R  B E E F  C H E E K
l o ca l  bee r  b r ewed  by  t he
Mic roB ra s s e r i e  de  Cha r l e vo i x ,  po ta to
pu ree ,  v ege tab l e s
3 2

W A L L E Y E  F I L L E T
v i rg i n  sauce ,  hummus  and  sau t éed
peppe r s
2 8

B U T C H E R ' S  C U T

3 5
hou semade  f r en ch  f r i e s ,  v ege tab l e s

C R E A M Y  P R O V E N C A L
F A R R O
t omato  vege tab l e  b ro th ,  f i n e l y  chopped
ra ta tou i l l e
2 4

M E D I T E R R A N E A N
R A V I O L I
cap re se  rav i o l i ,  med i t e r ranean  ta r ta r ,
pa rmesan  shav i ng s
2 8

C R A B  C A K E S
c rab  f r om  the  Sa i n t -Lawrence ' s  gu l f ,
h e rb s ,  hou semade  f r en ch  f r i e s ,  me s c l un
sa lad  f r om  La  Fe rme  de s  Qua t r e -Temps
2 2

c a n  b e  v e g a n v e g e t a r i a n
m e a l

c a n  b e  g l u t e n
f r e e

P l e a s e  a d v i s e  u s  o f  a l l  f o o d  a l l e r g i e s .  G r a t u i t i e s  a r e  n o t  i n c l u d e d  a n d  a l l  p r i c e s
a r e  s u b j e c t  t o  a p p l i c a b l e  t a x e s


