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LE BELLERIVE

Petit Déjeuner
Breakfast

Tous les plats a 26$ toute la semaine
All dishes are $26 throughout the week

Brunch les samedis et dimanches de 7h a 14h a 37$
Brunch on Saturdays and Sundays from 7am to 2pm for $37

Nos Assiettes, Our Plates

L’Assiette Continentale, Continental Plate
Yogourt & I'Erable de la Famille Migneron et Granola Bio des Belles
Récoltes, Fruits, Viennoiserie, Roties et Creton.

Yogurt with Organic Granola from Belles Récoltes and Maple Syrup, Fruits, Pastrie,
Toasts and Creton.

Les Crépes du Manoir, Maple Butter Pancakes
Beurre d'Erable Maison et Fruits.
Homemade Maple Butter and Fruits.

La Gaufre d'Eric, Eric's Waffle

Gaufre Maison, Fruits, Bacon et Sirop d'Erable.
Homemade Waffle, Fruits, Bacon and Maple Syrup.

La Gaufre Chocolat, Caramel Beurre Salé et Fruits

Chocolate, Salted Caramel and Fruits Waffle
Gaufre Maison, Coulis Chocolat et Caramel Beurre Salé Maison, Fruits
et Pacanes Grillées.

Homemade Waffle, Homemade Chocolate Coulis and Salted Caramel, Fruits and
Roasted Pecan Nuts.

Parfait au Yogourt, Yogurt Parfait

Yogourt & I’Erable de la Famille Migneron, Granola Bio des Belles
Récoltes et Petits Fruits des Champs.

Maple Syrup Flavoured Yogurt from la Famille Migneron, Organic Granola from les
Belles Récoltes and Red Fruits.

Possibilité de remplacer votre yogourt par du gruau au lait d’amande (sans lactose).
You can replace your yogurt with almond milk oatmeal (lactose-free).

Bagel Sésame au Saumon Fumé

Smoked Salmon on a Sesame Bagel

Fromage a la Créme, Capres, Salade et Fruits.
Cream Cheese, Caper, Salad and Fruits.

Nos Oeufs, Our Eggs

Issus de Poules en Liberté, accompagnés de Pommes de Terre et Fruits
From Free-range Chickens, served with Potatoes and Fruits

Le Traditionnel, English Breakfast

Oeufs a votre Godt, Choix de Viande (Jambon, Saucisses, Bacon ou
Creton), Féves au Lard et Roties.

Eggs of your Choice, Toasts, Meat Choice (Bacon, Sausages, Ham or Creton) and
Beans.

Omelettes, Omelets

Effiloché de Jambon a I'Erable Maison et Fromage Suisse de Saint
Fidele.

Maple Syrup Flavoured Pulled Ham and Swiss Cheese from Saint Fidéle.

Ou, Or

Pleurotes de la riviere Malbaie et Epinards.

Pleurotes from Charlevoix and Spinach.

Possibilité de faire nos omelettes avec des blancs d’ceufs.
It is possible to have our omelets made with egg whites.

Tartine d'Avocat, Avocado Toast
Tomates Cerises, Feta et Oeuf Poché.
Cherry Tomatoes, Feta and Poached Egg.

Oeufs Bénédictine, Eggs Benedict
Effiloché de Jambon a I'Erable ou Saumon Fumé ou Epinards aux
Epices sur Muffin Anglais et Sauce Hollandaise.

Maple Syrup Pulled Ham or Smoked Salmon or Spinach on an English Muffin
and Hollandaise Sauce.

Burger du Matin, Morning Burger

Pain Burger Bretzel, un CEuf Tourné, Pancetta des Viandes Bio de
Charlevoix, Emmental de la Laiterie de Charlevoix, Pleurotes et
Epinards, Sauce Hollandaise.

Pretzel Bun, Sunny Side Down Egg, Pancetta, Emmental Cheese and Pleurotes
Mushroom from Charlevoix, Hollandaise Sauce.

Petit Déjeuner Enfants, Kids Breakfast 13$

Oeufs Brouillés, Bacon, Pancakes avec Petits Fruits, Pomme de Terre
et Sirop d'Erable.

Scrambled Eggs, Pancakes with Berries, Potatoes and Maple Syrup.

Si vous étes sujet a des allergies alimentaires, n'hésitez pas a nous en faire part. Service et taxes en sus.
If you are subject to food allergies or dietary restrictions, please advise us. Taxes and service not included.

Boissons, Beverages

Cafés Spéciaux, Special Coffees

Espresso 5.25$% Latté 7.25%
Capuccino 7.25$ Allongé 5.25%
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