
L e  T r a d i t i o n n e l
oeuf à votre goût, choix de viande (jambon, saucisses ou bacon), pommes
de terre au thym, rôties, salade de saison

P E T I T  D É J E U N E R  2 5
7 H 0 0  À  1 1 H 0 0

P e t i t  c o n t i n e n t a l
yogourt à l'érable, fruits frais, viennoiserie, rôties, cretons

O m e l e t t e  g a r n i e
légumes, jambon, fromage suisse, pommes de terre, salade de saison
(disponible avec blancs d'oeufs)

C r ê p e s  a u  b e u r r e  d ' é r a b l e

B o l  s a n t é
fruits, sirop d'érable, flocons d'avoine, lait d'amande, noix de coco râpée,
amandes effilées

Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires, veuillez svp nous en faire part. 
Service et taxes en sus.

D É J E U N E R
11h00 à 15h00 

S a l a d e  c é s a r  a u  p o u l e t
laitue romaine, citron, bacon, croûtons, parmesan,
poitrine de poulet grillée
2 1

S a l a d e  p a n z a n e l l a  a u x  b o c c o n c i n i s
Salade panzanella, tomates de la Ferme des 4
temps, bocconcini, pickles d’oignon rouge, basilic
2 5

C l u b  d u  M a n o i r
pancetta, poulet grillé, tomates, laitue,
mayonnaise au cari
2 4

S a n d w i c h  a u x  f r o m a g e s  g r i l l é s  &
b a c o n
fromage 1608 de la Laiterie de Charlevoix,
oignons caramélisés, bacon des Viandes
Biologiques
2 4

B u r g e r  d u  g o l f e u r
boeuf hâché, pain aux graines de cameline de
chez Pain d'Exclamation, oignons caramélisés,
Migneron de la Fromagerie Maurice Dufour,
laitue, tomate, cornichons
2 7

P i q u e  a s s i e t t e
rondelles d'oignons, crevettes tempura, bâtonnets
de fromage, ailes de poulet, quartiers de pomme
de terre épicés
2 3

 «  »



T h e  T r a d i t i o n a l
egg, choice of meat (ham, sausages or bacon), thyme potatoes, seasonal
salad

B R E A K F A S T  2 5
7 AM to 11 AM

P e t i t  c o n t i n e n t a l
maple yogurt, fresh fruits, pastries, toasts, creton

G a r n i s h e d  o m e l e t
vegetables, ham, swiss cheese, potatoes, seasonal salad (available with
egg whites)

M a p l e  b u t t e r  c r e p e s

H e a l t h y  b o w l
fruits, maple syrup, oat flakes, almond milk, grated coconut, flaked
almonds

L U N C H
11 AM to 3 PM

C h i c k e n  c a e s a r  s a l a d
romaine lettuce, lemon, bacon, croutons,
parmesan cheese, grilled chicken breast
2 1

B o c c o n c i n i  p a n z a n e l l a  s a l a d
Panzanella salad, tomatoes from la Ferme des 4
temps, bocconcini, red pickled onions, basil
2 5

M a n o i r ' s  c l u b
pancetta, grilled chicken breast, tomato, lettuce,
curry mayonnaise
2 4

G r i l l e d  c h e e s e  &  b a c o n  s a n d w i c h
1608 cheese from la Laiterie de Charlevoix, 
 caramelized onions, bacon des Viandes
Biologiques
2 4

T h e  G o l f e r ' s  b u r g e r
ground beef, camelina seed bread from Pain
d'Exclamation, caramelized onions, Migneron
cheese from la Fromagerie Maurice Dufour,
lettuce, tomato, pickles
2 7

P i q u e  a s s i e t t e
onion rings, tempura shrimps, chicken wings,
cheese sticks, fried potato wedges
2 3

 «  »

Please advise us of all food allergies. 
Gratuities are not included and all prices are subject to applicable taxes


