
Menu élaboré par notre chef Sébastien Grangier et son équipe
S i  v o u s  ê t e s  s u j e t  à  d e s  a l l e r g i e s  a l i m e n t a i r e s ,  v e u i l l e z  s v p  n o u s  e n  f a i r e  p a r t

S e r v i c e  e t  t a x e s  e n  s u s

#fairmontmanoir     #restaurantlesaintlaurent      #thefairmontfeelings 
1 8 1  R u e  R i c h e l i e u ,  L a  M a l b a i e ,  Q C  G 5 A  1 X 7            ( 4 1 8 )  6 6 5 - 3 7 0 3

T A B L E  D ' H Ô T E  3  S E R V I C E S

Crème de choux-f l eur ,
ra i f o r t  e t  choco la t  b lanc 




Risotto aux champignons et à la
truffe

pomme de terre dauphinoise,  légumes
du marché

Jarret de porc braisé aux épices des
fêtes et à l'érable

biscuit  aux amandes,  mousse chocolat et
feuil lantine pral inée

Gâteau opéra

Framboise, pistache et chocolat
blanc

biscuit  à la pistache,  insert à la
framboise,  mousse au chocolat blanc

o u

o u

M e n u  6 5 $



Menu developed by our chef Sébastien Grangier and his team
P l e a s e  a d v i s e  u s  o f  a l l  f o o d  a l l e r g i e s

G r a t u i t i e s  a r e  n o t  i n c l u d e d  a n d  a l l  p r i c e s  a r e  s u b j e c t  t o  a p p l i c a b l e  t a x e s

#fairmontmanoir     #restaurantlesaintlaurent      #thefairmontfeelings 
1 8 1  R u e  R i c h e l i e u ,  L a  M a l b a i e ,  Q C  G 5 A  1 X 7            ( 4 1 8 )  6 6 5 - 3 7 0 3

T A B L E  D ' H Ô T E  3  C O U R S E S

Caul i f l ower  c r eam,  ho r s e rad i sh
and wh i t e  choco la te  

Mushroom and truffle risotto

dauphinoise potatoes,  vegetables

Braised pork shank with christmas
spices and maple

almond biscuit ,  chocolate mousse,
feuil lantine pral ine

Opéra cake

M e n u  6 5 $

Raspberry, pistachio and white
chocolate

pistachio biscuit ,  raspberry insert and
white choclate mousse

o r

o r


