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TABLE D'HOTE 3 SERVICES
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biscuit aux amandes, mousse chocolat etc > é
feuillantine pralinée
ou

et

biscuit a la pistache, insert a la
framboise, mousse au chocolat blanc

Menu 65%

Menu élaboré par notre chef Sébastien Grangier et son équipe

Si vous étes sujet a des
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pistachio biscuit, raspberry insert and
white choclate mousse

:>® Menu 65%

Menu developed by our chef Sébastien Grangier and his team
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