
FILET MIGNON (8 OZ) 65
Gratin dauphinois au céleri-rave et Yukon
Gold, chou frisé, émulsion de pommes de
terre fumées, jus de bœuf

SAUMON POÊLÉ 42
Émulsion d'annatto, purée à l'ail noir,
oignons rouges marinés et légumes de
saison

MAGRET DE CANARD 52
Échalotes grillées, chips de topinambour,
jus de canard au vin Caribou, têtes de
violon marinées

BUTTERNUT FARCIE 33
Halloumi grillé, purée de courge au
vinaigre de xérès, champignons, pickles de
courge, roquette et graines de citrouille

À PARTAGER
POULET ENTIER TEXAN 90
Caquelon de têtes d’asperges, 
courge rôtie, shiitake et betteraves

STEAK TOMAHAWK 
(30 OZ) 190
Pommes de terre Gabrielle, asperges, chou-
fleur frit, sauce au poivre

FLÉTAN DU QUÉBEC, 
POÊLÉ 95
Cari de pois chiches au poivre des dunes,
légumes rôtis et riz 

POÊLÉE DE
CHAMPIGNONS LOCAUX 13

Arrivages saisonniers

LÉGUMES DE SAISON 12
Arrivages de nos producteurs

POMMES DE TERRE RATTES 12
Au gras de canard

CHOUX DE BRUXELLES 12
Et citron confit

DEMI-HOMARD GRILLÉ
Prix du marché

À-CÔTÉS
OPÉRA DE FOIE GRAS 27
Compotée de pommes et gelée de
Sauternes, pistaches, brioche maison

SOUPE À L’OIGNON 19
Bière Saint-Arnould, fromage 1608

OEUF PARFAIT 25
Sauté de champignons de saison,
pancetta, émulsion à l'ail noir et cognac,
croûtons au beurre et pickles d'oignon

PIEUVRE GRILLÉE 26
Pommes de terre rattes rôties, yogourt
pressé au piment amarillo, chips de
rattes et olives vertes

PLATEAU FRUITS 
DE LA MER 190
Homard entier, 8 huîtres, tataki de thon,
ceviche de pétoncles et marinade
aguachile, 10 crevettes marinées, crabe
des neiges, rillettes de saumon aux
herbes, beurre à l'ail et condiments

HUÎTRES ET CONDIMENTS
À l’unité. Prix du marché

PAINS CHAUDS
BALSAMIQUE ET
ROMARIN 9

FOCACCIA DU JOUR 9

LE MONTRÉAL-TREMBLANT 13
Coulis de canneberges, crémeux au

Coureur des bois et pistaches



TARTE AU SUCRE À LA
CRÈME BRÛLÉE 13
Barbe à papa à l’érable



GÂTEAU AU CHOCOLAT 12

Biscuit sans gluten,
coeur de fruits rouges



TARTE TATIN 13

Sablé à la noisette, parfait glacé à la
vanille et mélilot, coulis au cidre de

glace



PLATEAU
DE FROMAGES 19

Pour 1 personne - 4 fromages
fins, croûtons, raisins frais et
miel du Petit rucher du Nord



TRIO DE SORBET MAISON 10

DESSERTS

REPAS PRINCIPAUXPOUR DÉBUTER

*Taxes et service en supplément. Une redevance correspondante à 3% du prix indiqué sera ajoutée sur votre facture. 
Cette redevance correspond au pourcentage de la contribution fixée par l'Association de villégiature Tremblant. 





