DESSERTS

LE CHOUX GRAS 25 ans 11
chou garni a la mousse de chocolat doré,
pommes caramélisées

TARTE AU SUCRE A LA CREME BRULEE 11
barbe a papa a I’érable

GATEAU AU FROMAGE MASCARPONE ET CITRON 11

GATEAU AU CHOCOLAT 11
biscuit sans gluten, coeur de fruits rouges

TRILOGIE DE SORBETS MAISON 9
saveurs de saison

PLATEAU DE FROMAGES 16
pour 1 personne
4 fromages fins, croQitons, raisins frais
et miel du Petit Rucher du Nord

VINS DE DESSERT / CIDRE DE GLACE / VIN DE GLACE
QUEBEC, CANADA
Domaine Pinnacle - 13
Neige Premiere - 15
Neige Noir - 19

PENINSULE DU NIAGARA, ONTARIO, CANADA
Cave Spring, Indian Summer Riesling, Vendanges tardives- 16
Inniskillin, Vin de glace, Vidal - 25

FRANCE
Sauternes, Chateau Armajan Des Ormes, 2011 - 18

PORTOS
Cabral, Bianco, Fino - 8
Offley Rei Tawny - 8
Offley late bottled vintage - 10
Offley Baron de Forrester Tawny 10 ans - 16
Taylor Fladgate, Tawny, 20 ans - 24
Taylor Fladgate, Tawny, 30 ans - 30
Taylor Fladgate, Tawny, 40 ans - 40




S WEETS

CHOUX GRAS 25 years 11
pastry puff garnished with golden chocolate mousse,
caramelized apples

CREME BRULEE SUGAR PIE 11
maple cotton candy

MASCARPONE AND LEMON CHEESECAKE 11

CHOCOLATE CAKE 11
gluten-free cookie, red fruit heart

TRILOGY OF HOMEMADE SORBETS 9
seasonal flavors

CHEESE BOARD 16
for 1 person
4 fine cheeses, croutons, fresh grapes
and Petit Rucher du Nord honey

DESSERT WINES / ICE CIDERS / ICE WINE
QUEBEC, CANADA
Domaine Pinnacle - 13
Neige Premieére - 15
Neige Noir - 19

NIAGARA PENINSULA, ONTARIO, CANADA
Cave Spring, Indian Summer Riesling,Vendanges tardives - 16
Inniskillin, Vin de glace, Vidal - 25

FRANCE
Sauternes, Chateau Armajan Des Ormes, 2011 - 18

PORTS
Cabral, Bianco, Fino - 8
Offley Rei Tawny - 8
Offley late bottled vintage - 10
Offley Baron de Forrester Tawny 10 yrs - 16
Taylor Fladgate, Tawny, 20 ans - 24
Taylor Fladgate, Tawny, 30 ans - 30
Taylor Fladgate, Tawny, 40 ans - 40




