
LES ÉNERGISANTS
servis avec un jus d’orange ou de pamplemousse frais et votre choix de : café, café décaféiné, 
thé ou tisane Lot 35 Fairmont.

Le parfait santé  17 
moelleux de granola au chocolat noir, 
bananes caramélisées, labneh, crumble de 
financier et petits fruits 

Le coureur des bois  22 
deux œufs à votre façon, choix de bacon,  
jambon ou saucisses, pommes de terre 
rissolées et rôties 

Le géant  26 
deux œufs à votre façon, bacon, jambon,  
saucisses, cretons, fèves au lard, pommes  
de terre rissolées et rôties 

L’omelette du village   21 
deux oeufs, poivron, oignon, jambon et fromage, 
pommes de terre rissolées et rôties 

Le béné classique  22
deux œufs pochés, muffin anglais,  
bacon de dos, sauce hollandaise,  
pommes de terre rissolées 

Le grilled-cheese montagnard   16 
pain brioché, oeuf crevé, bacon, oignons 
caramélisés, cheddar fumé à la pomme 

Les crêpes  18 
six crêpes, baies de saison et sirop d’érable 

L’omelette endurance   20 
quatre blancs d’oeuf, tomatillo, poivron, 
champignon, roquette, copeaux de parmesan 
et pesto de tomate, rôties  

FAVORIS DU MATIN   

Panier du boulanger  9 
cinq mini viennoiseries servies avec beurre 
et confitures

Céréales  7
froides : Corn Flakes, Rice Krispies,  
Raisin Bran, All Bran, Fruit Loops,muesli 
maison ou gruau maison chaud. Servies avec 
votre choix de lait : 2 %, écrémé, de soya,  
d’amande, sans lactose

Muesli et yogourt  9 
avec baies de saison  

Salade de fruits frais de saison  9

OPTIONS À LA CARTE 
bacon (4)  6 

saucisses ou jambon (3)  6   

saumon fumé (40 g)   7 

pommes de terre rissolées  5  

fèves au lard ou cretons maison  5  

pain rôti (2) 5
au choix : pain blanc, blé entier, 
quinoa ou multigrains

BOISSONS DU MATIN  

Café ou Café Décaféiné  
3 tasses  4  
6 tasses  7 

Expresso  
simple  5  
double  6

Café au lait  
tasse  6  
bol  7 

Cappuccino  5,5 

Chocolat Chaud  6 
Thé Lot 35 Fairmont  4,5
Jus aux choix  4,95 
Lait  4 
2 %, écrémé, au chocolat   
soya, d’amande, sans lactose   

Smoothie  8
saveur du jour

Mimosa  12
disponible dès 8 h

PETITS DÉJEUNERS
Servis de 7 h à 10 h 30 

  VÉGÉTARIEN    SANS GLUTEN
    NOUS UTILISONS EXCLUSIVEMENT DES OEUFS DE POULES EN LIBERTÉ

MENU SERVICE AUX CHAMBRES

LUNCH ET SOUPER 
Servis de 11 h 30 à 22 h

  VÉGÉTARIEN    SANS GLUTEN

ENTRÉES &  
AMUSE-BOUCHES 
Plateau de fromages  14 
pour 1 personne - 4 fromages fins, croûtons, 
raisins frais et miel du Petit Rucher du Nord

Tomates oubliées et mozzarella 
du Québec    18 
tomates anciennes, mozzarella, croûtons de 
focaccia, chips de prosciutto

Poutine    15 
pommes de terre frites, fromage en grains 
de la fromagerie St-Guillaume, sauce brune 
classique 

+viande de boeuf fumée effilochée             8 

Nachos Tremblant  17
olives noires, oignons rouges, jalapenos, 
guacamole, pico de gallo, crème sûre

Grande frite  12 
parmesan, aïoli à l’ail rôti

Ailes de poulet (12)  20 
sélection de sauces : Red Hot, BBQ à la bière 
St-Arnould

Tartine de canard confit        18
confit de canard, cheddar aux pommes 
fumées, asperges, compote d’oignon, 
mayonnaise aux canneberges sur pain de 
campagne, accompagnée de légumes verts

Foie gras  19 
foie gras au torchon, poudre de foie gras, 
pousses de moutarde

POTAGES 
Inspiration du marché  8 
Soupe à l’oignon 13 
bière St-Arnould, fromage Tomme de Grosse-Île 

SANDWICHS  
servis avec choix de frites, salade verte  
ou César 

Cheeseburger 21 
champignons, fromage 1608, bacon, 
tomates, laitue, oignons

Burger végétarien     20 
boulette de fèves noires et maïs, fromage de 
chèvre, tomates, roquette, oignons, aïoli à 
l’ail rôti

Club à la dinde    20 
bacon, tomates, mayonnaise aux canneberges, 
foccacia

PIZZA 
MARGHERITA  18
huile d’olive, fior di latte, basilic frais

PROSCIUTTO ET ROQUETTE  21
Pesto, fior di latte, vinaigre balsamique réduit

LÉGUMES GRILLÉS  19
Chèvre et fior di latte, olives siciliennes

4 FROMAGES  19
fior di latte, mozzarella, bleu et parmesan

AUX SAUCISSES  20
chair de saucisse, pieux du Charlevoix, 
piments banane, fior di latte

PLATS PRINCIPAUX
Pappardelles aux fruits de mer 
et pesto argentin  26 
pieuvre confite, pétoncles, crevettes et 
homard, parmesan

Saumon poêlé     28 
tapenade d’olives fumées, purée de carottes 
nantaises, asperges, tomates cerises, 
champignons 

Steak et frites  26

Strozzapreti   26 
champignons sauvages, fromage de chèvre, 
jus de veau, roquette

Filet mignon (8 oz)  52 
boeuf Angus AAA, pomme au four, crème 
fraîche à la truffe, pancetta, pleurote érigé 
confit et jus de viande

Chili végétarien   20 
échalotes, fromage, crème sûre, 
croûtons

Côte de veau grillée  48 
pommes purées à l’huile d’olive,poêlée de 
fricassée de shiitake, chou-fleur frit,
fèves de lima

POUR ACCOMPAGNER
UN PLAT
Poitrine de volaille  8
Boeuf fumé effiloché  8
Frites ou salade verte  6

SALADES   
Salade de betteraves    13 
en texture, rôties, marinées, vapeur, 
pistou lisse, micro roquette 

César  
Entrée  11 
Plat principal  16

Salade verte  
Entrée  9 
Plat principal  14 

Pour commander, composez le « 0 ». 

MENU ENFANT 
12 ans et moins

BOISSONS NON ALCOOLISÉES  

LES DÉLICES SUCRÉS 

Gâteau au chocolat     9
coeur fondant aux petits fruits de saison

Tarte au sucre à la crème brûlée  8
barbe à papa à l’érable

Le Choux Gras  8
choux garni à la mousse de chocolat au lait, 
compotée d’abricots et de canneberges

Gâteau au fromage mascarpone et citron   8
Salade de fruits frais de saison  8
Trilogie de sorbets maison  7
saveurs de saison 

Crème glacée 7

ENTRÉES  
Potage du marché  5 
Crudités et trempette  5 
Salade César  5 

PLATS PRINCIPAUX 
Saumon poêlé  14  
tapenade d’olives, purée de carottes nantaises, 
asperges, tomates cerises, champignons  

Spaghetti  10  
sauce à la tomate rôtie  

Escalope de poulet grillée   12  
frites ou salade verte, légumes, sauce BBQ 

Grilled cheese  8 
frites ou salade verte 

Doigts de poulet  10 
frites ou salade verte, sauce aux prunes 

Duo de mini burgers  10  
frites ou salade verte 
ajout de fromage  1 

Macaroni au fromage  9 

DESSERTS 
Salade de fruits frais  6 
Brownies au chocolat (sans noix) 5  
crème glacée à la vanille 

Bol de jello  3  
crème chantilly 

Deux boules de crème glacée  5  
sélection de saveurs de saison 

Eau minérale                          petite | grande 
Eska naturelle  5 8  
(p 355ml - g 750ml) 

Eska gazéifiée  5 8  
(p 355ml - g 750ml) 

San Peligrino  4,5 8  
(p 250ml - g 750ml) 

Jus  
de fruits, de légumes ou de tomate   4,95  

Lait   4  
2 %, écrémé, au chocolat     
de soya, d’amande, sans lactose 

Boisson gazeuse   5 
Coca-Cola, Coke diète, Sprite,  
Sprite diète, Ginger Ale    

Café ou café décaféiné  
3 tasses   4  
6 tasses   7 

Expresso  
simple   5  
double   6 

Cappuccino 
simple   5,5

Café au lait  
tasse   6  
bol   7 

Chocolat chaud   5  

Thé Lot 35 Fairmont   4,5 
sélection signature Fairmont   

 

Les taxes et redevances en vigueur s’ajouteront aux prix. Des frais de livraison de 5 $ et un pourboire de 15 % seront automatiquement ajoutés pour le service à l’étage.


