
Soupe à l’oignon gratinée 9 
 

Velouté aux  crevettes de Sept----îles 10 
mangue épicée 
 

Potage du jour 7 
 
 

Salade César 13    
blanc de volaille grillé 18 
 

Salade Mesclun, vinaigrette balsamique 8 
grande 10 
 

 
Sandwich de poulet grillé 17 
pancetta, fromage Suisse, mayonnaise aux poivrons rouges rôtis. 
 

Pain pita 16 
jambon prosciutto et brie fondant 
 

Foccacia aux herbes 17 
légumes marinés, tartinade de tomates séchées 
 

Hambourgeois de bœuf & frites 16 
 

Ciabatta au bœuf 17 
poivrons rôtis, bec d’oignons, fromage à la crème au cumin 
 

Smoked meat sur pain bretzel 14 
quenelle de cornichons hachés et moutarde de Meaux. 
 

Steak frites, sauce poivre vert 22 
 

Arrivage du jour 18 
 

Pâte du jour 19 
 

Quiche de notre chef pâtissier 16 
 

 
Tartelette aux noix de pacane 7 
 

Trio de sorbets fait maison 6 
 

Crumble de poire, pomme et anis, sorbet à l’orange 7 

Brownies, glace cardamome, réglisse 7 
 

Fondant tiède au caramel, tuile à la fleur de sel 8 
 

Crème glacée maison 6 
 

Salade de fruits frais 6 
 

Classic French Onion Soup 9   
 

Velouté of Sept-Iles Shrimp 10  
Spicy Mango 

 

Soup of the Day 7  
 

Caesar Salad 13   
Grilled Chicken Breast 18  

 

Mesclun Salad Balsamic Vinaigrette 8 

Large10 
 
 

Grilled chicken Sandwich 17 
Pancetta, Swiss Cheese, Roasted Red Pepper Mayonnaise 

 

Pita Bread 16 
Ham Prosciutto and Melted Brie  

 

Foccacia with Herbs 17 
Marinated Vegetables, Dried Tomato Spread 

 

Beef burger &French Fries 16 
 

Beef Ciabatta 17 
Roasted Peppers, Onions, Cumin Cream Cheese 

 

Smoked meat on Pretzel Bread 14 
Chopped Pickles Quenelle, Meaux Mustard 

 

Steak, Fries Green Pepper Sauce 22 
 

Pasta of the Day 19 
 

Catch of the Day 18 
 

Our Pastry Chef Quiche 16 
 
 

Pecan Pie 7 

 

Trio of House Made Sorbets 6 
 

Pear, Apple and Star Anise Crumble 7 
 

Brownies, Cardamom Ice Cream, Licorice Crisp7 
 

Warm Fondant Caramel, « fleur de sel » Tuile 8 
 

Home made Ice Cream 6 
 

 Fresh Fruit Salad 6  

A
p

p
e

tize
rs 

M
a

in
 c

o
u

rse
s 

Buffets 
 

Salades et desserts 22 
 

Complet 30 
 

Desserts 7 
 

Brunch régulier 46.50 

Buffets 
 

Salads & desserts 22 
 

Full buffet 30 
 

Desserts 7 
 

Regular brunch 46.50 

Taxes et service non inclus | Plat partagé +7|         cuisine vitalité  
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Taxes and service not included | Shared dish +7  |         Lifestyle cuisine 



  

RESTA 
URANT 
AUXCH 
ANTIG 
NOLES 

Chantignoles ? Chantignoles ? Chantignoles ? Chantignoles ?    

Pièce de bois qui sou�ent les pannes de la charpente d’un toit. 

Lors d’un concours pour nommer le Restaurant, une collègue a proposé ce nom  

rappelant la majestueuse toiture au centre du restaurant.  
 

 

Piece of wood which supports the purlins, part of the roof structure. 

In a contest to name the restaurant, a colleague suggested this name 

recalling the majes"c roof in the center of the restaurant. 

 


